Leg entréeg :

€
7 Queues de crevettes au pistau et pignons de pin 8.00
Rillettes au then et auacat 0.0¢
Céleni Rémorbade aun crevettes 6.0¢
Saumen fumé* 7.50
(Fention doubee) 14.00
Planche de charcuterie™ 9.00

(Rasettes, Jambion BODEGA et jambon Sup., Fté)
leg Platg :
Cheeselirger ‘classic’ Boeuf, 180g VBF 5% 15.00

Sauce B.B. Burger, Oignans confites, cornichon, cheddas, temates, salades, frites maison
Jartare de boeuf 180g VBF 5% préparé, fuites Maisonfsatades  13.00
Suprté‘me de peulet ndti sauce aux champignons, frites maisen 13.0C
finguine aux crevetles o ta sauce au cuvy et petit tégumes  13.0C
Suggestions du jour « Veir udsise »....................
Omelette eufs bic. (emmentat, champignens, ferbies ) salades 10.00
Nog crogues Bruschetta pistou, balsamique , salades
eampagnwnde, jamben supérieur guating & Cemmental 8.9¢
Sicilienne aufiergines, tomates guatinées & ba mozzanetle 8.9¢
Nog salades compogées, tomates, Haricots verts

Chewre toasté au miel, jambon Bedega = 12.00
L Océane, avecat, Saumon fumé, crevettes aw pisteu 13.00
Feulet tandeori, Copeaun de parmesan 12.00

Planche de fromage™ 1 pensenne 6..00

(Camembent au lait cuu, neblochon, Glew, chtrne) 2 pensonnes 9.0
Les deggerts

Jante tatin au caramel bewve Salée 6.00 .
Cueme buitlée Matcha 6.00
Cheesecakte citron, spéculos et flocon d’ueine 6.90.

Dessent du Moment (Voir Ardoise)
(agrémenter votre dessext d’une glace antisanate pour 1 €)

Coupe Blue Buoi 6.00
(JVaioette, péche, caramel au bewwme salé, crumbles, purée de frambaise )

Ceupe Miss Weng 6.9¢
(mangue, péche, fruits frais, purée de framboise)

Coupe licgeais au chocolat 6.0¢

Dame Blanche 6.0¢

* Produits patenaive ow industriels
** Puaduits surgefés ate congetés
Nouo cuisinans MAISON asec des produits frais sauf indication cantraire .
Liste des allexgines en couxs de xéalisations.

Prix net
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Notre gélection de Vin
(uniquement en accompagnement des plats )
712¢0 26c€ 60cl 76¢cl

Vins Rouges € € € €

Cétes du Rhones Village acc Sainte-Cécite 2017 3.50  5.60  9.60 15.00

Berdeawsr aoc Chatean Charion 2015 3.50 560 9.60 1500

Céites de bowrg ase Chitean Les Bascauts 2014 3.50 5.60  9.60 15.00

Browilly acp Andre Vobniow 2017 4.5¢0 7.5¢0 13.50 20.00

St Nictas de Bouwrgueil acp Mictet Lawsant 2008 4.50  7.50 13.50 20.00
Vins 105és

C. de Provence asp Mawin des Mawes 2018 4.5¢ 7.50 13.50 19.00

Buzet acc tes pricurs de Fonctain 2018 350 5.60 9.6¢ 15.0¢

Chinon Vat de toive 2017  Marie Justine 400 7.50 13.50 19.00

Vins Plancs
Chardennay igp vin de pays d’oc 340 560 960 1500
Vignes antigues
Vauctuse Viegniern . d'uteis igp 2018 4.00 6.50 11.50 17.00
Macen-Village acc 450 7.5¢ 1350 20.00
Vignenens de tewwes secntes 2018
Petit Chabilis acc Dom. De la Genitlotte 2018 6.00 29.00

Beawjolais asp Cuvé du Ch. Des Loges 2017 4.00 7.50 13.50 20.00

Formules a 13.50 € (midi et soir)
Plat + Entriée au dessert

ENTREE AU CHOIX 2 4.80 €
Assiette de cochonnaille
Tomate a la mozzarella

Rillettes thon

PLAT au CHOIX a 12€uro
‘ Risolto crémeux aux creveltles
' Andouillette de Troyes sauce a la moutarde, frites Maison
} Faux filet grillé a la fleurs de sel, frites Maison et salade

;’ DESSERT AU CHOIX 4 4.80 €
Fromage blanc a la purée de framboise

r Créme au caramel de lait
Tiramisu au spéculos
Cheesecake au citron, spéculos, flocon d’avoine (+3€uro)
Créme brilée MATCHA (+3€uro)
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» LI BEST SELLER

hcl d’al ool minimum

Pina colada eam\} 8.00 €

Qrigine : dfeux parrp§ns portoricains se disputent Ia création de cette boisson. Ramon Marrero Perez
proclgme I'avoir créée en premier & Fhétel Hillon Caraibe de San Juan, Puerto rico en 1954, utifisant
la cremfa de coco yopez. Mais Don Ramon Patas Minyota dit qu'il 'a créé au bar Barrachica en
1963, C'est une véritable et merveilleuse  concoction fruitée, avec une réelle profondeur de
saveur.

Rhum St. James blanc mixé avec jus et purée d’ananas, créme de noix de coco.

Mojito"* ey s.00¢

Origine : entre les deux guerres, et surtout pendant la prohibition, Cuba avait une culture du bar
connue dans le monde. En fait, lorsque la prohibition avait été annoncée, de nombreuses sociétés
organisaient des voyages en bateau vers Jes Tles pour une huit divresse. Au milieu de cette culture
de bar, il y avait des barmans professionnels hautements qualifiés, nombre d'entre eux gtaient
formés 2 [association Cantineros Cuba - La légendaire Havana Bar School. Un des deux bars cu-
bains les plus connus du monde, Bodéguita Del Médio est le bar soupgonné d'avoir préparé le pre-
mier mojito.

Menthe sauvage, citron vert, sucre roux pillés ensemble avec une large mesure de
rhum St. James blanc, bitter et complété de soda

e bt 3.00 €

Origine : La cachaga, un spiritueux distillé a partir de la canne & sucre est le spiritueux national du
brésil. Et les brésiliens en consomment 20 miflions de litres par an Y! Cefte boisson utilise du sucre
et une variété de citron vert connu sous le nom de ‘Limon sublil qui pousse dans le pays (les citrons
verts sont les meilleurs substituant quand ceux-ci ne sont pas disponibles). Son nom signifie

« Boisson des petites campagnes ».

Caipirinha™

Citron vert, sucre roux pillé ensemble avec une large mesure de cachaga blanche.

Long Island Ice Tea igtening-—g g0 €

Origine : une boisson des bars clandestins de la prohibition, le cocktail ressemble & un thé glace, ce
qui explique son nom, déguisant son contenu face aux forces de I'ordre. Son nom était comme un
code entre les barmans et les clients qui souhaitaient boire de I'alcool alors que c'était interdit. De
nos jours une des boissons favorites des étudiants en raison de [a connotation du lourd mélange des
5 alcools avec une pointe de citron et un splash de cola. Sa popularité a envoyé cette boisson dans

|la famille des classiques les plus connus du monde.
Un lourd mélange de 5 alcools blancs (vodka, tequila, rhum, gin, cointreau) shaké

avec du jus de citron et splashé au cola.

2 (OCKTAIL FROU-FROU

Paiements acceptés : CB Visa - American Express-
Espéces Euro - Ticket Restaurant

SPricc net I
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Les Biereg
Pregsions Bouteilles
25¢  50ct €
€ €  Hleinefen 5° 25¢ 4.50
St. Omer  blondes 20°  3.5¢ 5.00 9 brune 6°5 25¢¢ 4.50
Druemuwell bio wusoe 6° 4.50 640 Ftoegganden ttanche 5° 254 4.50
Dremuwell bio btanche 4.5° 4.50 640 Cercna 4% 355¢ 6.00
Piere du mais Cidre daua 2° 25 4.50
 Apéritifs
] €
Boigsons GI%audgs Fin Chardonnay 12 4.00
) (Cassis, prambaise, pichie, miie)
Caffe:e/.z:/pmoa .Eaua/z/za' 2.00 Pastis e Ricard 1 5.00
eafﬁem(mcdmpntdeead) 3.60 1{ E- " ol &E del 4-0(}
Gﬁ,miaﬂatmaiaan ) ] 4.0(] “ i "Sp’ﬂ:t&) 29¢¢ 6.00
Café au Chocelat vienncis  5.00 Campani bong dvink . 6 6.00
ke 3.60 b s g
(thé ver, jasmin, Coylan, Eart Grey) (omles wgra i)
.7nﬁuoian 3.6¢ Uméricane g 2+ 7.00
(titkeut, e} anthie Ptk suvid : (amévicane + gin + soda o1 jus de fruits )
gmag 6.00 Gaupe de cﬁampagne 1wt 7.50

(9ct de Rbuuen St. James Glanc ou bun chaud)

Viennaiserie 180
( selon disponifitité)
Jartine avec confitune 180
Boigsong Fraicheg

€
Fewrien 33 4.50
Limenade 25¢  3.90
Fepsi, Fepsi max 33«4 3.90
COrangina 25 3.90
Schuweppes tonic 25¢¢  3.90
Jus de fuits Granini 25t 3.90

orange-pamplemousse-tomate-ananas-abivicot

Nectar de {Ja,u'bJ vome 33k 3.90
(mangue-banane-goyave)
Ihé vent glacé maison 4.50

Menthe fraiche, péche, citron, oucre de canne
Fuuits frais (mangue-fiwi-pemmes )
(9wmgc pmoée veme 22 3.90

Citron pressée 3.9¢
Vittel ou badait 500 390
| Vittel ou badait 100 5.00

Bouteille champagne 75 50.00
( Qtberic Duval brut)

Vin au verre 12ce (ors vepas)

Rouge €
 Bordeaux acc 4.00
Cites de Beurg acc 4.00
Cites du Rhines aoc 4.00
Brouibly acp 4.50

st. Nicolas de Bourgueil aop  4.50
Resés

Cites de Provences acp 4.50
Buzet acp 4.00
 Chinen acp 4.50
Blanc
Gﬁwtdamtay vin de pays 'Ocigp 4.00
 Macon-Vitlage asc 4.50
Beaujolais acc 4.50
- Jetit Chablis aoc 6.00
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