€uce SpezialicGten

Alle Gerichte mit Basmati-Reis und
LJandoori” Naan serviert

62. ENTE VINDALOO 57°................. 16,90 €
Knuspriges Entenfleisch mit gebackenen Kartoffel-
stlicken in einer scharf gewdlrzten Sauce - nach
.Goa-Art” zubereitet

63. ENTE KARAHIC°......................17 40 €
Knuspriges Entenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und
Tomaten in einer cremigen nordindischen Currymi-
schung im Karahi zubereitet

64. ENTE KASHMIRI MASALA ¢°.....17,40 €
Knuspriges Entenfleisch mit Zwiebeln, ingwer und
Knoblauch, garniert mit frischem Koriander

TELEFON 0681 91042990
Taudoori Spezialicticeu

Alle Gerichte mit Basmati-Reis, ,Tandoori” Naan
und hausgemachter indischer Sauce

67.CHICKENTIKKA ... ... ... .17,90€
Mariniertes saftiges Hahnchenfilet mit Paprika- und

Zwiebelstiicken sowie einer exotischen Gewdirzmi-
schung - gegrillt

67A. ACHARI CHICKEN TIKKA 7°..18,40 €
Saftiges Hahnchenfilet, mariniert in leckeren Gewdirzen
aus Pickle (Achar) mit Paprika- und Zwiebelstiicken

68. LAMMTIKKAC............................. 19,90 €
Marinierte saftige Lammfleischstiicke mit Paprika-
und Zwiebelsticken sowie erlesenen Gewdrzen -
gegrillt und serviert auf einer heiBen Platte

68A. LAMM SHEEKH KEBAB©..........20,90 €
Frisch gehacktes Lammfleisch mariniert in leckeren
Gewtirzen mit Knoblauch, Tomaten, Paprika, Ingwer
und Koriander

Hahnchenfilet mariniert mit Spinat, Minze, Ingwer
und Knoblauch im Tandoor gegrillt mit Zwiebel-
und Paprikastiicken serviert auf einer heiBen Platte

70. TANDOORI MIX >A6MNO . .......21,90 €
Zusammenstellung aus versch. Tandoor-Spezialitaten

71. TANDOORI CHAMPS

(TANDOORI LAMMKOTELETTS) %°....... 20,90 €
Lammpkoteletts nach 24-stiindiger Marinade am Spiel3

im Tandoor gegrillt und serviert auf einer heif3en Platte

72, TANDOORI CHICKEN ©°,
Hiihnerschenkel, 24 Stunden in ei
aus Joghurt und nordindischen Gewtirzen eingelegt -
bis zur Perfektion im Lehmofen gegrillt

73. JHINGA SHAHI

(TANDOOR GARNELEN) ~C.................23,90 €
egrillte Garnelen, eingelegt in einer speziellen

fdischung aus exotischen K?é'utem und Gewdirzen

74. PANEER TIKKASC. ............................... 16,90 €
Hausgemachter Frischkase, mariniert in Joghurt und exoti-
schen Gewtirzen, mit Paprika- und Zwiebelstiicken gegrillt
75. MALAI CHICKEN TIKKAS®... ... .. 17,90 €

marinierte Hahnchenbrustfilet mit Knoblauch, Zitrone,
Gewitirzen und Sahne (Malai auf Hindi)

76.FISCHTIKKASC. ..., 19,90 €
Seelachsfilet, mariniert in Joghurt und exotischen Ge-
wirzen, mit Paprika- und Zwiebelsticken gegrillt

Eisch Spezialir:("lr:eu

le Gerichte mit Basmati-Reis und ,,Tandoori” Naan serviert

77.TAJ TANDOORI MASALA Ve 22,90 €
Kochkunst aus ,Bombay”: Garnelen mit frischen Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch, Gewdirzen und Paprika gebraten

78.FISCHCURRY BCO . . .. ... 17,90 €
Seelachsfilet in CurrysoBBe mit feinen Gewtirzen
79. KARAHI MASALA °G°. . .............18,90 €

Fischcurry mit Tomaten und einer Gewlirzmischung,
nach besonderer Art gebraten

80. ,GOA” MACHI CURRY °°. ... 19,90 €
Fischstiicke in einer wohlausgewogenen Mischung

aus frischen Tomaten und verschiedenen milden
Gewdirzen, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

81.JHINGA MANGO SN0 . ... 20,90 €
Garnelen in Mango Currysauce, nach nordindischer Art
zubereitet

82. JHINGA CURRY M0,
Garnelen in Currysauce, nach
zubereitet

..20,40 €
t

Ve§eCaRisch
Alle G

ichte mit Basmati-Reis & ,Tandoori” Naan

83. DAL MAIgHAI’,I N ] 13,90 €
Linsen mit Knoblauch, frischem Ingwer und Tomaten -
eg)e Nacht agtg, l,angé,am uber dem Lehmofen gegart,
abgeschmeckt mit indischer Butter

83A.DAALTADKACC. . ............................ 12,90 €
Linsen mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch
gebraten

84. PALAK PANEERCC.........................o..... 14,90 €
Hausgemachter Frischkase mit Spinat, Zwiebeln,
Tomaten, Joghurt und Gewdrzen gebraten

84A.ALOO PALAKSC. .. ... .........13,90€
Karrqfé’r-') mit Spinat, Zwiebeln, Tomaten, Joghurt u'nc?
Gewtirzen gebraten

85.SHAHI PANEER °._... ... ... 16,90 €

L e v
Hausggemachre Frischkise in einer Sol3e aus Sahne,
Tomaten und Gewurzen

! It oo 14,90 €
Haus%emachrer Frischkase mit grungn Erbsen, Zwiebeln,

Tomaten, Joghurt und Gewurzen gebraten

87.ALOO GOBHI MASALAC®.... ...........12,90 €
Kartoffeln und Blumenkohl mit Zwiebeln, ingwer und
Knoblauch gebraten

88. AMRITSARI B,%NG O
Ganze Auberginen uber offener Fi |
?egrﬁHr, pdrigrt, mit Knﬁure n gewdirzt und mit
ngwer und Knoblauch gebraten

89. PANEER TIKKA SASLIK 5°
Gegrillter haugemachter Frischkési

.. 13,90 €

andoor
Zwiebeln,

89A. KARAHI PANEER ©©........................... 15,90 €
Haugemachter Frifs_ch Sse mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer, Tomaten, frischen Krautern und Gewdrzen im

Karahi zubereitet, mit CurrysoBe

90. MUSHROOM PALAK ">......... ... .....‘...'}3_,90 €
Frische Champignons mit Spinat, Zwiebeln tind frisch
gemahlenen Géwlirzen gebraten
91.VEGETABLE JALFEREZ] °.. ...13,90 €
All r/e.' Gemduse der Saison in Cugy f"} ch ge-
mahlenen Gewdirzen mariniertund'mit frischen Tomaten,
Zwiebeln, Paprika gebraten

9% MALAI KOFTACC........oovvepr i 15,90
Béllchen aus Kartoffeln, hausgemachter Frischkise & Ge-
muse in Weizenmeh frittiert, serviert mit kbstliche SoBe
93, CHANNA MASALA ©.. 13,90 €

Kicflererbsen gegart in einer nordindischen Sauce
aus einer speziellen Gewtrzmischung

94. BHINDI MASALAC. . .. ... .. ......148,
Okraschoten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
gebraten

95. BOMBAY ALOO©......

Kartoffeln in kraftiger ZitronengrassoBe

90 €

12,90 €

Nachcisch

98. GULAB JAMUN /€. ..o
Hausgemachte Grie3ballchen

99. MANGO CREME®................

SofrcdriuRks & Weine
COLA, COLA ZERO, FANTA,

SPRITE, MEZZO MIX, 1L ...
MINERALWASSER 1L ...
BIER“0,5L ......ccceoeeveene
KINGFISHER BIER “ 0,33L.
MEETHI LASSI © (SUSS) 0,4L...
BANANEN LASSIC0,4L...........
LUNI LASSI ¢ (SALZIG) 0,4L
MANGO LASSIS0,4L...........
STRAWBERRY LASSIC04L....................c.......
INDISCHER WEIN

(ROT ODER WEISS) - 0,7L
WEISSWEIN ' 0,7L .. 3
ROTWEIN " 0,7L. ... 7,00 €
ROSE 'O, 7L........ccoooemrreane. ....7,00 €

..390€

..2,90 €

Allergene

A—’gluteqhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
B -Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugrisse
C “Eier und daraus gewannene Erzeugnisse
D —Fusghg und darads gewonnene Erz8ugnisse
- Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
- Sojabohnenund daraus gewonnene Erzéugnisse C
- Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
—§cﬁa\enfm e sowie daraus gewonnene Erzeugnisse
ellerie und daraus gewonneTie Erzeugnisse
nf und daraus gewonnene Erzeugnisse -
amspmen und daraus rzeugni
Fwetsidioxid und Sulphite
upinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und darals gewonnene Erzéugnisse

OZZrACTIOTM
HEEL0D

Sie finden uns auch in:
66740 Saarlouis, Lebacher Str. 52,
Telefon 06831 5007381
66292 Riegelsberg , Saarbriicker StraBe 159,
Telefon 06806 46392

Offnungszeiten: Dienstag bis Sonntag von 11:30 Uhr
bis 14:30 Uhr und 17:30 Uhr bis 22:30 Uhr

Lieferservice & Vorbestellung unter
TELEFON 0681 91042990

PREISLISTE GULTIG AB 01. JANUAR 2022

Tai Tandoori
Dudweilerstr. 37
66111 Saarbriicke
Inhaber: Familie Joginder

Offnungszeiten:
Montag bis Sonntag:
11:30 Uhr bis 14:30 Uhr

Lieferservice & Vorbestellung unter

TELEFON 0681 91042990
www.tajtandoori.eu

Lieferservice: 10 € Mindestbestellwert
+ 2 € Fahrtkosten




Suppeu / Soups

Alle Suppen mit ,Tandoori” Naan serviert.

1. MULLIGATAWNY #F6C_
Delikate Linsensuppe nach siidindischer Art
mit roten Linsen, erlesenen Krautern und milden,
indischen Gewiirzen zubereitet

2. YAKHNI (HUHNERSUPPE)~760 ...
Eine Hihnersuppe nordindischer Art
mit Knoblauch, Ingwer, Zimt und Kardamom

...5,70¢€

590¢€

Indische Gemiisesuppe

4. LACHSEN SUPPE ~%5°... ...t
Indische Knoblauchsuppe

Vorspeisen / Appetizers
Alle Vorspeisen mit schmackhaften
Chutneys (Sol3en) serviert.

590€

5.SAMOSA “C.......ceevviierenaenn
Zwei Teigtaschen gefillt mit Kartoffeln
und Erbsen mit Gewdirzen nach nordindischer Art

...6,00 €

6. PAKORAS ~© 590€
Gemiise in Kichererbsenteig gebacken

7. MURGH PAKORAS ““.........ccocevrmmunnnnn 6,90 €
Hihnerfleisch in einem Teig aus Kichererbsen frittiert

8. PRAWN PAKORAS 40......ccceereeenne 10,90 €
Garnelen in einem Teig aus Kichererbsen frittiert

9. BENGEN PAKORAS “°.......cccccoeeieereenn 590 €
Auberginenstiicke in einem Teig

aus Kichererbsen frittiert

10. ONION BHAJI #@...............cccoucnc.......5,90 €

Zwiebelringe mit indischen Gewlrzen gemischt
in Kichererbsenteig ausgebacken

11. FISH PAKORAS ,AMRITSARI"*°°..7,90 €

Fischfilet in speziellem Teig ausgebacken

12. PANEER PAKORAS 00......ccccecccnnad

Hausgemachter Frischkase in einem Teig

Brot

Indisches Fladenbrot

16. ,TANDOORI” LACHHA PARATHA"C.......... 290€
Mehrschichtiges flach gebratenes
nordindisches Fladenbrot

Brot aus feinstem Mehl

18. ,TANDOORI” GARLIC NANN~C.__ .. .. . .. 3,90€
Brot aus feinstem Mehl mit Knoblauch

Brot aus feinstem Mehl mit saftigem,
gehacktem Lammfleisch

20. ,TANDOORI” PANEER NAAN-<©.............4,50 €
Brot aus feinstem Mehl mit hausgemachter Frischkidse

21. ,TANDOORI" ALOO PARATHA"5°...
In Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit ge
Kartoffein

Brot aus feinstem Mehl gefiilit mit Butter

Salace / Salad

Alle Salate mit haugemachte C
indischer SoBen oder mit Essig & Ol

24, GEMISCHTER SALAT.............cooooviiiiinne 7,90 €
Salat, Zwiebeln, frischer Paprika, Oliven, Tomaten und Gur-
ken

25. PANEER SALAT ...t 10,90 €
Salat, hausgemachte Frischkase gegrillt im Tandoor, frischer
Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Gurken

26. SALAT TAJTANDOORIL...........cooooeniicin, 11,90 €
Salat, gegrilltes ,Tandoori” Hahnchenfilet, Zwiebeln, Oliven,
Tomaten und Gurken

Lieferservice ab 10 € Minde: stellwert

TELEFON 0681 91042990

Beilagen

Erfrischender Joghurt mit gehackten Zwiebeln,
Gurken und Gewtirzen

31. BOONDI RAITA%C..... ..8,40€
Erfrischender Joghurt mit Kichererbsenbalichen

und Gewtirzen

32.BEILAGEN SALAT 2577 ..o 8,90 €
Salat, Zwiebel, Tomaten und Gurken

33.PLAINRICE "°.........ccoverrererrcrrrenneeenn. 8,20 €

Biryaui

zubereitet mit schmackhaftem Basmati-Reis

35.TANDOORI CHICKEN BIRYANI #°....... 14,90 €
Gegrilltes Hiihnerfleisch mit Basmati-Reis, mild gewdirzt,
mit Mandeln, Réstzwiebeln, Kokosraspeln und Rosinen

36. BIRYANI JHINGA SHAHI #4°................17,90 €
Garnelen mit Basmati-Reis gedinstet, mild gewdirzt, mit
Mandeln, Kokosraspeln und Rosinen

37.LAMB BIRYANI "°.....

Basmati-Reis gebraten mit Gemdise und feinen Gewdirzen

Spezialicécen vom Duhx

Alle Salate mit haugemachte indischer SoBBen
oder mit Essig & O,

40. CHICKEN MANGO CURRY "¢ . .. ..15,90 €
Hahnchenfilet in Mango Currysauce,

nach nordindischer Art zubereitet

41. CHICKEN KORMA “5H0. . .. 16,90 €

Hahnchenbrustfilet in einer cremigen Sauce aus Mandein,
Cashewntlissen und orientalischen Gewlirzen

Pikantes Hihnerfleisch mit gebackenen Kartoffelstu-
cken in einer scharf-gewdirzten Sauce-nach ,Goa-Art”
zubereitet

43. CHILLI MASALA “%°, ..o 16,40 €
Hihnerfleisch-Stiicke mit Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch in einer speziellen roten Chili Sauce (scharf)

44, CHICKEN JALFEREZI 5€.................... 16,90 €
Zarte Hihnerfleischstiicke in CurrysoBe mit frisch ge-
mahlenen Gewdirzen mariniert und mit frischen
Tomaten, Zwiebeln und Paprika gebraten

45. CHICKEN PALAK °............................. 17 .90 €
Eine wundervolle Komposition aus eingelegtem
Hahnchenfilet, Spinat, frischem Ingwer, Knoblauch und
indischen Gewdirzen, nach ,,Punjag.‘—Art“gegart

46. CHICKEN TIKKA MASALA “¢°.......... 17,90 €
Tandoor gegrilltes Hiihnerfilet in einer traditionellen
Tomaten-Sahne Sofe

47.BUTTER CHICKEN FEHO........ccccoene 17,90 €
Saftige Tandoori-Hdhnchenstiicke mit leckeren
Gewtirzen & Nussen in einer cremigen Tomatensauce

48. KARAHI CHICKEN ~5°.._. 17,40 €
Hiihnerfilet-Stiicke mltZwtebeJn Knobiauch fngwer
Tomaten, frischen Krdutern und Gewdirzen im

Karahi zubereitet mit CurrysoBe

49. CHICKEN TAJ TANDOORI ¢°...........16,90 €
Tandoor gegrilltes Hihnchenfilet mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und Ingwer in einer pikanten SoBBe

50. CHICKEN NILGIRI 769 .. . .17,90 €
Hiihnerfleisch mit Korianderbléttern in orient. Krétter-
sauce aus Kokosmilch, grinem Chili, Minze & Spinat

Lamm Spezialicacen

Gerichte mit Basmati-Reis und ,Tandoori” Naan serviert

51. LAMM CURRY... 16,90 €
Zartes Lammfleisch in Currysauce "nach indischer Art
zubereitet

51A. MANGO LAMM.................ccooviinne 16,90 €
Lamm in Mango-Currysauce, nach nordindischer Art
zubereitet

52. LAMM KARAHISC...
Zartes Lammfleisch mit Paprrka Zwiebein und
Tomaten in einer cremigen nordindischen Currymi-
schung im Karahi zubereitet

.18,90 €

Eine wundervolle Kombination aus eingelegtem
Lammfleisch, Spinat, frischem Ingwer, Knoblauch
und speziellen indischen Gewdirzen -

nach ,Punjabi-Art” gegart

Zarte Lammfleischstiicke in Curry-Joghurt-
Mandelsauce

55. LAMB VINDALOO¢°.....................16,40 €
Pikantes Lammfleisch mit gebackenen Kartoffel-
stlicken in einer scharf gewdrzten Sauce - nach
,Goa-Art” zubereitet

Zarte LammfiletSticke in CurrysoBe mit frisch
gemahlenen Gewtlrzen mariniert und mit frischen
Tomaten, Zwiebeln und Paprika gebraten

Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten & Réstzwie-
beln in kréftiger Sauce

Lammfleisch in einer cremigen Sauce aus Mandeln,
Cashewniissen und orientalischen Gewiirzen

58. KARAHI CHOP (CHAMP)©°......19,40 €
Lammkoteletts in CurrysoBe im Karahi zubereitet

59.LAMM NILGIRI 6°........... ..18,40 €
Lammfleisch mit Korianderblattern in orient. Krau—
tersauce aus Kokosmilch, griinem Chili, Minze,
Spinat

€uce SpezialicGten

Alle Gerichte mit Basmati-Reis & ,Tandoori” Naan

Knuspriges Entenfleisch in Mango-Currysauce,
nach nordinischer Art zubereitet

61. ENTE JALFREZIGC...................... 16,90 €
Knuspriges Entenfleisch in Currysauce mit frisch
gemahlenen Gewliirzen mariniert und mit frischen
Tomaten, Zwiebeln und Paprika gebraten



