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NOS FORMULES

COCKTAIL APERITIF 6 pcs
au choix sur la carte
sauf verrines

COCKTAIL DECOUVERTE 12 pcs

au choix sur la carte

COCKTAIL DINATOIRE 15 pcs
au choix sur la carte

10,20€/personne

19,80€/personne

24€/personne

—

PAIN SURPRISE - 50/60 parts
Charcuterie | Végétarien
Fromage Crabe
Saumon Mixte

PLATEAU deCHARCUTERIES

PLATEAU de FROMAGES
par 3, 5ou’

CORBEILLE de CRUDITES 2kg
avec ses condiments

50€/piece

6€/personne

24€/40€/56€

A RECHAUFFER
Pizza tomate, olive
Quiche lorraine
Croque monsieur
Hot dog
Burger
Gougeére au fromage
Accra de morue
Vol au vent champignons
Vol au vent Saint Jacques

CAKES
Tomate, olive, féta
Jambon, emmental
Saumon, aneth
Chévre, miel, noix

MINI BROCHETTES
Lard, pruneau
Tomates, mozzarella
Emmental, raisin, mimolette
Gambas, pois gourmands
Serrano, griotte, Ossau Iraty
Boulettes de porc “Thai”

Brownie noix de pécan
Fondant au chocolat
Financier a lamande
Tarte Tatin

Tartelette chocolat
Tartelette citron

PIECES FROIDES
Navette saumon fumé
Navette mousse de foie gras
Navette Serrano & comté
Blinis tarama
Wrap tzatziki
Club poulet
Club thon & mimosa

e
Club saumon ‘ |
Paté croiite cocktail K=
Savarin encre de seiche _ ((‘ ‘
& ceuf de caille (;\?ff ‘, X\;
Savarin aux herbes N ‘J o
& anguille fumée ===
VERRINES N 7
Petits pois, lard kw‘i*/“/
Agrumes, écrevisse —C
Avocat, crevette ﬂ‘\*
Cuillére de canard “Thai” (\\“ {
Cuillére de Saint Jacques b A\
& poireaux b

Cuillére de pomme, foie gras

Tartelette amandine

Chou a la vanille

Entremet pistache

Cheesecake spéculoos

Mousse chocolat

Panna Cotta @



