
NOTRE  CARTE  ÉVOLUE  TOUS  LES  MOIS 
LE MIDI  du  Mercredi  au  Dimanche  -  Nous  acceptons  les  réservations  jusqu’à  12h30  au  plus  tard 

LE SOIR  du  Mardi  au  Samedi  -  Nous  acceptons  les  réservations  jusqu’à  20h30  au  plus  tard  
——————————————————————————————————————————— 

LES  ENTRÉES 
LE  GASPACHO   AU  YAOURT  GRECQUE 

(petits pois, concombre, menthe fraiche) 
saumon frais fumé minute / pickles d’oignons rouges  -  11€ 

L’ OEUF  DE  POULE  BIO  -  cuit à 64°C 
fond d’artichaut en crémeux / espuma au jus de coquillages et safran / coeurs d’artichauts marinés 

chair de gambas / chips d’oignons  -  12€ 

LE  TERRE  &  MER 
panaché d’algues marinées - goma / asperges blanches / radis blanc - marinade sésame et citron yuzu  

gravelax de canard / crémeux de carotte / ponzu en caviar / sésame au wasabi  -  13€ 
———————————————————————————  

LES  PLATS  
LE  DOS   D’ EGLEFIN 

bouillon Thai épicé - curry rouge et lait de coco 
oignon / fenouil / pomme de terre primeur / tomate fraiche / coriandre  -  23€ 

LA  VOLAILLE  JAUNE  DES  LANDES  -  avec peau  -  Maison Ballerat 
filet de poulet - cuisson à basse température / jus au vin blanc et madère - olives noires et oignons cébette 

polenta crémeuse au parmesan / légumes de saison cuisinés  -  24€ 

LE  MEDAILLON  DE  VEAU  FRANÇAIS 
rond de sous-noix - cuisson à basse température / crème de morilles au Jurançon doux 

écrasé de pomme de terre fumée / légumes de saison cuisinés  -  27€ 
——————————————————————————— 

LE  FROMAGE  &  LES  DESSERTS 

L’ ASSIETTE  DE  FROMAGES  -  à commander en début de repas	
soigneusement sélectionnés auprès de notre artisan fromager affineur “ La Crèmerie d’Ossau ”  -  13€ 

L’  ANANAS RÔTI 
crémeux noix de coco, vanille et rhum / glace noix de coco / anglaise au citron vert / brisures de spéculos  et coco râpée  -  10€ 

LA  SOUPE  DE  FRAISES 
verveine citronnelle infusée / glace vanille / madeleine à l’huile d’olive / fraises fraiches / caviar de litchi / meringue craquante  -  10€  

———————————————————————————————————————————————— 
- Nous demandons à notre clientèle de commander obligatoirement un plat de résistance 
- Cyrille est seul en cuisine; le temps d’attente peut être plus long sur une commande sans entrée  
- Pour toute allergie ou intolérance, il est vivement recommandé de nous consulter au moment de la réservation 

PRIX  NETS  EN  EUROS  -  TAXES  &  SERVICE  COMPRIS


