Suppen (hausgemacht, mit Brot serviert)

Ol.
02.

Tomatensuppe 7,00 €
Rindfleischsuppe 8,00 €

VOYSp@iS@H (mit Brot serviert)

04.

18.
19.

TrilogioZ“ — Tsaziki, Tarama, Tyrokafteri 9,50 €
. Tsaziki” — Griechischer Joghurt mit Gurken und Knoblauch 5,80 €
. Taramas24 — Fischroggenpaste 7,50 €
. Tyrokafteri’ — Fetacreme (pikant) 8,50 €
. Kolokithakia” — Junge zucchini gebacken, mit Tsaziki 9,90 €
. Kolokithokeftedes’ 3 — Zucchini-Bratlinge, mit Tsaziki 9,90 €
. Saganaki'37- Griechischer Schafskdse gebacken 9,50 €
. Bougiourdi” - schafskaseauflauf mit Tomaten und Paprika (scharf) 10,50 €
. Tyri Fournou? — geschmolzener Schafkése mit Paprika und Zwiebeln 9,50 €
. Kalamariasalata24 — Tintenfischsalat 10,90 €
. Garides Saganaki?4 — scampis in pikanter Tomaten-Fetasauce 14,50 €
. Psomakia’ — Zypriotische Bruschetta (mit Halloumi und Tomaten,pikant) 9,50 €
. Melitzana57 — Halbe Aubergine mit Walnissen und Schafskése tberbacken 9,50 €

. Koponata®7 — gebratene Auberginen mit WalnUssen, Tomaten

Schafsk&se und Knoblauch 11,50 €
Halloumi” — vom Grill serviert mit Tomaten und Balsamico 8,50 €
Pikilia:37 - Vorspeisenplatte bestenend aus

Tsaziki, Tarama, Tyrokafteri, Kalamariasalata und Kolokithakia 14,90 €

Brotkorb 1,50 €



Sa]at@ (mit hausgemachten Dressings und Brot serviert)

20. Choriatiki” = Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,

Zwiebeln, Paprika, Schafskdse, Oliven in Olivendl 13,90 €
21. Hdhnchenbrustsalat’— Gemischter Salat mit Hahnchenbruststreifen
und Cocktaildressing 16,50 €
22. Salat Kyprou6»7 — Gemischter Salat mit gegrilltem zypriotischen Kase
und Essig-Ol-Dressing 14,80 €

23. Salat Kalamari — Gemischter Salat mit gegrillten Baby-Kalamaris
und Essig-Ol-Dressing 20,50 €

24. Kleiner gemischter Salat’- mit Essig-Ol- oder Cocktaildressing 4,50 €

Fisch

25. Kalamaria4 — Gebackene Baby-Kalamari mit Kréuterbutterreis und Salat - 22,50 €
26. Garides? — Gebackene Garnelen mit Kré&uterbutterreis und Salat 20,90 €

27. Solomos4 — Gegrillter Lachs mit GemUse (300 gr.) 22,50 €
28. Naxos-Teller!2 — Gegrillte Garnelen und Baby-Kalamari,

mit Kréuterbutterreis und Salat 21 ,90 €

29. Seezungenfilet! 2 — Gebraten mit Krauterbutterreis und Salat 20,50 €

GT]]]ET@]]@T (alle Gerichte serviert mit Salat und Tsaziki)

30. Kreta-Teller” - Gyros, Souflaki, Souzouki und marinierte Kartoffelecken 18,50 €
31. Bauern-Teller” - Gyros, Souflaki und marinierte Kartoffelecken 16,90 €
32. Ambrosia-Teller’- Gyros, Schweinefilet, Hdhnchenbrustfilet, Lammkotelett
und marinierte Kartoffelecken 22,50 €
33. Volos-Teller” — Gyros, Bifteki und marinierte Kartoffelecken 17,90 €
34. Oichalia-Teller” — souflaki, Souzouki, Schweinefilet, Lammkotelett
und marinierte Kartoffelecken 20,50 €

34q. Trikala-Platte” — Gyros, Souflaki, Souzouki, Schweinefilet
und marinierte Kartoffelecken 20,90 €



GT].]Ul (alle Gerichte serviert mit Salat)

35.

36.
37.

38.
39.

40.

41.
42.

43.

44.

45.
46.
47.

GerS7 — Fleisch am DrehspieB mit marinierten Kartoffelecken
und Tsaziki
Souvlaki” — zwei SchweinefleischspieBe mit marinierten Kartoffelecken
Bifteki” — zwei gefilite Hacksteaks mit Schafskése und
marinierten Kartoffelecken
Souzoukia’ — drei Hackfleischsticke mit marinierten Kartoffelecken

Paidakia’ — Lammkoteletts mit marinierten Kartoffelecken
Arnisia Fileta” — Lammfilet dazu Folienkartoffel gefullt mit Tsatziki

H&hnchenbrustfilet” — in Sahnesauce mit marinierten Kartoffelecken.
Fileta? — schweinefiletmedailions in Sahnesauce

mit marinierten Kartoffelecken
Fileta? — schweinefiletmedailions in Pfeffersauce

mit marinierten Kartoffelecken

Fileta Feta’ — schweinefiletmedaillons in einer herzhaften Feta-Sauce,

mit getrockneten Tomaten und marinierten Kartoffelecken

Rumps’reold - dazu Krauterbutter und Folienkartoffel gefUllt mit Tsatziki

Rumps’reold - mit Pfeffersauce und marinierten Kartoffelecken

17,90 €
16,90 €

18,90 €
17,50 €
3068

30,50 €

18,90 €

19,50 €

19,50 €

21,90 €

32,50 €
32,50 €

File’rspi’rzen — vom Schwein in Metaxasauce mit marinierten Kartoffelecken 20,50 €



Ofen

49. Bifteki in Metaxasauce’ - mit kase Uberbacken, marinierte Kartoffelecken

und Salat 21,90 €

50. Gyros in Sahnesauce’ - mit Kase tberbacken, marinierte Kartoffelecken

und Salat 18,50 €

51. Gyros in Metaxasauce? - mit Kése tberbacken, marinierte Kartoffelecken
und Salat 20,50 €
52. Lammhaxe (vorbereitung 20 min), wahlweise mit Ofengemuse,

dicken Bohnen, grinen Bohne oder Okraschoten und Salat. 22,90 €

53. Briom - Gemise aus dem Ofen mit Schafskése 15,50 €
Beilagen

Pommes 3,90 €
Kartoffelecken 4,50 €
Kr&uterbutterreis (mit hausgemachter Kréuterbutter) 3,90 €
Metaxa-, Pfeffer-, Sahnesauce 4,00 €
Mini-Tsatziki 1,50 €

Uberbackene Gerichte 3,50 €



Bier

Krombacher Pils 0.3l 3,60€ 0,51 5,50 €
Krombacher Weizen Hell 0,51 6,00 €
Krombacher Weizen (Alkfrei) 0,51 6,00 €
Krombacher Kellerbier 0.3l 3,90 € 0,51 6,00 €
Rhenania Alt 0.3l 3,60 € 0,51 5,50 €
Radler 0,3l 3,60 € 0,51 5,50 €
Alkoholfreies Radler Fl. 0,33l 3,80 €

Krombacher Alkoholfrei Fl. 0,331 3.80 €

Malzbier Fl. 0,33l 3,80 €
Alkoholfreie Getrinke

Coca Cola 0,21 3,40 € 0.4 4,80 €
Coca Cola zero 0.2l 3,40 € 0.4l 4,80 €
Sprite 0,21 3,40 € 0.4 4,80 €
Fanta 0,21 3,40 € 0.4 4,80¢€
Spezi 0,21 3,40 € 0.4l 4,80 €
Apfelschorle 0,21 3,20€ 0,4l 4,40 €
Bitter Lemon Fl. 0.2l 3,30 €

Tafelwasser 0.2l 1,70€ 0.4l 3,50 €
Mineralwasser spritzig Fl. 0,251 3,50 € 0,781 7,20 €
Mineralwasser still Fl. 0,251 3,50 € 0,781 7,20 €



Saft und Nektar

Orange / Apfel / Traube 0,21 3,10 €

Wein (Glaso21)

Hauswein trocken (Weil oder Rot) 5,50 €
Imigliko lieblich (WeiB oder Rot) 5,50 €
Retsina geharzt 5,50 €
Rose (trocken) 5,50 €

Allergen- und Zusatzstoffe

1 glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere und Krebserzeugnisse 3 Eier und Eiererzeugnisse 4 Fisch und Fischerzeugnisse
5 Erdnusse 6 Senf 7 Milch und Milchprodukte 8 Koffeinhaltig
9 Farbstoffe 10 Chininhaltig

Uber die in unseren Produkten enthaltenen allergenen Zutaten, sowie enthaltene Zusatzstoffe, geben wir
Ihnen gerne mindlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.



