NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES JOURS !

Mais pour les curieux, voici un petit exemple L...

CI, LA CARTE DU & MAI 2026 ! §

MENU DU MIDI
Entrée/Plat ou Plat/Dessert 25 &

Entrée (hors menu 9 €)

Accras de lequmes comme & Fort-de-France, sweet chili aux piments végétariens
Velouté de laitue vinaigrette aux huitres fumeées de |a Maison Joguet
Salade de seiche poélée au chorizo doux et salicorne fraiche (+3 €)
Plat (hors menu 22 8)
[Eufs et asperges blanches en gratin, béchamel légére aux asperges et parmesan, grenailles et noix de cajou
Pluma de porc poélée, déclinaison de butternut, jus infusé au poivre vert
Filet de lieu rdti, risotto aux tomates fraiches, émulsion de bouillabaisse (+ €)
Dessert (hors menu 88)
Madeleine moelleuse, confit de fraises a 'hibiscus, chantilly vanille, piment confit au sucre

Tapioca au lait de coco et chocolat, praling maison et pépites croustillantes

Suggestions (hors men):

Ravioles de ris de veau et blettes, bouillon de pot au feu (2.00 €
Pizce du boucher au Vitaliseur, millefeuvilles de pommes de terre, jus réduit 28.00 £
Fleurs de Téte de moine, salade et confit de fruits de saison 9.00 €
Pavlova a l'orange et citron noir d'lran 10.00 €
Cheesecake citron vert et caramel beurre salé (0.00 €

Viande arigine France /' Frix 1L, service compris / Allergenes : nous consulter




