
EURO

 Gambas  19,95
Gegrillte Riesengarnelen / Original Ribhouse Texas Aioli / Knoblauchbrot
 

 Gambas in Tempurateig 19,95
ausgebackene Riesengarnelen / bunter Salatmix /  
Teriyakisauce / Limettenmayo / Sesam

 Falsche Schnecken 16,95
Gegrillte Würfel vom Roastbeef mit „Café de Paris“-Butter gratiniert,  
dazu reichen wir Ciabatta Brot

 Nachos  4,50
mit warmer Käsesauce oder Texas Spezialsauce

Texas Vorspeisen

Soups
EURO

 Cowboysoup  6,95
Texanische Gulaschsuppe / hausgemachte Brotchips

 Tomatosoup 6,50
Tomatensuppe / hausgemachte Brotchips

 Onionsoup 6,75
Zwiebelsuppe / Croutons / Käse überbacken



EURO

 Panierte Champignons 7,45
mit einem Dip deiner Wahl

 Vorspeisenplatte „Ribhouse Texas“ 17,95
Gemischte Vorspeisen für zwei Personen
Red Hot Chili Poppers / Onion Rings / Kikok Chicken Wings /
Cream Cheese Poppers / Nachos / Sauerrahm / Texas Spezialsauce

 Maiskolben 4,95
Maiskolben mit Honig oder Kräuterbutter 

 Onion Rings 7,45
Hausgemachte Zwiebelringe im Ausbackteig 
mit einem Dip deiner Wahl

 Red Hot Chili Poppers 7,45
Rote scharfe Jalapenos-Chili-Schoten, in knuspriger Panierung
mit einem Dip deiner Wahl

 Cream Cheese Poppers 7,45
Grüne milde Jalapenos-Chili Schoten, gefüllt mit Käsecreme
in knuspriger Panierung mit einem Dip deiner Wahl

 Mozzarella Sticks 7,45
Mozzarellastangen in würziger und knuspriger Panierung
mit einem Dip deiner Wahl

Unsere Hausgemachten Dips:           1,95
Sauerrahm, Texas Spezialsauce, Aioli 

Texas Vorspeisen



Fajitas

EURO

 Fajitas „Vegetarisch“   17,95

Vegetarische Fajitas mit einer knackig- frischen Gemüsemischung aus  

Paprika / Zwiebeln / Lauch / Zucchini / Champignons

 Fajitas „Beef“ 200 g +8,50

Mit gegrillten Streifen vom Rinderfilet

 Fajitas „Chicken Supreme“ 200 g +6,50

Mit gegrillten Streifen von der Hähnchenbrust-Supreme 

 Fajitas „Mix“ 200 g +7,95

Mit gegrillten Streifen vom Rinderfilet

und Hähncheninnenfilets

weitere Optionen gegen Aufpreis

Rolle deine Fajitas selbst. 
Wir servieren dir warme Weizen Tortillas, die du dir selbst nach deinen Wünschen füllen 

kannst. Mit herzhaft gegrillten Streifen vom „Chicken“, „Beef“ oder Vegetarisch. 

Mit Zwiebeln / Paprika / Lauch / Zucchini / Champignons / Eisbergsalat / Käse  

dazu gibt es Texas Spezialsauce / Sauerrahm / Aioli



EURO

 Chicken Wings 20,95
knusprige Hähnchenflügel / Texas Spezialsauce

 Hot Chicken Wings 21,50
scharfe, knusprige Hähnchenflügel 

Texas Spezialsauce

 Ribs & Wings 22,95
marinierte Spare Ribs und knusprige Hähnchenflügel 

Texas Spezialsauce

 Chicken Wings Honig 21,95
in einer Honigmarinade marinierte Hähnchenflügel 

Texas Spezialsauce

Unsere Buffalo Ribs werden nicht vorgekocht, sondern speziell hausmariniert  
und knusprig auf dem Grill zubereitet.

EURO

 Buffalo Ribs 23,95
marinierte Spare Ribs / Texas Spezialsauce

 Hot Buffalo Ribs  24,50
 scharfe marinierte Spare Ribs / Texas Spezialsauce

The best Buffalo Ribs in town

Kikok Chicken -Wings

   . . . alle Speisen auf dieser Seite 
        auch als halbe Portion erhältlich.



1  mit Konservierungsmitteln
2  mit Antioxidationsmitteln
3  mit Geschmacksverstärkern
6  mit einer Zuckerart u. Süßungsmitteln

10 enhält eine Phenylalaninquelle
12 mit Farbstoffen
13 geschwefelt
16 mit Phosphat

17 mit Milchpulver
21 unter Verwendung von Milch
24 mit Stärke
30 koffeinhaltig

31 mit Chinin

Vielfalt und Qualität:
Unser Fleischangebot im Zeichen der Nachhaltigkeit.Wir freuen uns, euch eine exquisite 
Auswahl an Rindfleisch präsentieren zu können, die Genuss und Verantwortung vereint.

Neu auf unserer Karte: Ausgewähltes deutsches Rindfleisch. Mit kurzen Transportwegen 
und unter Einhaltung strenger Qualitäts- und Tierschutzstandards erzeugt, steht es für 
regionale Nachhaltigkeit und unterstützt heimische Landwirte.

Daneben bieten wir weiterhin unser geschätztes südamerikanisches Premiumfleisch an. 
Bekannt für seine herausragende Qualität und den unnachahmlichen Geschmack, wird 
es unter Berücksichtigung internationaler Nachhaltigkeitsrichtlinien produziert.

Beide Produktlinien ergänzen sich perfekt und  
bieten euch eine Vielfalt an Geschmackserlebnissen.  
So könnt ihr zwischen der kräftigen Note des  
südamerikanischen Fleisches und dem charakter- 
vollen Aroma unserer deutschen Auswahl wählen.

Entdeckt bei uns die Welt der erstklassigen Steaks –  
von regional bis international, immer mit Blick  
auf Qualität und Nachhaltigkeit.

Südamerikanisches 
                 & deutsches Fleisch

… im Beefer veredelt 
Solltet Ihr Euer Steak „rare“ bestellen bieten wir euch  
die Option es in unserem 800°C heißem Beefer zu veredeln.  
Euch erwartet eine knackig geröstete Kruste und saftiger  
Fleischgenuss für ein einzigartiges Geschmackserlebnis.  
Beef it, taste it, love it! 

¥ …das Kräftige: Rib-Eye-Steak
¦ …das Herzhafte: Rumpsteak
§ …das Doppelt-Gute: T-Bone-Steak
¨ …das Deftige: Hüftsteak
© …das Edle: Filetsteak

Wie hättet ihr  
     gern euer Steak?
RARE / STARK BLUTIG
Außen stark geröstet. Die Kerntemperatur liegt zwischen 45°C – 47°C. 
Das Fleisch ist noch roh, die Fleischsäfte sind dunkel rot. Solltet Ihr 
Euer Steak „rare“ bestellen bieten wir euch die Option es in unserem 
800°C heißem Beefer zu veredeln. Euch erwartet eine knackig geröste-
te Kruste und saftiger Fleischgenuss für ein einzigartiges Geschmack-
serlebnis. Beef it, taste it, love it! 

MEDIUM / ROSA
Außen stark geröstet. Die Kerntemperatur liegt zwischen 55°C – 60°C. Das Fleisch ist mittig rosa.

WELL DONE / DURCH GEGRILLT 
Außen stark geröstet. Das Fleisch ist bis zum Kern durchgegrillt, wenig saftig.

Solltet ihr keinen Wunsch äußern, grillen wir euer Steak MEDIUM



Abhängig vom Fettgehalt des Fleisches, sowie der gewünschten Garstufe muss mit bis zu 20% Garverlust gerechnet werden.  
Ausgewiesene Grammzahl bezieht sich auf Rohware.

Steaks frisch aus Südamerika

Hüftsteak 
Ein fast völlig fettfreies, aus der Rinderkeule geschnittenes Steak. EURO

 Hüftsteak / Lady Cut 220 g 14,30
 Hüftsteak / Cowboy Cut 320 g 21,45 
 Hüftsteak / Hero Cut 420 g 28,60

Rumpsteak mit Fettrand 
Aus dem Rinderrücken geschnittenes Steak, innen zart und fein marmoriert,  
kräftig und aromatisch. Geschnitten wie gewachsen.

 Rumpsteak / Lady Cut 220 g 21,00
 Rumpsteak / Cowboy Cut 320 g 31,50
 Rumpsteak / Hero Cut 420 g 42,00

Rib-Eye-Steak für Kenner
Auch Entrecôte genannt. Von seinem deftigen Fettauge ziehen sich feine Marmorierungen 
durch das Fleisch, die es dadurch besonders aromatisch und saftig machen. 

 Rib-Eye Steak 320 g 34,20
 Rib-Eye Steak 420 g 49,60

Rinderfilet
Das zarteste Stück von der Rinderlende.  
Die gleichmäßige Marmorierung gibt dem  
Filet seinen edlen und saftigen Geschmack.

 Rinderfilet / Lady Cut 220 g 28,80

 Rinderfilet / Cowboy Cut 320 g 43,20

 Rinderfilet / Hero Cut 420 g 57,60

Beachten Sie bitte 

auch unsere exklusiven 

Fleischspezialitäten  

aus unserem 

Glas-Kühlschrank am Grill!

Private Cut!

Gilt für alle Fleischvariationen. 

Entscheidet selbst wie groß Ihr euer Stück 

Fleisch geschnitten haben möchtet. 

Wir bieten Private Cuts mit bis zu 1 Kg an!



Beachten Sie bitte 

auch unsere exklusiven 

Fleischspezialitäten aus unserem 

Glas-Kühlschrank am Grill!

Private Cut!

Gilt für alle Fleischvariationen. 

Entscheidet selbst wie groß Ihr euer Stück 

Fleisch geschnitten haben möchtet. 

Wir bieten Private Cuts mit bis zu 1 Kg an!

Abhängig vom Fettgehalt des Fleisches, sowie der gewünschten Garstufe muss mit bis zu 20% Garverlust gerechnet werden.  
Ausgewiesene Grammzahl bezieht sich auf Rohware.

Steaks frisch aus Deutschland

Rumpsteak mit Fettrand 
Aus dem Rinderrücken geschnittenes Steak, innen zart und fein marmoriert,  
kräftig und aromatisch. Geschnitten wie gewachsen.

 Rumpsteak / Lady Cut 220 g 23,40

 Rumpsteak / Cowboy Cut 320 g 35,10

 Rumpsteak / Hero Cut 420 g 46,80

Rib-Eye-Steak für Kenner
Auch Entrecôte genannt. Von seinem deftigen Fettauge  
ziehen sich feine Marmorierungen durch das Fleisch,  
die es dadurch besonders aromatisch und saftig machen. 

 Rib-Eye Steak 320 g 36,00

 Rib-Eye Steak 420 g 48,00

Rinderfilet
Das zarteste Stück von der Rinderlende.  
Die gleichmäßige Marmorierung gibt dem  
Filet  seinen edlen und saftigen Geschmack.

 Rinderfilet / Lady Cut 220 g 33,00

 Rinderfilet / Cowboy Cut 320 g 44,00

 Rinderfilet / Hero Cut 420 g 55,00



EURO

 Sauerrahm 1,95
 Texas Spezialsauce 1,95
 BBQ 2,50
 Aioli 1,95
 Kräuterbutter 2,95
 Pfeffersauce 4,50
 Champignonrahmsauce 4,50
 Sauce Hollandaise 3,95

 warme Käsesauce  3,50

 Knoblauchbutter aus der Pfanne 3,95

 Cafe de Paris Butter aus der Pfanne 4,50

 Dirty Devil Butter aus der Pfanne 3,95

     

hausgemachte
Saucen & Dips

... scharf wie der Teufel

Jetzt wird gebuttert...
... hausgemachte heiße und fettige Buttervariationen



EURO

 Frische Pommes  4,50

 Kartoffelecken  MIT Sauerrahm 5,25 

 Ofenkartoffel

 Sauerrahm oder KrÄuterbutter 4,95

 Kartoffelgratin  5,95

 Bratkartoffeln Speck/Zwiebeln 5,50

 Süßkartoffelpommes 4,95  

 mac‘n Cheese  5,10  

 Maiskolben 4,95 

 mit Honig oder KrÄuterbutter

 Gebratene Champignons 4,50

 Blattspinat 5,25

Zwiebel / Knoblauch / Sahne 

 PIMIENTOS DE PADRON 5,50

GEBRATENE grÜne paprikaschoten / Meersalz  

 Pfannengemüse 5,50 

Knackige Mischung aus Paprika / Zucchini / Lauch 

Zwiebeln / Champignon s

 Grüne Bohnen Speck / Zwiebeln 5,25

 Krautsalat 3,40

 Cole Slaw 3,75

 Röstzwiebeln 3,50

 Stangenbaguette 3,90

KrÄuterbutter oder Aioli

Beilagen
SuchT EUCH zu EUreM Fleisch EURE Beilage aus und  

verfeinerT EUER Gericht mit unseren Saucen und Dips.

dazu unser Tipp 

BBQ Dip

Bei Beilagenänderung berechen wir die jeweilige Differenz zum ausgewählten Produkt!



EURO

 Ribhouse Grillpfanne 29,99 
Rumpsteak /  Rücken-Steak vom Iberico-Schwein   
Hüftsteak / Kräuterbutter / knackiges  Pfannengemüse / Bratkartoffeln

 Grillplatte „Texas“ 64,95
 Die Platte für zwei Personen

Gegrilltes Hüftsteak /  Rücken-Steak vom Iberico-Schwein   
Buffalo Ribs / Hähnchenbrust-Supreme / Bratkartoffeln / Texas-Frites   
knackiges  Pfannengemüse / Grüne Bohnen /gebratene Champignons  
Texas Spezialsauce  /Sauce Hollandaise / Kräuterbutter

 Rinderfilet 200g „Cafe de Paris“ 33,95
Rinderfilet gratiniert mit Cafe de Paris Butter 

 Schnitzel „Wiener Art“ 17,95
vom Landschwein aus dem Rücken geschnitten 
Bratkartoffeln

 Iberico-Steak 220g 18,95
aus dem Schweinerücken 

 Chicken Supreme  16,95
 Ein feines Stück Hähnchenbrust-Supreme

 Texas Mix Grill  30,95
 Rumpsteak  / Rücken-Steak vom Iberico-Schwein    
 Hähnchenbrust-Supreme / Buffalo Ribs

 Hausgemachtes Texas Gulasch                    19,95
 saftig geschmortes Rindergulasch / Champignons / 
 Paprika / hausgemachte Serviettenknödel

Ribhouse Texas Klassiker

und vom Grill



Dry Aged Beef
Zart, aromatisch intensiv im Fleischgeschmack das ist DRY AGED BEEF.
Die hohe Kunst der Fleischveredelung.

Regionale Fleischstücke am Knochen bei einer Temperatur von 2°C und einer Luftfeuch-
tigkeit von 85% 8 Wochen reifen lassen. Um das Maximum an Geschmack und Qualität 
zu erreichen, reift das Fleisch bei uns im Reifekühlschrank zusammen mit einem  
Himalaya Salzstein.

Wie bieten euch folgende Cuts an:

 Club Steak 
 DRY AGED BEEF

 T-Bone Steak
 DRY AGED BEEF

 Porterhouse
 DRY AGED BEEF

Preis auf Anfrage. 



EURO

 Lachs vom Grill                 25,95 
in Alufolie gegart / frische Kräuter / Zitrusnoten / 
hausgemachte Kräuterbutter / geröstetes Baguette / Salat vom Buffet

 Lachs Teriyaki-Style 23,95 
Gebratenes Lachsfiletsteak / Blattsalate / Kirschtomaten /  
Teriyakisauce / Limettenmayonaise / Sesam  

 Riesengarnelen vom Grill 19,95 
3 gegrillte Riesengarnelen / Knoblauchbutter /  
Original Ribhouse Texas Aioli / Baguette   
Bitte beachtet, dass die Riesengarnelen mit Kopf und Schale gegrillt und auch serviert werden. 
Jede weitere Riesengarnele wird von uns mit 5,50€ berechnet.

Probiert diese erlesene Kombination  
aus Riesengarnelen und Fleisch
Riesengarnelen auf Blattspinat / Aioli 

Wählt mit 
 Hüftsteak 200g 29,95 

 Filetsteak 200g 39,95

Fisch vom Grill

Surf & Turf



Immer knackig, immer frisch mit köstlichen Dressings.
Für alle Salat-Feinschmecker, die sich gerne ihren Salat selbst zusammenstellen. EURO

 „einmal“  6,50
Nehmt euch vom Salat Buffet so viel wie einmal auf euren Salatteller passt

 „so oft ihr wollt“ 9,75
Nehmt euch vom Salat Buffet so oft ihr wollt.

 Caesar Salat 18,95
Knackiger Römersalat / Kirschtomaten / Gurken 
gegrillte Hähnchenbruststreifen-Supreme / Croutons 
Parmesan / Caesar-Dressing 

 Grünzeug zum Hauptgang 3,50
Auswahl von Friesee / Kopfsalat / Feldsalat
wahlweise mit Cocktail / Joghurt-Dressing 

 

Salat Buffet 

Für unsere kleinen Gäste

 Lucky Luke  8,95
Hähnchenschnitzel in Knusperpanade / Texas-Frites

 Chicken Nuggets 
Hähnchenfleischstücke in knuspriger Panade / Texas-Frites
             6 Stück 08,95

12 Stück 15,95 

 Buffalo Ribs 8,95
Kleine Portion Spare Ribs / Texas-Frites

 Kikok Chicken Wings 8,95
Kleine Portion knusprige Hähnchenflügel / Texas-Frites 

Kids Corner



„The american food of life“ darf auf unserer Karte nicht fehlen. 
HANDGEMACHTE BURGER  
In Butter getauchtes Brioche-Brötchen trifft auf  
100% Rindfleisch  und hausgemachte Sauce 

Die passenden Upgrades und Beilagen für  
    eure Burger findet ihr auf der nächsten Seite.

Burger - 100% Rindfleisch

EURO

 Der Burger 220g 15,95
Tomaten / Gurken / rote Zwiebeln / Salat /  
Orangensenfcreme / Ketchup 

 Cheeseburger 220g 16,95
Tomaten / Gurken / rote Zwiebeln / Salat / 
Orangensenfcreme / Ketchup / Chesterkäse

 BBQ Burger 220g 17,95
Tomaten / Gurken / rote Zwiebeln / Salat / 
hausgemachter BBQ Dip / Chesterkäse / gegrillter Bacon

 Chicken Burger 220g 16,95
Hähnchenbrust-Knuspermantel / Tomaten / Gurken /
rote Zwiebeln / Salat / Orangensenfcreme / Ketchup

 Dirty Cheeseburger  18,95
Orangensenfcreme / Ketchup / Röstzwiebeln / Chesterkäse /  
extra viel Käsesauce / extra viel gegrillter Bacon

 Dirty BBQ Burger 18,95
Orangensenfcreme / BBQ Sauce / Röstzwiebeln / Chesterkäse /  
extra viel Käsesauce / extra viel gegrillter Bacon

 Dirty Rib Burger  22,95
weiches Rippchenfleisch / Coleslaw / Röstzwiebeln /  
extra viel gegrillter Bacon / hausgemachte BBQ Sauce

Jetzt wird’s dirty....



 Veggie Burger 16,95  
Dinkelbrötchen / Zucchini / grüne Bohnen /Zwiebeln / Paprika /  
Blattspinat / Onion Rings Sauerrahm / Chesterkäse

 Ribhouse Fischbrötchen 23,95  
Honig Senf Sauce / Blattsalat / Cafe de Paris Butter / Flammlachs /  
karamelisierte Zwiebeln / Parmesanspähne

wÄhlt die passende beilage zu EUREM burger…

 Frische Pommes 
4,50

 Süßkartoffelpommes 
4,95

 kartoffelecken Mit sauerrahm 5,25

weitere beilagen findET IHR auf unserer Beilagenseite  

in dieser Speisenkarte!

Burger-Upgrade

 Extra Fleisch 220g 5,50

 Spiegelei 2,00

 Extra Bacon 2,50

 Extra KÄse 2,00

 ScharfE Habaneros      1,50



EURO

 

 Schoko (100 ml)            3,25

 Stracciatella (100 ml)          3,25

 Cookies (100 ml)            3,25

 Wild Wild Ice Cream             6,95 
knuspriger Bacon trifft auf cremiges Vanilleeis       

 Münsterländer Herrencreme 5,95 
Vanillepudding / Sahne / Schokoladenstücke /  Rum

 Lava Cake                7,90 
wahlweise mit dunkeler / weißer Schokolade / flüssiger Schokokern   
hausgemachte Erdbeer oder Vanillesauce

 Dirty Black and White Chocolate Duo 13,95
flüssiger Schokokern / hausgemachte Erdbeer oder Vanillesauce

 Zabaione und Pistazieneis 8,90 
kandierte Haselnüsse / Früchte / Hausgemachte Erdbeersauce

 Apfelstrudel 6,90 
mit hausgemachter Vanillesauce

Du hast Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten? Kein Problem!  
Sprich uns einfach an, wir beraten Dich gern.

Dessert

“Milch von 
glücklichen Kühen 

aus der
 Nachbarschaft! ” 


