DU MARDI AU
DIMANCHE

flpero - planches- Cnlrées & tapas « partager ou pas !

La planche ibérique salsichon - lomo - chorizo - pickels
Recommandé pour 2 ou 3 personnes

Le petit pot de houmous lingots du Nord - végétarien

Le petit pot d'oeufs bio mayonnaise au paprika fumé
vegetarien

Le petit pot de Mousse de Maquereau & la moutarde
Les 6 escargots de Mr Thomas a la tomate séchée

L'Os @ moelle gratiné mijoté dans un bouillon @

Le Plat Sur I'ardoise parmis 2 choix quantité limitée

Le filet de BAR flashé la peau ultra croustillante,
émulsion de sauce Hollandaise, Carottes en 2 facons

Le risotto signature A la mimolette extra vieille, & la noisette
ultra torréfiée et son ceuf coulant

La paume de ris de veau jus corsé¢, purée de rattes du Touquet
au beurre fermier Selon arrivage

La Carbonnade Flamande de Maxime Leplat,
CHAMPION DU MONDE 2025 DE LA CARBONNADE

Tromages el Desserts

Les beignets de Maroilles Se commandent en début de repas
recette familiale, salade d'endives aux pommes @

La véritable et authentique creme brulée g |q graine de vanille
Mon dessert préferé : Le PARIS BREST

Votre coupe glacée : 1 boule / 2 boules / 3 boules

Vanille, chocolat, violette, nougat, spéculoos, sorbet fraise ou citron

Votre coupe glacée alcoolisée : + 5€ pour 2cl
Bm—

mule wxpreaa LE PLAT AU CHOIX de I'ardoise + 1 CAFE DOUCEURS
Tor 2 choix - Quantité limitée DU MARDI AU VENDREDI Hors jours fériés

‘FOmede enfanl; Cordon bleu - Frites+ Glace aux choix (1 boule)

moins de 15 ans
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