restaurace Original Ingot 1869
A

POLEDNiIi MENU
5.10.-9.10. 2026

TYDENNIi NABiDKA

GULAS Z DIVOCGAKA
150 g

na Cerveném vinu s lesnimi houbami, karlovarsky knedlik, Cervena cibulka
(A1a,3,7)
249,-

TEPLY SALAT Z PECENE DYNE A CERVENE REPY
balkansky syr, vlasské ofechy, polnicek, rukola
(A7,8)
189,-
Pondéli 5. 10. 2026
Uzena s kroupami a bramborem (A1a)

1. Grilované kureci prsi¢ko s bylinkovym pestem, syrova omacka, pec¢ené grenaille (A7)
2. Smazena syrova jehla (gouda, hermelin), mackané brambory, nase tatarka (a1a,3,7,10)

3. Krémové risotto s hruskami a modrym syrem (A7)

Utery 6. 10. 2026
Bramboracka s houbami a kofenovou zeleninou (A1a,7,9)

1. Pecenajitrnice, salat z kysaného zeli s ¢ervenou cibulkou, mac¢kané brambory (a1a,3,7)

2. Lasagne s bolonskym ragu, syr parmazan (A1a,3,7,9)
3. Kufreci prsicko s podzimnim ratatouille s kuskusem (a1a,3,7)

Stieda 7. 10. 2026

Krémova polévka z Cervené ¢oCky s mrkvi (A1a,7)
1. Kufe na paprice, houskovy knedlik (A1a,3.7)
2. Selska ryzova panev, nudliéky veprové panenky (mrkev, pérek, Zzampiony) (A7)
3. Vepfiova jatra narostu, hranolky, nase tatarka (a3,7,10)

CGtvrtek 8. 10. 2026

Francouzska cibulacka, krutony z bilého peciva (a1a,3,7)
1. Veprovarolada se slaninou a vejci, jasminova ryze (a1a,3,7)
2. Zapecené téstoviny s uzenym masem, zelny salat s kukufici (A1a,3,7)
3. Coékana kyselo, sazené vejce, chléb (A1a,3,7)

Patek 9. 10. 2026

Hovézi vyvar s jatrovou ryzi (A1a,3,7,9)
1. Pecené veprové koleno, smetanovy kien s jablky, nakladana okurka, chléb (a1a,3,7)
2. Medailonky veprové panenky, omacka z povidel a medoveé palenky, krokety (a1a,3,7)
3. Filet tildpie na masle a bylinkach, smetanova tarhona (A1a,3,4,7)
4. Alpsky knedlik, borivkova smetana, cukr (A1a,3,7)

DOPLNKOVE MENU PO CELY TYDEN
5. Smazeny syr gouda, hranolky, naSe tatarka (A1a,3,7,10)
6. Smazeny kureci fizek, mackané brambory s maslem a pazitkou (A1a,3,7)
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Restaurace Original Ingot 1869
¢
Fi
POLEDNIi MENU

vaha masa v syrovém stavu 120 g / vaha pfrilohy 180 g / polévka 2,5 dcl
cena menu boxu 8,- / miska na polévku 8,- / igelitova taska 1,-
balené pokrmy jsou ur€eny k pfimé spotfebé

rezervace na tel. ¢.
733 539 663

SLEDUJTE NAS NA
WEB
ingot.ala-gastro.cz

FB
Facebook.com / restauraceingot/

ALERGENY
1. obiloviny
2. korysi
3. vejce
4. ryby
5. jatra podzemnice olejné
6. séjové boby
7. mléko
8. skorapkové plody: mandle, liskové ofechy,
vlasské orechy, keSu ofechy, pekanové ofechy, para ofechy,
pistacie, makadamové ofechy
9. celer a vyrobky z ngj
10. hotcice a vyrobky z ni
11. sezamova semena a vyrobky u nich
12. oxid sifiCity a sificitany
13. vi¢ibob
14. mékkysi



