UNE ENTREE, UN PLAT ET UN DESSERT
(HORS BOISSONS)

MENU DES FETES DE
FIN D’ ANNEE 2024

LES ENTREES :

© Tranche de Foie Gras de Canard
Maison, Chutney de mangue et Pain
de Campagne Toaste

© Tarte de Saumon Frais et Carpaccio
de St Jacques, Marinade au Citron
Yuzu, Blinis et Creme de Raifort

LES PLATS :

© Tournedos de Filet de Boeuf Poélé,
Jus aux Morilles servi avec Gratin
de Pommes de Terre Truffé et Pois
Gourmand au beurre

© Risotto Crémeux et St Jacques
juste Rétis, Bisque de Homard,
Espuma a I’Estragon

LES DESSERTS :

© Demi Spére au Chocolat Praliné,
Verrine de Crémeux Mangue-
Passion et Crumble Coco

© Cheese Cake Creme a la Vanille de
Madagascar, Confit de Framboise
et Biscuit Spéculos

© Café, Thé ou Décaféiné

’ 44 € [ Personne %




