ARDOISE DU MIDI
Entrée, p[at et dessert : 24.90 €

Entrée et plat ou pla‘t et dessert : 22.90 €, Plat seul :19.90 €

&

Option végétarienne disponi’o e
Les entrées

L’authenﬂque oeuf dur mayonnaise et crevettes ﬁfafches
Carpaccio de courgettes et tomates de L'mgvevi“e, Feta et pesto
Salade roquette et croustillants de chévre et miel

Briochette italienne au _jam’oon cru, tomates séchées, Pesto et Parmesan (quanti’cés limitées)
Les plats
Aigui“e’c’ces de canard ﬁranc;ais ala plancha, sauce au poivre, ﬁr't’ces ﬁfafches
Péche du jour (Filet de lieu frais), créme aneth et citron, riz trois couleurs et petits [égumes
Noix de joue de porc confite & la provengale, frites fraiches
Les desserts (2 commander au début du repas)
Abricot voti au romarin, sorbet artisanal a [abricot
Mousse au chocolat de Noélie et sa tuile craquante
Trilogie de sorbets artisanaux (Melon Charentais, Framboise-litchi, Mangue)
Assiette de ﬁfomages : Fourme d’Ambert, Pont [’évéque et Camembert] ort, beurre d’]signy

Notre suggestion de vins au verre (12,5 cl) et biére pression blonde locale Bio

Blanc : Chardonnay (sec) — 1GP Domaine de la Montcelliere 5,00 €

Rosé : Camargue (sec) — IGP Domaine Le Pive Gris Eﬁ 5,50 €

Rouge : Ctes de Bordeaux — Blaye — AOP Chﬁtea Les Faix 5,50 €
g

Biére pression blonde locale Bio 25 cl : Thorgoiile & 550 €




