
RODE WIJNEN
Côtes du Rhône - Les Terres du Roy 24,00
Vlotte rode wijn, soepel en vooral op zijn rood fruit. Mooi boe-
ket en fi jne aroma’s.

Château Grand Clauset - Bordeaux Supérieur 34,00
Een full-body wijn, rond en vlezig met zachte tannines. De 
afdronk is zacht en elegant. Zalig om te genieten van deze wijn 
met vleesgerechten.

Jarrah Wood - Australië - 100 % Shiraz 22,00
Kruidige, peperachtige wijn. Ideaal te serveren met rood vlees.

Kleine Rust - Zuid Afrika - Pinotage & Shiraz 30,00
Donkere bessenkleur met enkele aroma’s van pure chocolade. 
In de mond een zachte en weelderige smaak. Heel sappig met 
elegante tannines en met een sterke impressie van bessen. 

Falcata Casa Gran  36,00
Spanje Valencia – Pago Casa Gran, Grenache, Syrah & 
Mourvèdre - Veel kersen, braamvruchten en hints van vanille, 
mineralen en oregano. Medium body met een pittige zuurte-
graad. Knapperig en sappig met rode bessen en rode kersen. 
Heerlijk, met een romige afdronk.

Château Grand Bateau  34,50
Bordeaux - 65% merlot 35% Cabarnet Sauvignon
Klein broertje van Château Beychevelle. Rijp rood fruit met een 
eiken touch. Harmonisch en elegante wijn.

Château La Fleur Penin - Saint-Emillion Grand Cru 54,00
15.5/20 Gault Millau      85% Merlot - 15% Cabarnet Franc

KELDERRESTJES RODE WIJN  
Val de Loire: Saumur Champigny 26,00
Le Libournais: Château Tour du Moulin  35,00

Le Médoc:
Château la Bécasse - Cru Bourgeois 58,00

DRINKS

APERITIEVEN
Chinees aperitief “Kuei Hua” (zoet)  8,00
Lychee wijn  8,00
Cocktail maison  8,00
Kir  7,00
Kir royal  10,00
Aperol Spritz  11,00
Sherry dry / Porto / Martini rood of wit 6,50
Pineau des Charentes  6,50
Campari puur  7,00
Campari orange  9,00
Ricard  8,00
Pisang orange / Passoa orange / Vodka orange  9,00
Bacardi cola  9,50
Bruine Bacardi Cola  10,00
Whisky J&B cola  10,00
Gordon’s London Dry Gin Tonic  9,50
Bulldog London Dry Gin Tonic  11,00
Picon met witte wijn  9,50
Cava  8,50
Fles cava  34,00

BIEREN
Bavik  3,20
Petrus blond  4,70
Omer  5,70
Westmalle Tripel  5,20
Westmalle Dubbel  4,50
Hommel  4,00
Rodenbach  3,70
Duvel  5,20
Chinees bier “Tsing Tao”  5,00
Kriek Max   5,00

ALCOHOLVRIJE BIEREN
Carlsberg 0.0%                             3,50
Sportzot 0.4%                               5,70
Liefmans On The Rocks 0.0%      4,00

ALCOHOLVRIJE APERITIEVEN
Cocktail zonder alcohol            7,50
Tanqueray Gin 0.0% Tonic     10,00
Gordon’s Gin 0.0% Tonic         9,00
Appletiser 6,50

FRISDRANKEN
Chaudfontaine  spuitwater / platwater  2,80
Chaudfontaine  spuitwater / platwater 1L  9,50
Gerolsteiner  3,20
Chaudfontaine 1/2L plat of bruisend  7,00
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta Orange  3,00
Sprite  3,20
Tönissteiner Vruchtenkorf 3,90
Tönissteiner Citroen 3,50
Tönissteiner Orange 3,50
Royal Bliss Tonic  3,80
Lipton Ice Tea  3,50
Sinaasappelsap    3,50 
De Appelaere appelsap per glas / 0,75L 4,00 / 11,50

HUISWIJNEN
Wit Frankrijk, Maison Virginie, Pays d’Oc 22,50
Aroma van witte bloemen, rond en fruitig. 
Assemblage Sauvignon/Chardonnay

Rosé Frankrijk, Maison Virginie, Pays d’Oc 22,50
Soepele, makkelijke rosé met veel fruitigheid.
Assemblage Syrah/Grenache

Rood Frankrijk, Maison Virginie, Pays d’Oc 22,50
Zachte, ronde wijn met fruitigheid en passepartout.
Assemblage Cinsault/Merlot 

SUGGESTIEWIJNEN
Vinum Italicae (aanbod kan wijzigen)
Glas witte wijn / rosé wijn / rode wijn  5,00 
1/4 karaf witte wijn / rosé wijn / rode wijn  7,00 
1/2 karaf witte wijn / rosé wijn / rode wijn  11,00 

ROSÉ WIJNEN
Casa Benasal           27,00                                                                  
Spanje Valencia - Pago Casa Gran, Syrah & Mourvèdre                                             
Vrij intense rosékleur. Aroma’s van sinaasappel, appels en 
perziken. Zeer delicaat in de mond met een lange en zijdezachte 
afdronk. Een natuurlijke zuurgraad en een aangename minerali-
teit. Te drinken bij salades, wit vlees, Dim Sum. Ook aangenaam 
als aperitief!

La Nuit Tous Les Chats Sont Gris   30,00
Provence, 100% Grenache
Lichtkleurige rosé met volle aroma’s van gele perzik en wat aardbei 
op de achtergrond. Die keren terug in de mond om te eindigen in 
een lange, delicate, verfrissende afdronk met mooie zuurtjes.

WITTE WIJNEN
Chardonnay  25,50
Cellier des Chartreux, Vin de Pays du Gard     Per glas  7,00
Droge, prikkelende en lichte wijn met aroma van fruit.
Rondheid, fruitigheid en frisheid heerst hier. 

Laborie 22,00
Sud-Ouest - Gascogne, 100% Gros Manseng   Per glas  7,00
Strogele kleur. Aroma’s van rijpe vlierbloesem en honing. Lichte toets 
van aardbeien met subtiele indruk van munt. Heel rond en fruitig in 
de mond.  

Chablis Domaine Lecestre 41,00
Een boeket van witte bloemen, mineralen aanwezig. 
Mooie structuren met veel frisheid. 

Pinot Gris  39,50
Alsace, Domaine Wantz
Neus van wit fruit en perzik, in de mond mooi gebalanceerd, 
mooi evenwichtige fruitige wijn. 

Château Grand Bateau  34,50
Bordeaux, Beychevelle 
Klein broertje van Château Beychevelle. Verleidelijke geur van citrus en 
exotisch fruit. Frisse witte wijn met subtiele tonen van toast en vanille. 

Riesling Sonnenspiel  35,50
Duitsland - Weingut Keth
Aroma’s van perziken en appel, pompelmoes, ananas en 
passievrucht. “Crispy” wijn met verrukkelijke zuren en 
heerlijke citrussmaak. Indrukwekkende afdronk. 

Russian Jack  44,00
New Zealand - Marlborough, 100 % Sauvignon blanc
Dankzij de Awatare Valley krijgt de wijn haar “crispy” en 
mineraal karakter. De wijn is een prachtig voorbeeld van hoe 
een Sauvignon blanc uit Nieuw-Zeeland hoort te zijn. Aroma’s 
van vers gemaaid gras, frisse citroenen, pompelmoes alsook 
passievruchten in de afdronk. Ideaal bij Oosterse keuken.

CHINEES BIER
TSINGTAO – 
Als u een biertje wilt drinken bij het eten. Dan hoort 
bij een smakelijke Chinese maaltijd een heerlijk 
Chinees bier. Met Tsingtao bier maakt u de Chinese 
ervaring pas echt compleet. Tsingtao wordt in de 
stad Qingdao gebrouwen door de “Tsingtao
Brewery”. Het wordt gebrouwen met de beste 
natuurlijke ingredienten (gerst, hop en rijst) en met 
het kristalheldere mineraalwater uit het Laoshan-
gebergte. Dat geeft Tsingtao zijn verrassende
en subtiele smaak die perfect past bij de veelzijdige 
Aziatische keuken. Bestel Tsingtao. U zult aange-
naam verrast zijn. Want wie de Chinese keuken 
waardeert, zal houden van Tsingtao!

Als u een biertje wilt drinken bij het eten. Dan hoort 

WARME DRANKEN
Jasmijnthee / groene thee / muntthee  / kamillethee 3,50
Koffi e / Decafé 3,00
Caffè Latte 4,00
Irish Coffee 8,70
French Coffee 9,20
Italian Coffee 8,70
Cappuccino  3,80

OOK UW VERTROUWDE MEENEEMCHINEES:
SNEL, GEMAKKELIJK EN SMAAKVOL

Meensesteenweg 437 - 8800 Roeselare
T: 051/25 32 22

                  newpekingcity

OPENINGSUREN
�  Ma: 11u30 - 14u / 18u - 22u

�  Di: 11u30 - 14u / gesloten (open op feestdagen)
�  Woe: gesloten (open op feestdagen)
�  Do & vrij: 11u30 - 14u / 18u - 22u

�  Zat: 11u30 - 14u / 18u - 23u
�  Zo: 11u30 - 16u / 18u - 22u

Heeft u allergie? Meld het ons!
De samenstelling van onze gerechten kan wijzigen.

www.newpekingcity.be 

Chinees restaurant Chinees restaurant 
New Peking CityNew Peking City

PREMIUM ALCOHOLVRIJE WIJNEN 
Divin 0,0% - Sauvignon Blanc                                          27,00
                                                          Per glas                    7,50
Deze alcoholvrije witte wijn met zijn prachtige geelgroene kleur 
onthult een geur van citrusvruchten en witte bloemen. Een mooie 
alcoholvrije optie met zeer gebalanceerde fruitige aroma’s van 
citroen, perzik en druiven. En dat dankzij een verfi jnd productie-
proces. Evenwichtig in de mond met een aangename zuurgraad.  

CHINESE WIJNEN  per glas
Kuei Hua Chen Chiew  Geparfumeerde zoete wijn 8,00
Lychee Wijn Fruitige en zoete wijn 8,00



FOOD
SOEPEN
1 Soep op “New Peking City” wijze (zeevruchten) 8,50
3 Kreeftensoep 8,50
4 Haaivinnensoep met kip 8,00
5 Haaivinnensoep met krab 8,50
7 Wan Tan soep 8,00
8 Peking soep (pikant) 8,00
9 Chinese champignonsoep met kip 7,50
10 Tomatensoep met kip 7,50

VOORGERECHTEN
12 Loempia “New Peking City” (met garnaaltjes) 9,50
12a Mini loempia’s 9,50
13 Loempia met kip (met sojascheuten) 8,50
14 Vietnamese loempia (met kip en vermicelli) 9,00
15 Scampicocktail 11,50
16 Krabcocktail 11,50
17 Har Kao (Chinese ravioli’s met garnalen) 9,50
19 Sieuw Mai (gestoomde vleespasteitjes) 9,50
20 Gebakken Dim Sum (Chinese snacks) 9,50
21 Dim Sum gemengd (gebakken en gestoomd) 11,00
21a Gestoomde Dim Sum 11,00
24 Garnalen op toast 9,50
25 Gegrilde en opgevulde kip met scampi 
 in botersaus met look 10,00
26 Tongfi let in botersaus met look 11,50
27 Sint-Jacobsvruchten in botersaus met look 13,00
28 Kikkerbilletjes in botersaus met look 11,00
29 Scampi’s in botersaus met look 11,50
31 Saté van garnalen 11,50
32 Saté van kip 8,50

ZEEVRUCHTENSCHOTELS
33 Ha Lok (scampi’s in tomatensaus) 20,00
34 Fung Mee Ha (gepaneerde scampi’s met z-z saus) 20,00
35 Scampi’s in botersaus met look 20,00
36 Scampi’s met wokgroenten 20,00
37 Chop choy met scampi’s 20,00
38 Scampi’s in zwarte bonensaus 22,00
39 Scampi’s in zoetzure saus 20,00
40 Scampi’s in kerriesaus 20,00
41 Scampi’s in Sha Te saus 20,00
45  Tongfi let in botersaus met look 20,50

48 Inktvis met gember en pijpajuin 17,50
49 Inktvis in Sha Te saus 17,50

50 Sint-Jacobsvruchten in botersaus met look 24,00
51 Sint-Jacobsvruchten met wokgroenten 24,00

KIKKERBILLETJES
52 Kikkerbilletjes in botersaus met look 20,00

GEVOGELTE
55 Kip met wokgroenten 15,00
56 Chop choy met kip 15,00
57 Kip in looksaus 16,00
58 Kip in tomatensaus 16,00
59 Kip met verse ananas 15,50
60 Gebakken kippenblokjes in zoetzure saus 15,00
61 Kip in Bali saus 15,00
62 Kip in kerriesaus 15,00
63 Kip in Sha Te saus 15,00

64 Eend met wokgroenten 19,00
65 Eend in zwarte bonensaus 21,00
66 Eend met verse ananas in zoetzure saus 19,50
67 Eend in sinaasappelsaus 19,00
68 Eend in Bali saus 19,00
69 Eend in kerriesaus 19,00
70 Geroosterde Cantonese eend 20,00

VLEESSCHOTELS
72 Varkensvlees met wokgroenten 15,00
73 Chop choy met varkensvlees 15,00
74 Babi pangang 16,00
75 Varkensvlees in zwarte bonensaus 17,00
76 Varkensvlees in Sha Te saus 15,00

77 Rundvlees met wokgroenten 16,00
78 Chop choy met rundvlees 16,00
79 Rundvlees in zwarte bonensaus 18,00
81 Rundvlees met verse ananas 16,50
82 Rundvlees in kerriesaus 16,00
84 Rundvlees in Sha Te saus 16,00

SICHUAN SCHOTELS
85 Scampi’s in Sichuan saus 20,00
89 Kip in Sichuan saus 15,00
90 Eend in Sichuan saus 19,00
91 Varkensvlees in Sichuan saus 15,00
92 Rundvlees in Sichuan saus 16,00

Tip: liever niet zoet? Vraag om enkel en alleen pikant te bereiden!

BAMI GORENG EN NASI GORENG
93 Bami met scampi’s 18,50
94 Nasi met scampi’s 18,50
95 Bami met kip 14,50
96 Nasi met kip 14,50
97 Bami met rundvlees 14,50
Tip: liever natter mondgevoel en intenser smaak?  
      Vraag saus erbij: € 4,00

TEPPANSCHOTELS
99 Scampi’s in Bali saus 22,00
101 Inktvis in zwarte bonensaus met groenten 20,00
102 Kikkerbilletjes in zwarte bonensaus met groenten 22,00
103 Kip in zwarte bonensaus met groenten 19,00
105 Rundvlees in Bali saus 20,00

STOOFPOTJES
106 “New Peking City” stoofpotje 

(vlees, zeevruchten en groenten) 22,00
107 Zeevruchtenstoofpotje

(zalm, kabeljauw, scampi’s en inktvis) 23,00
108 Tjap kam stoofpotje (diverse vleessoorten en groenten) 21,00
109 Lamsvlees met gember en pijpajuin 22,00

KINDERGERECHTEN
111 Frikandel met frietjes 11,50
112 Kipsaté met frietjes 11,50
113 Vissticks met frietjes 12,50

SUGGESTIES
S.1  Lamskoteletten met champignonsaus 23,00
S.2  Entrecote met champignonsaus 22,00
S.4  Gegrilde scampi’s op “New Peking City” wijze 22,00
S.5  Gamba’s op Chinese wijze 28,00
S.6  Tofu stoofpotje (groenten, zeevruchten en divers vlees) 22,00

VEGETARISCHE SCHOTELS
V.1 Vegetarische chop choy 13,50
V.2 Bami met diverse groenten 13,50
V.3 Nasi met diverse groenten 13,50
V.4 Tofu met diverse groenten 17,50
V.5 Gewokte seizoengroenten 14,50
Sha Te saus: barbecuesaus / Bali saus: sweet chili (zoetpikant) /
Sichuan saus: pikant (sambal)

DAGSCHOTEL
Maandag- tot vrijdagmiddag (niet op feestdagen) € 17 p.p.

Voorgerecht naar keuze
Champignonsoep / tomatensoep / mini-loempia’s / 

kerrie driehoeken
***

Hoofdgerecht naar keuze
Kip kerrie / kippenblokjes zoetzuur / kip met ananas /

vegetarische wok / varkensvlees in Sha Te saus / 
Babi pangang / rundvlees met groenten / rundvlees met 

Bali saus / Bami met kip / Udon noedels met kip / Nasi met kip
***

Koffi e, jasmijnthee of ijs

SICHUAN RIJSTTAFEL  
(Min. 2 p.) € 35,00 p.p.

Peking soep (pikant)
***

Garnalen op toast
***

Gegrilde scampi’s van de chef / eend met Hoi sin saus /
rundvlees in Sichuan saus

Vanaf 4 personen ook: kikkerbilletjes met verse pepertjes
***

Koffi e of jasmijnthee

AZIATISCHE RIJSTTAFEL  
(Min. 2 p.) € 30,00 p.p.
Haaivinnensoep met kip

***
Gebakken garnalentoast

***
Gebakken kippenblokjes in zoetzure saus / geroosterde 

Cantonese eend / varkensvlees met wokgroenten
Vanaf 4 personen ook: rundvlees in Bali saus

***
Koffi e of jasmijnthee

CANTONESE RIJSTTAFEL  
(Min. 2 p.) € 32,00 p.p.

Wan Tan soep
***

Kikkerbilletjes in botersaus met look
***

Scampi’s met wokgroenten / kip in tomatensaus /
eend in sinaasappelsaus
Vanaf 4 personen ook: 

rundvlees met barbecuesaus
***

Koffi e of jasmijnthee

NEW PEKING CITY RIJSTTAFEL  
(Min. 2 p.)  € 42,00 p.p.

Soep op de wijze van “New Peking City”

***
Dim Sum gemengd

***
Scampi’s in botersaus met look / kikkerbilletjes in 

Sha Te saus / geroosterde Peking eend
Vanaf 4 personen ook: “New Peking City” schotel

***
Dessert à la “New Peking City” én koffi e of jasmijnthee

CHINESE RIJSTTAFEL  
(Min. 4 p.) € 27,50 p.p.
Suen Lak soep (pikant)

***
Mini loempia’s

***
Scampi’s in zoetzure saus / eend met verse appelsien /
kip met wokgroenten / varkensvlees in zwarte bonensaus

***
Koffi e of jasmijnthee

KEUZEMENU  
€ 27,50 p.p.

Tomatensoep OF Peking soep

***
Kikkerbilletjes in botersaus met look

***
Schotel naar keuze:

scampi’s in kerriesaus OF geroosterde Cantonese eend

***
Koffi e of jasmijnthee

VERJAARDAGSMENU  
(Vanaf 4 p.) € 39 p.p.
Aperitief naar keuze: 

Kir royal / aperitief maison / cocktail zonder alcohol

***
Haaivinnensoep met krab

***
Dim Sum (kleine Chinese snackjes)

***
Vis met seizoensgroenten / gegrilde scampi’s van de chef / Geroosterde 

Cantonese eend / gebakken kippenblokjes in zoetzure saus
Vanaf 5 personen ook:  “New Peking City” stoofpotje

(vlees, zeevruchten en groenten)
Vanaf 6 personen ook:  kikkerbilletjes in botersaus met look

***
Verrassingsdessert én koffi e of thee

ORIENTAL RIJSTTAFEL  
(Min. 6 p.)  € 28,50 p.p.

Wan Tan soep

***
Gevarieerd Chinees voorgerecht

***
Gegrilde scampi’s op “New Peking City” wijze / Peking eend met 

citroensaus / vis van de chef / rundvlees met zwarte bonensaus / 
inktvis met seizoengroenten / Indische Babi pangang 

***
Koffi e of jasmijnthee

ZEEVRUCHTEN RIJSTTAFEL  
(Min. 2 p.) € 39,50 p.p.

Garnalencocktail
***

Kreeftensoep
***

Gestoomde St-Jacobsvruchten / inktvis met gember en 
pijpajuin / Sang Kwak / kikkerbilletjes in botersaus met look

Vanaf 4 personen ook: scampi’s in Bali saus
***

Dessert én koffi e of jasmijnthee

De bereidingstijd kan langer duren, afhankelijk van de drukte in het restaurant 
Voor een vlotte bediening en afrekening, vragen wij 1 tafel = 1 rekening

Hoofdgerechten worden standaard geserveerd met nasi.
• Elke portie bami i.p.v. nasi: € 8 supplement (niet van toepassing bij bami 

goreng en nasi goreng) • Frietjes kosten € 3,50 per portie (mayo of ketchup op 
aanvraag: gratis) • Wijziging in het gerecht of menu: € 1 per wijziging


