‘Menu

Entrées :

-Tarte ﬁne ala courgette, chévre fmis, ail des ours 16€

-Vitello tonnato, parmesan 22€

-Tartare de daurade royaﬁa, semoule de blé fagon taboulé 20€
-fEscafOJoe de foie gras Jaoé(é, carottes des sables, mie(, 4 @ices 24€

Les gfars :

-CBoeuf ‘Angus braisé fagon Basquaise, yoﬁmta aux piqui[fos et olives noires 20€
-Pavé de saumon Bomlo, artichaut, basilic 320€

-Ballotin de volaille aux morilles, asperges, pommes de terre mitrailles 38€
-Filet de Turbot, fenoui[, T1Z VENEre, Safmn 36€

Desserts :
-Panna cotta Joam]oﬁemousse, poivre de Timut, crumble 11
~Tartelette ﬁaises-}oismcﬁes 13€
-Entremet chocolat, noix de coco 14€
-Mousse de feta, auﬁergines, olives noires 15€
-Assiette de fromages 15€
Menu a 42 €
Tarte ﬁne, chévre ﬁais, ail des ours

CBoeuf ‘Angus braisé fagon Easquaise, }ooﬁmm aux yiquiﬂos et oltves noires

Panna cotta yamyﬁemausse, poivre de Timut, crumble

Provenances :
CBoeuf : Irlande /Nolaille : France /Saumon : ’J\forvége /Turbot : ?Lt[antique/ﬂ’oie
gras : France /‘Daumdé/ Thon : France

Nous proposons éga[ement un menu Découverte midi et soir toute la semaine ainsi qu’un

menu du J’our a 30€ servi uniquement sur le service du midi du lundi au vendredi.






