Nos Suggestions:

- Planche APEro. ... e vveeece e

Aggortiment de charcuterie.

10,00€

- Huitreg n°2 de la Maigon Coreaud:

aggiette de O..oooooe
agiette de 9...............
asgiette de [2.................

- Poelée de Rig de Veau,

Beurre Meuniére..................

13,00€
e 19.00€
e 25,00€

creere e 29,00€

MenuDu Chef ......... 36,00€

( choix complet du menu 4 la commande).
Entrée + Plat + Deggert

NosEntrées........................ 13 00€

]

Carpaccio de St Jacques a la Mangue eur gon
Feuillete.

Oeuf Parfait, Cappuccino de Marron et gon Egpuma

Beaufort.

Crougtille d’Escargote Bio de la Maigon Rouer,
Butternut et Noigette Confit, Emulgion Parmegan.

Paté en Croate Maigon: Canard, Foie Grag et
Pigtache.

Acgiette de 6 Huitreg n® 2 de la Maigon Coreaud.

Terrine de Foie Grag et gon Chutney. Sup + 3,50€

NosDPlats....................... 24.00€

Poiggon du Marché au Beurre Blanc.
Poslee de Rognon de Veau, Sauce au Porto.
Poulpe Crille, Mougseline de Brocolie et Creme aile.

Effiloche de Joueg de Boeuf Confit et son Toast de
Foie Grag.

St Jacques Snackeéeg, Emulsion Yuzu et Riz Venéré
Gourmand.

Tous nos plats et nos desserts sont « fait Maison », élaborés  partir de produits frais et de saisons.

Nog Desserts........cccoeeeeeec.. 9,00€

- Acgiette de Fromages de la Maigon Beillevaire.

La Tartelette Distache Fleur d’Oranger:
@anache Montée Fleur d’Oranger, Praling Ligtache, Ganache
Digtache .

La Chibougt Clementine:

Créme Chibougt Caraméligée, Clementine et Caramel Beurre
dorange .

Le Chou Parig - Breat:

Chou Craquelin, Creme Praline.

Creme Bralee 4 la Vanille Bio de Madagasear.

MenuEnfant 312,50 €

Dour leg moing de [0 ans.

Pour leg enfantg, c’est comme pour leg grands,
choigigsez un plat et un desgert,
le chef adapte la portion.







