MENU DI MARE ANTIPASTI Contorni € 4,5 MENU DI TERRA ANTIPASTI

TARTARE DI MANZO CON CROSTINI E FIOCCHI DI BURRO
Valeriana, Rucola,

ANTI?ASTO ROSANDRA € 16 Misticanza, Fagioli, €18
(POLPO*, BACCALA MANTECATO & SARDONI IN SAVOR) Carote, TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI € 12
Bieta e Patate,
Autipasti Polenta Primi Piatti
Cicoria
Patate fritte,
MUSSOLI AL VAPORE € 15 gaEaEe ?rl;:ost.o, SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO € 8
atate 1n tecia,
INSALATINA DI FINOCCHIO CON CANOCGHIE AL VAPORE € 16 chifeletti di patate PARMIGIANA DI MELANZANE € 8
p GNOCCHI DI PATATE AL RAGU € 10
CAPESANTE NOSTRANE ALLA GRIGLIA G PZ) € 15
GNOCCHI DI PATATE AL GULASCH € 12
POLPO CON POMODORINI, PATATE E OLIVE* € 16 ) )
BACCALA MANTECATO CON CROSTINI € 10 I dolci preparati S -
d. t.Chf econual Pratiu
SARDONI IN SAVOR € 12 dal nostricne
o e ne sye Frittole — €2 FILETTO DI MANZO AI FERRI CON PATATE ARROSTO € 26
Prumi Puattu ittol 1
Frittole connutella  TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, GRANA E POMODORINI
— €25
Palacinke marmellata o €18
SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 15 nutella — € 5 LJUBLJANSKA CON PATATINE FRITTE* € 14
LINGUINE CON CANOCCHIE, AGLIO DOLCE E PREZZEMOLO  gtrudel di mele o ricotta { { PIATTO UNICO DEL GIDORNO € 16
FRESCO € 14 — €5

Tiramisu classico in
bicchiere — € 6
Sorbetto — € 4

SEPPE NOSTRANE IN UMIDO CON LA POLENTA MORBIDA € 16 Piatto Unico Tevva

Secoundi Piatti (COMPRENSIVI DI % ACQUA OPPURE CALICE DI VINO +
CAFFE)
FILETTO DI ROMBO AL VINO BIANCO E PATATE € 18 PARMIGIANA DI MELANZANE CON
FILETTO DI BRANZINO Al FERRI CON BIETA E PATATE € 16 BAR PORCINA E PATATE IN TECIA
CALAMARI NOSTRANI Al FERRI CON BIETA E PATATE €18~ ROSANDRA Piatio Unico Mave

CALAMARI FRITTT* CON PATATINE FRITTE* € 14

SARDONI IMPANATI E SARDONI FRITTI CON POLENTA € 14 (COMPRENSIVI DI % ACQUA OPPURE CALICE DI VINO +

CAFFE)
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

FILETTO DI PESCE AI FERRI CON CONTORNO
Alcuni piatti di pesce e di terra possono variare in base al pescato del giorno e in base alla stagionalita

*“Prodotto decongelato”



