


SHAWARMA

TAOUK

KAFTA

SAOUDA

KOUSSA FARCIE

FALAFEL

Émincé de bœuf grillé,  
accompagnement : riz ou patates sautées  
+ 1 salade

Blanc de poulet mariné grillé,  
accompagnement : riz ou patates sautées 
+ 1 salade

Bœuf haché assaisoné, 
accompagnement : riz ou patates sautées  
+ 1 salade

Foie de poulet sauté à l’ail, citron, 
accompagnement : riz ou patates sautées  
+ 1 salade

Courgettes farcies au riz et légumes, bœuf 
haché assaisonnement Libanais  
+ 1 salade

Beignets de légumes 100% végétarien,
avec leur salade à la crème de sésame 

11,50 €

11,50 €

11,50 €

11,50 €

11,50 €

11 €



Shawarma + caviar d’aubergine à la crème de sésame 

Taouk + hoummous

Saouda + hoummous

Koussa + hoummous

Falafels + hoummous

Kafta + caviar d’aubergine à la crème de sésame

SHAWARMA SPÉ

TAOUK SPÉ

KAFTA SPÉ

SAOUDA SPÉ

KOUSSA FARCIE SPÉ

FALAFEL SPÉ

13,50 €

13 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €

13,50 €



NOS MEZZÉS À L’UNITÉ

Taboulet, salade à base de 
persil, menthe et oignons 
frais, huile d’olive, citron.

Hoummous, purée de 
poid chiche à la crème de 
sésame.

Caviar d’aubergine, auber-
gines grillées à la crème 
de sésame.

Baba ghanouge, auber-
gines et poivrons fumés à 
l’huile d’olive.

Feuilles de vigne, fourrées 
au riz et légumes.

Samoussa épinard

Samoussa bœuf

Falafel, beignets de lé-
gumes frits.

Patates sautées à l’ail.

5,50 €

5,50 €

5,50 € 5,50 €3,50 €

2,50 € 6P 5,50 €

2,50 € 3 €



Shawarma, émincé de 
bœuf sauté à la poêle.

Taouk, blanc de poulet 
mariné grillé.

Kafta, bœuf haché assai-
sonné. 

Labné, fromage blanc à 
l’ail.

Mousakaa Saouda, foie de volaille 
sauté à l’ail et au citron.

Kébé farcie, bœuf aux 
fruits secs.

FORMULE ENFANT

Riz aux vermicelles.

6 €

6 € 6 €

6€

5,50 €

5 €

3 €

7 €

3,50 €

Ici c’est naturellement bon 



ASSIETTE BEYROUTH

ASSIETTE VÉGAN

ASSIETTE ADONYS

Assortiment de mezzés

(Taboulet, Shawarma,  
Hoummous, Riz, Samoussa épinards,  
Samoussa bœuf, Falafel)

Assortiment de mezzés

(Moussaka, Hoummous,  
Caviar d’aubergine, Baba ganouge, 
Feuilles de vigne, Falafel, Samoussa)

Assortiment de mezzés 

(Taboulet, Shawarma, Hoummous,  
Riz, Kébé farcie, Feuilles de vigne)

17 €

17 €

17 €



SALADE GRÈCQUE

SALADE FERMIÈRE

Feuille romaine, concombre, tomates cerises, 
capres, maïs, olives noires, fromage feta, origan, 
huile d’olive.

Feuille romaine, tomates cerises, concombre, 
maïs, poulet grillé, fourme d’ambert,  
sauce moutarde.

11 €

12 €



CARTE À CRÈPES

Nature

Sucre  

Nutella 

Confiture (fraise,framboise,abricot) 

Miel  

Chocolat 

Crème de marron 

Sucre/Citron 

Sucre/Rhum 

Nutella/Banane 

Nutella/Amande 

Nutella/Noix de Coco 

Chocolat/Amande 

Chocolat/Noix de coco 

Chocolat/Banana 

3 €

3,50 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

3 €

3,50 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

1 €

Supplément :

Chantilly, Smarties, Vermicelle arc-en-ciel, Spéculos



DESSERT

GLACES

PETIT DÉJEUNER

Baklava 2,50€/pièce

Dessert du jour

Fraise, citron, mangue, pistache, chocolat, vanille, tiramisu

1 boule  

2 boules  

3 boules

Supplément :

Chantilly, Vermicelle en arc-en-ciel, Smarties, Spéculos

Formule petit déjeuner  

(café, jus d’orange pressé, croissant ou pain au chocolat).

Viennoiserie

2,50 € /P

2,50 €

4 €

6 €

1 €

3,50 €

1 €



NOS SMOOTHIES   (40cl)

NOS SOFTS    (33cl)

NOS BOISSONS CHAUDES

CAFÉ FRAPPÉ

- Orange mangue

- Ananas banane

- Orange fraise banane

- Orange mangue banane

- Café (après 14h)

-Cappuccino

-Chocolat chaud

- Coca Cola, Coca Cola zéro
- Oasis tropical
- Diabolo
- Ice tea 
- Orangina
- Limonade
- Perrier (33cl)
- Jus d’orange pressé

- Schweppes :      (25cl)

- Agrume / Tonic 

Jus de fruits Granini :    (25cl)

- Ananas / Pomme / Ace /  
Pamplemous / Abricot / Tomate

5,50 €

5,50 €

4 €

6 €

6 €

3,50 €

3,50 €

3 €

3,50 €

3,50 €

2,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

2 €

3,50 €

3,50 €



- Mojito

- Spritz

- Cubalibre

- La Licorne

- Blanche de Bruxelle

*supp sirop 

- Citron / Grenadine / Pêche / Menthe

Violette / Kiwi / Fraise   / Orgea 

0,50 €

NOS COCKTAILS

NOS VINS

NOS VINS LIBANAIS

NOS BIÈRES  PRÉSSION

NOS APÉRITIFS

SIROPS  À L’EAU

- Rosé côte de Provence

- Rouge côte du Rhône

- Blanc sec côte du Rhône

- Blanc sec côte de Gascogne

- Blanc moëlleux Gascogne

Rouge / Blanc / Rosé

Verre

Verre

Fillette

Fillette

Pot

Pot

Bouteille

Bouteille

Demi           Pinte

- Ricard / Arak

- Martini / Porto

- Kir / Communard

8 €

8 €

7 €

3,50 € 6 €

3,50 €

5 €

6 €

8 €

12 €

16 €

16 €

26 €

4 €

6 €

6 €

2,50 €

4 € 6,50 €



Bénéficiez d’une expertise culinaire 
ensoleillée et chaleureuse,  

pour vous accompagner dans tous 
 vos événements : séminaires, 

mariages,  Anniversaires, baptêmes 

LE LUNCH LIB’  VOUS PRÉPARE DES METS PÉTILLANTS


