ENTREES

- Tartare de Poisson, vinaigrette a la mangue, Picklcs de légumcs~ 8,60€
- T arte T atin revisitée a Fandouille de Dinan-  8,20€
~5aladc de tomates, Eurrata, Pcsto du moment ~ 8,40€

~ Gravlax de saumon Labcl rouge a l’ancth, tartare de légumcs, créme citron~ 940€

FLATS

- Filet de Dorade royalc, mousseline de légumcs, sauce Passion -22,00

- Foisson dela Péchc rot, Jégumcs du moment, sauce vicrgc-— 19,70€

-l:aux~f=ilct de boeuf sauce Poivrc pommes de terre grcnaiuc- 22,00€
-Fluma de cochon sauce 3 Pail noir, grcnai”c et champignons —-19,90€
- T artare de boeuf VB non préparé, frites et salade - 17,30€

- Assiette végétarienne ; assortiments de nos légumcs de saison ~ 14,00€

DESSERTS

-Sc’:]cction de 3 Fromagcs au lait cru, confiture et salade - 8,30 €
-Moe"cux coulant au chocolat, sans glutcn, glacc blé noir (ﬁ_ric E_licn) ~8,20€
ﬂ -Sablé Breton, ganachc Pistachc, sorbet fraise et coulis (Eric F lien) ~ 8,10€

-Panna cotta aux saveurs du moment ~ 7.50€
—Kouing Amann et sa glacc caramel ~ 8,40€
-Caféouthe gourmand (sélection de nos desserts) ~ 9,20€

i —Liégois (caramel ou café ou chocolat ou vanille) 8,50€

Sl

Mcnu enfant gusqu’a‘\ o ans) 10.50€ Stcack haché ou Poisson/{:ritcs ou légumcs

Gilaces 2 boules au choix +jUS de fruits (ananas, pomme ou orange ou limonade)







