
CARTE ÉTÉ COQ HARDI

MENU 25€

UNE ENTREE AU CHOIX
___________________________

RAVIOLES CHEVRE MIEL, SALADE DU MARCHE
OU

BROCHETTE D’ONGLET MARINEE, ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
OU

SUGGESTION DU JOUR
_____________________________

UN DESSERT AU CHOIX

MENU ENFANT (JUSQU’A 10 ANS) 10€
Steak haché, gratin dauphinois ou pommes sautées + yaourt ou muffin

ENTREES

TERRINE DE CAMPAGNE A L’ANCIENNE 6 €

JAMBON EN CHIFFONNADE 4,50€

BOULETTES ORGE/CHEVRE MIEL et CREME CIBOULETTE 3,50€

SALADES

CESAR : 15€
Filet de poulets marinés huile d’olive citron, croutons, œuf, sauce césar, salade verte, 
tomates confites, oignons frits

SAINT MARCELIN : 15€
Tomates, Jambon blanc, salade verte, noix, saint Marcellin pané.

ITALIENNE : 15€
Véritable burrata 200g, trilogie de tomates, mortadelle de Bologne, melon selon saison, 
pesto maison.

POKE BOWL : 15€
Riz basmati, assortiment de crudités, avocat, mangue, fèves Edamane, sésame, crevettes, 
sauce poké.

VIANDES

STEAK HACHÉ DU BOUCHER 170G 14,50€ supplément œuf au plat 1,50€
Accompagnement au choix.



BAVETTE A LA PLANCHA SAUCE ECHALOTTE 17€
Accompagnement au choix.

BUTTER CHICKEN (spécialité indienne) 14€
Riz basmati.

TARTARE DE BŒUF (local) au couteau 16,50€
Pommes sautées et salade verte.

BROCHETTE d’ONGLET MARINE 16,50€
Accompagnement au choix

NOS ASSIETTES
 

FILET DE TRUITE (MAISON MURGAT) 17€
Huile d’olive et citron, Accompagnement au choix.

RAVIOLES ARTISANALES MERE MAURY, AUX GAMBAS FLAMBEES COGNAC 17,50€
Accompagné de salade verte.

RAVIOLES ARTISANALES MERE MAURY GRATINÉES CHEVRE-MIEL 15,50€
Accompagné de salade verte.

MOZZA PANÉE 17€
Mozzarella panée fumée, trio de tomates anciennes, mesclun, assortiment de charcuteries 
italiennes, melon selon saison, pesto maison.

NOS BURGERS
BURGER BLEU
Pain brioché, steak haché, bleu, lard fumé, salade, tomate, oignons, accompagné de pommes
sautées.

BURGER SAINT MARCELLIN
Pain brioché, steak haché, Saint Marcellin, lard fumé, salade, tomate, oignons, accompagné 
de pommes sautées.

DESSERTS

DESSERT DU JOUR 6,90€

FAISSELLE DES ALPES, crème ou coulis de fruits rouge 4,90€

ASSIETTE DE FROMAGES 7€

CAFE OU THE GOURMAND (hors formule) 7,50€

NOS FOURNISSEURS REGIONAUX



BOULANGERIE « LE CHARDON BLEU »
BF VIANDES (MIN)  

CAFE FRAICA
FRERE AMORE MAITRE GLACIER

MAISON GAMMINO
MAISON MURGAT

MONTAGNES SAVEURS
PRIMEUR « UNION PRIMEUR »

RAVIOLES MERE MAURY

* toutes nos viandes sont d’origine UE
* tous nos plats sont susceptibles de contenir un ou plusieurs allergènes (la liste est à votre 
disposition sur demande)


