Suroit

Huitre
oseille, fenouil

Saint Jacques
chdtaigne, yuzu

Poisson du jour
céleri, chlorophylle

Sous bois

62€

Passero

Araignée
kombu, criste marine étuvée

Huitre
oseille, fenouil

Saint Jacques
chdtaigne, yuzu

Rouget

carotte, clémentine
Poisson du jour
céleri, chlorophylle

Boeuf

cerfeuil tubéreux, poire

Kiwi
herbes marines

Sous bois

119¢€



Nuances d’un instant

Léphémere est la beauté de lUinstant présent

Ces menus sont proposés le soir, le dimanche &
les jours feériés

Il vous sera demandé de choisir la méme
formule pour Uensemble de la table.

Nous nous réservons le droit de modifier nos
menus en fonction de Uarrivage des produits.

De la part de toute Uéquipe ...



Les Menus Suroit et Passero vous sont

proposés les soirs, les dimanches et les jours
fériés.

Menu du déjeuner (39€-52€)

Proposé du Jeudi au Samedi, change au fil des
inspirations du chef.

En 3 ou 4 temps

HORAIRES

Lundi, Mardi, Mercredi Fermé
Du Jeudi au Dimanche Déjeuner et Diner

Merci de passer par notre site internet pour
réserver.

Nous contacter

Mail: nuancelatorche@gmail.com

02.30.14.02.74

Les animaux de compagnie ne sont pas acceptes.
Merci pour votre compréhension.


mailto:nuancelatorche@gmail.com

