
Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

davor

Suppe von der kastanie 

schwarzer Knoblauch, Selleriechips

Thymianöl

9,50.-

Baguette-Trilogie

Rote-Bete-Crème, Meerrettichschaum,

Camembert, Apfelchutney,

Maronen-Hummus, 

schwarzer Knoblauch

11.-

Erntefrischer feldsalat

gebratene Birne, karamellisierte 

Schalotten, Trü�el-Vinaigrette,

Topinambur-Chip

10,50.-



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

mittendrin

Geschmorte Rehkeule

Chardonnay–Lauchherz-Timbale,
Rosenkohlblätter, Schwarzwurzelcrème,

Rotwein-Schalotten, Selleriechip,
Preiselbeerjus, Petersilienöl

26.-

Tuna & Kaisergranat

Sellerie-Vanille-Püree, Blumenkohlrösche, 
Portwein-Minizwiebel, Blutorangenjus,

Karto�elgaufrette, Walnussbutter

25,50.-

Steinpilz & 

Trüffel-Panzerotti

Pilzragout, Trü�elcrème, braune 
Salbeibutter, Parmesanespuma

21.-

Risotto vom 

schwarzen Reis & Pilzen

Waldpilze, Sellerie-Nusscrème, 
Kräuterseitlinge, Haselnussbutter

22.-

vegan



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

danach

Embargo Helene

Mini-Birnen, Vanilleparfait, 
Schokoladenganache, Haselnusstuille

10,50.-

Nordic Winter

Waldbeeren, Tonkabohnen-Panna Cotta, 
Hafercrumble, Mandelpraliné, 

weiße Schokoladentuille

10,50.-

espresso

2.-
espresso doppio

3.50.-

frangelico

Haselnusslikör Italien 2cl
3.50.-

Grappa riserva nebbiolo 
da barolo

Luigi Francoli 2 cl
4.-

goldene birne

STILVOL 2 cl
4.-
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