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RESTAURANT

Indian Palace

Entrées Froides

RAITA Crudité éiincée au yaourt

RAITA BHARTA Crudis émincaa su yaour avee cavigr d'suberging

RAITA CREVETTES

Crurile émincae au Yaourl @vec crévaltes

SALADE VEGETARIENNE

Salade verle, lomale, corcombre, pais chiches, mAis. olives. sauce vinaigrelie
SALADE CREVETTES

Creveltes. salade verte. lomate. concombre: pais chiches. mais, olives. vinaigrafia,
SALADE POULET TIKKA

FPolilet Ukka, selade varis, 1omale, contambra, pois chiches, mals, ollves, vinalgreiis
SALADE INDIAN PALACE

Poulel tikka, crevelles, salade verte, lomale, conambre, pols chiches, mais, ollves

Entrées Chaudes

OIGNONS BHAJA (sans gluten) 7.50€

Lamelles d'aighan imarinee avec lerife e pais-chiches fiil'en belghels

POKORA (sains glulen) B.00€
Bagniss d'aubierging &l pomme de ferre avec farine da pois-chiches frit .
SAMOSA LEGUMES ) 7.,50€
Belgrets en fOrme de (dEngle, fourrss auy leghmes aux éplcas Indignnes (2 pcs)

SAMOSA VIANDE 7.50€
Beignets-en forme de tnanale. lourres:a la viands de boeuf sux epices Indiennes (2 pes)

SAMOSA POULET 7.50€
Balgnats en forme de\riangle. fourr@s & la viantds de poulel aux dpices Indiennes (2 pes)

TRIO DE SAMOSA 10,00€
3 pieces de samoss dentigue

CHICKEN POKORA (san= gluten) 8,00€
Fliet de poulsl marinds avie Eine de pols-chiches frl en balgnats

CREVETTES POKORA 8,00€
Crevealles frit an bgignats

PANEER POKORA (sans glutan) 8.00€
Bewgnat de fromage fait avec farine pois-chiches, apices |ndiennes

SOUPE DE LENTILLES [sans gluten) 10,00€
L eHilles traditiornelle de poischiches aux épices Indiennas

MIX PLATTERS Fimteau d'antréa mixte pokora | (sans aluten) 1 personne 8,00€ 2 personnes 15,00€

Entrées Grillades

« Spécialités Tandoori »

Le Tandoor est un four indien en lerre cuite,
qui sert a cuire les pains et griller les viandes et les poissons

CHICKEN TANDOORI 9,50€
Cuisse de poilist antidre manings gus eplees fraditionnelles indlen grilles au four

POULET TIKKA 12,00€
Fliet de:bianc de poulet. coupesn des, macars aves des dpices indlen cull en brocheties au Tardoor

AGNEAU TIKKA 13,00€
Ginol dlagnesu désosse, [Bgéremen! maciié avee des épices indien, cull en blocheltes au Tandoar

SAUMON TIKKA 15.00€
Morcean de Saumon, iegarement macsrs aves das eplees, cull en brochettes au Tandoon

SEEKH KABAB AGNEAU 12,00€
Vianda hache en brochefle avec oignons; mentha, assaisonmns aved uhe pincds dherbes al da différanls epices Indian
GAMBAS GRILLEE (environ 4 piéces) 24,00€
Gambas grillie aux dplees indiannis

MIXED GRILL (Combinaisen Tandoori) 1 parsonne 21,00€ 2 personnes 38,00€

Assorfiment de: poulat, agneau., saumaon, gambas, seekh kabab au Tandoor
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Indian Palace

Pains Maison
Naan

Nef NAAN NATURE

Pain nature farine blanche, pale lévée

N-F CHEESE NAAN

Palty su frmmage, farne blancheen pate levis

G-NF GARLIC CHEESE NAAN

Pain 2u farmiate, (aline blanche de komenl, pate levse, all, belrrs
cHiLLine CHILLI CHEESE NAAN

Pain au fromage, farine blanche en phle levés; ouns aves pimeant ver
G-N GARLIC NAAN

Fair de faring blanohs de froment, pale levee, sll, beure

TikKANF  POULET TIKKA CHEESE NAAN

Pain au framane, farine blanche en pate levés, fourmd aves poulel likka
keemaA-NF KEEMA CHEESE NAAN

Farine blanche en pate levea. Tourre 4 la viande dagneau avecs fromage
PN PARATHA

Pain farine blanche, beurre cult dans une posie indignne (lawa)

AL-p ALOU PARATHA

Pam & hase de fanne blanchse, fourré svec:pommes de lerme aux spices indiannes,
bieurra oull dans urie poale Indienne (Rwa)

arero PAPADAM

Estune galette croustiliants indlegne a pase de fanna de hencol bianc und
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Indian Palace

Poulet

PL-C CHICKEN CURRY

Culksa de poulut désossé clll dins une sauce cuny diuuy du Nord di lnde, fall maisan

PL:M CHICKEN MADRAS 14.00€
Cuisse de poulet désasse cull danis une sauce cupry épice du Sud de 'inde; fall maisoh

PLSK CHICKEN SHAHI KORMA 15,00€
Cuisse de poulet désosse cuil darms Une sauce curry doux & base de crema fralche, amandes el noix de cajou

PL-TM CHICKEN TIKKA MASSALA 15,00€
Blanc de poulet cult seus forme de brochaties awfour tandoor et puls cuit dans une sauce cury

#viss povions, corandre, fallb maison

B:CH BUTTER CHICKEN 15,00€
Blang de poulet culb sous forme de brochattes au four tandeor & puls cuit dans une sauce

& base d'amandas grilleas au beurrs mixer avas des tomates concentres et crems freiche, Mt maison

PL.BB CHICKEN BAINGAN BHARTA 15,50€
Cusse de poulat despase cuit dans une saica cufry avec cawnar d'aubergines. fait maisan

PLSG CHICKEN SAGWALA 15,00€
Culsse de poulel desosse avec dplnards hachdes, cult dans une saves cumy dowy, fll maison

PLWV. CHICKEN VINDALOO 15,00€
Culsse de pollel désosss cull dans Une sauca curry Gpicé avec pommes de lerrd, 1zl maison

PLKHI CHICKEN KARAHI 16,00€
Cuisse de poulst desousse cull dans une salce curry fall malson, gingembra, poivions, oorEndre

eLJaLe  CHICKEN JALFREZI 16,50€
Cuisse de pouist désossa qull dans une sauce curry pimants aux saveurs des antilles-et aux epices Indiegnnes, fad maison
PL.Tawa CHICKEN TAWA (Spacialité du Chef) 21,00€
Blant de poulat cult sous forme de brochettes au four tandoor et puis cull dans unesauce ey

HVET POIVIONS; corandre, sanvit dans upe posle chapde, piment, Bt maison

Agneau

AGC AGNEAU CURRY

Agneau cull dans Une sallce curly doux du Novd dis Tinds, fail malson

AG-M AGNEAU MADRAS

Agneau cull dans ure sauce curry #pice du Sud de llinde, fait maisan

AG-SK AGNEALU SHAHI KORMA

Agneau cult dans une sauce curmy doux & hase de crame fraiche, amanties et noix de cajou

AG-TM AGNEAU TIKKA MASSALA

Agneall cuit sous farme de brochelies i four l@ndoar st puis el dans une Ssuce cuiry

avat povions. corandre, fall malson

AG-5G AGNEAU SAGWALA 15,50€
Agneall cult avac des apinards hachées, cult dans une saucs aurry doux, fall maison

AG-BB AGNEAL BAINGAN BHARTA 15.90€
Agneau clll dans une salce curry aves caviar d'aliberaines, fall inasisal

AG-V AGNEAU VINDALOO 15.50€
Agneal cull dens ure SaUCe curry Boite avec pommes deé taire, fall masun

AG-KHI AGNEAU KARAHI GOSHT 16.90€
Agneau cult dans une:sauce curry fail maisan. gingembre. paivrons. conandre

AG-RJ AGNEAU ROGAN JOSH (Curry d'agneau du Kashmir) 16,50€
Agneau cult dans Lne sauce curmy falt malsan, avec mélange falt de curcuma, piment, corandrs,

cancentre da lomalas el de nombraux epices authaatigues

ac-tawa  GHOST TAWA (Specialite du Ghat) 21,00€
Agneau desosse, cull sous Tarme de rochaetites au four andoot at pule cult dans une saucs cumy

avec povrons, corandre, sarvit dans une poela chaude, falt maison

P e\ W PN/ .

Tous nos plats sont pimenté a la demande _j//
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.. Indian Palace

Poisson

FiC FISH CURRY

Fllat de poissan blanc cull dans uni ates curry Itadiflennalle doucs 4u Nord de l'inde, fa1 T
(=T FISH MADRAS

Fllat die poisson blane cult dans une sauce cutry Iraditlonnalls dplcd du Sud di Finde, Tall malson

FMAS FISH MASSALA

Fllal die poisson blane servl aves uhe saucs fgmalas, all, corlandre, polvrans, fall maison

FSk FISH SHAHI KORMA

14,50€
15,00€
15,00€

15,00€

Fllet de poigson bizme cull dans une sapee cuiry doux 3 base de came fraighe, amandes e neix de calou, Tall malsan

STH SAUMON TIKKA MASSALA

Saumon grillée sous forme de brochetles ey four tandoor af puls cult dans une sauce curmy
avec palvrans, contandre, falt malsan

S-SK SAUMON SHAHI KORMA

Saumen grilles dans une sauce oumy doux & base de créma fakehe, amandes e nolx de cajou, fal maison

(Crevettes

CRI-C CREVETTES CURRY

Curry crevetles culles aved Une ssuch aury lraditionnealle doucs du Nord da [hde, fait maison
CRT-M CREVETTES MADRAS

Cravettes culles aves une sauce aurry traditionnelle epled di sud de Mnde, fait malsan

CRT-SK CREVETTES SHAHI KORMA

Crevetles cuiles dans une sayce ourry doux A hase de oreme fraiche. amandes el noix de cajou, faif maisen
crimas CREVETTES MASSALA

Creyietles cuites sery] aves Une saucs lomataes, polvions, 8il, cofiandrs, fall maisan

came-Tm  GAMBAS TIKKA MASSALA

Gambas grillées oull sous forme de brocheties. au four tandoor & puis cuil dans une ssuce cuiry
avec polvrons, corlandre, fall malson

cAmB:sk GAMBAS SHAHI KORMA

Gambas cull dans une sauca curry deux & hase da crame fraiche. amandes el noix doe cajou. fall maison

Eégumes

(en Plats ou en accompagnement)
LAIX MIXTE LEGUMES

Malanges de lagumes cult didns (ne sauce curmy, Talt malson

L-B8 BAINGAN BHARTA

Suoculente Specialite Caviar daubergmes cuit dans une sapoe curry; {3l maison
L.ep PALAK PANNER

Epinaids hachées cull dans une sauce curry, fait maisan avec fromags Indign
L-AP ALOU PALAK

Epmarnds hachass el pommes de tere cul dans une ssuce, fail maison

L-DAAL DAAL TARKA

Lenties ndisnngs radionnellie cull dans une salices curry, il maison et parlime aux dpices indisnnes
Lcmas CHANA MASSALA

Pois-Chiches cull dans une sauce maison, fall malson

Loaa-r  DAAL PALAK

Lantilles aux dpinards hacheas cull fdans une sauca cumy, falt maison

LS LES JARDINS DE SHALIMAR

Mixtes lggiimeas parfumé aux gpices indignnes dans Lhe sauci shahi korma

P a\ W PN/ . &

Tous nos plats sont pimenté a la demande _j//
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Boeuf
BC BOEUF CURRY

Bostfl cult dans une sauc= cuny doux dy Norm de lnde, failt maison

B-M BOEUF MADRAS

Beeul cull dans une sauce curry epica du Sud du ['Inda. fail maisen

B-S§K BOEUF SHAHI| KORMA -
Boeuf cuit dans Une dauce curmy dolix 3 base de crénie fraiche, afrandes al nolx de cajou
.88 BOEUF BAINGAN BHARTA

Boauf oyl dans une saucs cumy avec caviar o aubergines, faill maison

B-5G BOEUF SAGWALA

Hosul avec epinards hacheess, cull dans une saucs curry doux du Sud-du |'inde, &l mason

BY BOEUF VINDALOO

Hoeul cull dans Une sauce curry &picd svec pommas de larre, f8il malson

B-RJ BOEUF ROGAN JOSH (Curry de Boeuf)

Bospf cuit dans une sauce curmy fait mason,-avec melangs fait de cummuma; piment; corfandre,
pangenire de lomales al da nombiraus éplf.&-‘& ﬁUlhE‘H[MUEs

Biryani

Plats spécifique indien aux 25 épices, Doux et constituant
a la base du famesux riz Basmati
BR-L BIRYANI LEGUMES

Malanges de legumes mijots aves du iz basmat aux diferentes epices
BR-PL BIRYANI POULET
Cuissa die poulel désessd oull Iijold avec du iz basmall aux difdraniag dpives dolcas

BR-BF BIRYANI BOEUF

Bosuf cult mijote avec du riz tizsmall aux différantes dpices doticas

BRAG BIRYANI AGNEAU

Agneau cull mijote avec du iz basmstl aux differentes eplces douces

ER-CRT BIRYAN| CREVETTES

Crevetles décoriiguées al davainer cull mijoté aves du tfz rasmall aux diffiérenies éplces douses
gr+TM  BIRYANI POULET TIKKA

Poulet tikka miljota avec du nz hasmatl auk diffdrentes dpices

BR-IP BIRYANI INDIAN PALACE

Poulet, agneau, creveltes mijple-avec du nz basmali aux difterentss epices

Les Riz

(en accompagnement de vos Plats)

RIZ RIZ BASMATI

Riz trraditiohnelle basmall cull & la vapeut legiremant parfumé & la cardamorme
RIZ-P PEAS PILLAU

Rir tratitionnelle basmat quil avec deas patits pofs

RIZ-K RIZ KASHMIRE

Riz traditionnelle basmall cull avec des Iruils secs malanges

RIZ-CH CHANA PILLAU

Riz fraditionnelle basmatl clll avac des puls chidhe

Les Lassts
« Disponible sur place et 3 Emporier »

LASSI NATURE

LASSI SUCRE

LASSI SALE

LASSI MANGUE

LASSI ROSE

LASSI PISTACHE

LASSI BANANE ET VANILLE
LASSI COCO

LASSI VANILLE

P a\ W PN/ . &

Tous nos plats sont pimenté a la demande _j//
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Nos Thali
Express Midi 16 €

Uniquement le midi, sur place,
du Lundi au Vendredi

Naan Fromage + 3€

Thali Boeuf Thali Poulet Thali Poisson

Boeuf Curry Poulet Curry Poisson Curry
+ Légumes du Jour + Légumes du Jour + Légumes du Jour
+ Riz Basmati + Riz Basmati + Riz Basmati
+ Raita + Ralla + Raila

Uniquement le midi, sur place, sauf week-end et jours fériés

Menu Bombay Express Menu New Delhi

16.00€ 16.00€
+ Cheese Naan 3.00€ + Cheese Naan 3.00€
PLAT
. PLA_T Poulet Tikka Massala
Ch!':ken ledalou Servi avec Riz Safran
Servi avec Riz Safran DESSERT

DESSERT
Minl Halwa ou Café

Mini Halwa ou Café

Menu Rajasthan

17.00€

+ Cheese Naan 3.00€

PLAT
Butter Chicken
Servi avec Riz Safran

DESSERT
Mini Halwa ou Café

(U PN\ L | S /AR wu"
Tous nos platsﬂplﬁnw demande _j//
"N A T T AN \\AVM
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‘Nos Menus

Menu Biryani 25,00 €
Midi T Soir

ENTREE
OIGNONS BHAJA

PLAT
BIRYANI POULET

LASSI AU CHOIX
ou
1 COCA-COLA 33CL

Menu Enfant 12,00 €

Enfant de moins de 12 ans uniquement

PLAT
POULET TIKKA
ou

4 NUGGETS
(Servi avec Riz Basmali Nalura & Frite)

DESSERT
1 BOULE DE GLACE au choix
ou
MINI HALWA

s

BOISSON h

&)
bl
CAPRI-SUN pig'}s’?

© =
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Tous nos platsﬂplwnw demande _j//
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Menu Tradition du Punjab
28,00 €

Entrée + Plat + Dessert
Midi eI Soir

ENTREE
CHICKEN TANDOORI ou PAKORA

ou SAMOSSA LEGUMES
Servi avec CHEESE NAAN

PLATS
CHICKEN CURRY
ou CHICKEN TIKKA MASSALA
ou CHICKEN SHAHI KORMA
ou BOEUF CURRY

Accompagnement du Riz Basmati

DESSERT
4 HALWA ou SORBET (2 boules au choix)
P ok ) ou GULAB JAMUN ou CAFE

Menu Kashmir 21,00 €

ENTREE
OIGNON BHAJA ou PAKORA

PLATS
BOEUF VINDALOO

ou POULET VINDALOO
Accompagnement du Riz Basmati

aw MW Ny P/, w"’
Tous nos platsﬂplwnw demande _j//
C NN N T AN \\LAVM
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Menu Indian Palace
35,00 €

Entrée + Plat + Boisson
Midi eI Soir

R ENTREE
K" SAMOSSA (2 pieces au choix)
i Servi avec CHEESE NAAN
= ou GARLIC CHEESE NAAN

PLATS
BUTTER CHICKEN
ou AGNEAU MADRAS
ou CREVETTES KORMA

ou POULET TIKKA MASALA
ﬂ Accompagnement du Riz Basmati

BOISSON
COCA-COLA
ou COCA-COLA ZERO

Menu Végétarien 24,00 €

ENTREE
OIGNON BHAJA ou PAKORA
ou SAMOSA LEGUMES

f N 1 PLAT AU CHOIX
(S LEGUMES a la carte *="
(sauf Les Jardins de Shalimar (% &5

Accompagnement du Riz Basmati - & : - ".
ou Naan Nature ou Cheese Naan

aw MW Ny P/, w"’
Tous nos platsﬂplwnw demande _j//
C NN N T AN \\LAVM
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