LA SAINT-VALENTIN

Samedi 4 Février 2026
20h00 - 20h15 - 20h30

80 Euros / Personne - Hors Boigsons
Sur régervation uniquement - Caution de 50%

Aucun changement posgible sur le menu propogé

LES PIECES APERITIVES

Le gravelax de saumon
blinie maigon, creme d’leigny, tobiko au wagabi, billeg ponzu

Le foie gras de canard au torchon
pain au maig

LE MENU EN 5 TEMPS

Les noix de coquille saint-jacques
espura au jus de coques, whisky et migo
le chou-fleur en deux facong / ravioli de l6qumes

Le dos de cabillaud au Sel
cuiggon lente au four / creme de champagne & vanille
moelleux de legumes / petite legumes cuigineg

L’oeuf parfait
cuiggon &4 64°C / egpuma au pinot noir
crémeux de patate douce fumée / poitrine fumée, champignons blancg, oignong grelot

Le filet de boeuf
cuigeon plancha / jus de veau au porto et truffe noire
crémeux d’oignong brulés / mille-feuille de porme de terre au thym / petite [6gumeg cuiginég

L’ exotique
bigcuit imbibé d’un sirop au rhum / mougge magcarpone vanille
salade de fruite fraie / caviar de mangue / anglaige pagsion au giphon / noix de coco torréfice



