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INFOS ET RESERVATION AU 02.40.55.08.73
site : restaurant-la-table-quon-m.eatbu.com

mail : latableqguonm@gmail.com



Restaurant La Toble Qu'on M
2 chemin du petit bois

TN
44590 Saint Vincent des Landes za:_’rzﬂrl;tg/ozli\'g,ijm
02.40.55.08.73 \_iesomar /
latablequonm@gmail.com

Cocktail ., TARIF par piéce (commande pour 10 personnes minimum) :
1.50 euros par personnes (sauf indiqués entre parenthéses)

- fromage frais [tomate confite/cerrano - houmous / féta

- végétarien - terrine de campagne

- crevette au curry - foie gras (2 € par picce)
- magret

Brioche :

- langouvstine [ 2€ par ,b/‘éce)

-crevette roll Cuillére :

- caumon fumé - thon au coja

- chicken roll - boeuf au cécame

- crab roll (2 € par picce) - merlu aux agrumes

Chaud :

- ¢t Jacque (2 € par picce)

- rouleau de galefte & [andouille et fromage

- arancini & la mozzarella Autrec :

- camovsca - brochette tomate mozzarella

- eroque Monsieur - brochette crevette combava

- mini burger - nougat de chévre et jambon

- gambag curry menthe - verrine tartare de caumon (2 € par ,biéce}
- croustillant de crevette - maki au cécame (végétarien)

- craquant de bar au pistou (2 € par piécce) - oeuf mimosa

Sueré :

- choux craquelin au choix ( praliné ou vanille ou chocolat)

- fondant au chocolat - gateav Nantaic
9

- mascarpone de fruite frais - brochette de fruite frais

- cablé bretfon, créme passion - tatin pomme



/\/oc menu traiteur a partiv de 10 personnes en commande 7 jours

avani :

Entrée:

Aubergine rotie au zaatar, yaourt grec et coriandre : 5 euros par

,bergan ne

ou

labouvlé & la libanaice : 5 euros par personne

ou

Rouleau de printemps aux crevettes : 7 euros par personne

ou

Ceviche de caumon passion coco : 9 euros par personne

ou

[errine de campagne aux noisetftes : 6 euros par personne



Plat :

Carpaccio de boevf roti a la cauce cécar, grenaille et taboulé fagon

libanaice : 16 euros par personne

ou

Rougail caucicce et riz blanc : 12 euros par personne

ou

Travere de porc confit, cauce barbecve, grenaille et taboulé fagon

libanaice : 15 euros par personne

ou

Tajine de poulet au cumin, l[équmes et cemovle : 15 euros par

PG?‘(UP\ he



ZZecrert : 5 euros par personne

[iramicu aux fraisec et vanille
ou
Financier aux pommes

ou

Foundont chocolat “Yalrhona”

Menu entant : Filet de poulet , mousseline de carsttes + fondant

au chocolat = § euros par personne

[arif cervice cur place : 40 euros de [heure par personnel




