
 MENU A 60.00€ PRIS UNIQUEMENT PAR TABLE  

L’APERITIF MAISON 

**********  
LA VRAIE SOUPE DE POISSONS AVEC MORCEAUX, ROUILLE, CROUTONS   OU 
LE SAUMON FUME EXTRA DOUX ET SON TOAST   OU 
LE JAMBON ITALIEN GARNI   OU 
LE DUO DE CROQUETTES AU FROMAGE ET CREVETTES GRISES MAI 
LE GRATIN D’ASPERGES VERTES AU SAUMON FUME OU 
LA SALADE RAFRAICHISSANTE AUX SCAMPIS ET ASPERGES VERTES   OU 
LES SCAMPIS  ET TOMATES CERISES SAUTES  AU BEURRE D’AIL OU 
LE TOAST AUX RIS DE VEAU ET CHAMPIGNONS SAUTES AU BEURRE D’ECHALOTES (+5.00€) 

********** 

LE STEAK DE BOEUF SAUCE AU CHOIX OU  
LES BROCHETTES DE BOEUF SAUCE AU CHOIX   OU 
L’ENTRECOTE DE BOEUF MIN. 400 GRS.SAUCE AU CHOIX + 4.00€ OU 
SAUCES: POIVRE OU ARCHIDUC OU BEARNAISE OU MERE GERMAINE OU PROVENCALE  
LE FILET PUR DE PORC MOELLEUX SAUCE MERE OU 
L’HAMBURGER MAISON OU 
RIS DE VEAU DE COEUR AUX ECHALOTES A LA CREME + 8.00€ OU 
LES GAMBAS FLAMBEES AU COGNAC, FLEUR DE SEL ET ESPELETTE   OU 
LES MEDAILLONS DE LIMANDE SAUCE OSTENDAISE   OU 

********** 
TOUS LES DESSERTS DE LA CARTE  
ATTENTION: FRAPPE CALVADOS: +3.00€ 
          JACK DANIEL’S COFFEE: +2.00 

********** 

CAFE OU THE 

********** 

VINS BLANC, ROUGE, ROSE MAISON, PILS (STELLA), 
EAU, COCA COMPRIS DE L’ENTREE AU PLAT RESISTANT 

TOUTE BOISSON NON PREVUE CI-DESSUS SERA COMPTEE EN SUPPLEMENT 

*********************** 

POUR LES TABLES IMPORTANTES, IL EST CONSEILLE DE LIMITER LA DIVERSITE 
DES PLATS RESISTANTS  

(POSSIBILITE QUE TOUS LES PLATS NE SOIENT PAS SERVIS EN MEME TEMPS)


