
Bacon-be tekert karaj, tócsni érmékkel,
fokhagymás-tejfölös mártogatóval

1, 3, 7  |  4 700.-

Tarjalángos héjas, fűszeres steakburgonyával
(érlelt tarja, sütve, teteje tejföllel,

füstölt sajttal borítva)
7, 10  |  4 700.-

Citromos-vajas szűzérmék,
burgonyakrokettel

1, 3, 7  |  4 950.-

Bécsi szelet szűzpecsenyéből, sült burgonyával
1, 3, 7  |  4 950.-

Aszalt paradicsommal és mozzarellával
töltött csirkemell, bacon-be göngyölve,

rukkolás burgonyapürével
7  |  4 950.-

Érlelt sonkával, füstölt sajttal és póréval
töltött csirkemell, házi morzsában sütve,

héjas, fűszeres steakburgonyával
1, 3, 7  |  4 500.-

Tépett, sült csirke, quinoás sült zöldségekkel
4 100.-

Fűszeres csirkemell falatok ropogós
kukoricabundában, sült burgonyával,
chilis-szilvalekváros mártogatóval

1, 3, 7  |  4 100.-

Mézes-borsos libamell,
knédlivel, ecetes lilahagymával

1, 3, 8, 11, 15  |  5 900.-

Kemencében sült kacsacombok,
burgonyapürével, párolt vöröskáposztával

7  |  5 600.-

LEVESEK

Vasárnapi
tyúkhúsleves
1, 3, 9  |  1 950.-

Májgaluskaleves
1, 3, 9  |  1 950.-

Káposztás–tejfeles
malac raguleves

7  |  2 500.-

Bográcsgulyás
2 500.-

Fehérbab krémleves, aszalt
paradicsommal, olíva-

bogyóval és parmezánnal
7  |  2 200.-

Leveshez cipó
1  |  900.-

„A mindig talpon lévő vendéglős olyan, mint az orvos,
a pincér akár az ápoló, kezelik a fáradt ideges vendégeket.

Nem ellenkeznek, nem vitáznak, hanem megnyugtatják őket.”
Gundel Károly
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Bélszín steak, borsmártással,
burgonyakrokettel

1, 3, 7  |  9 500.-

Pikáns tortilla (mexikói kukoricalepény,
sajttal, sonkával, sült csirkemell csíkokkal,
friss salátával töltve, kemencében pirítva)

1, 7  |  3 900.-

Grillezett camembert, sült zöldségekkel
7  |  3 900.-

Avokádósaláta, fűszeres mártogatóval
7, 8  |  3 900.-

Csülökrolád, karikára vágott, pirított
burgonyával, párolt savanyúkáposztával

5 500.-

Kandallós csülök
(füstölt csülök juhtúrós sztrapacskaágyon,

kapros tejföllel, sajttal, kemencében pirítva)
1, 7  |  5 900.-

Sörben sült csülök, Pékné módra
1  |  4 950.-

Vörösboros marhapörkölt, házi galuskával
1, 3,  |  4 500.-

Pacalpörkölt, pirított, vajas burgonyával
4 000.-

Csirkepaprikás, ahogy Nagyi készítette
1, 3, 7  |  4 000.-

2 személyes Kamra tál:
½ adag kacsacomb, ½ adag tarjalángos,
½ adag tócsnibundában sült csirkemell,

1 érlelt sonkával, füstölt sajttal,
póréval töltött csirkemell, rántva

Köret: rizs, grill zöldség, sült burgonya
1, 3, 7  |  10 500.- 

2 személyes grill tál:
½ adag kacsacomb, ½ adag érlelt tarja,

½ adag csülök, ½ adag sörpácban érlelt csirkenyárs
Köret: fűszeres steakburgonya

1  |  10 500.-

HALÉTELEK

Grillezett lazacderék,
zöldséges bulgurral, citrusos mártással

1, 4, 7  |  6 500.-

Ropogós harcsafalatkák, fűszeres steak-
burgonyával, joghurtos primőrsalátával

1, 4, 7  |  5 200.-

2 személyes haltál:
fogasfilé rántva, grillezett lazacderék,

ropogós harcsafalatkák
Köret: rizs, fűszeres steakburgonya

1, 4, 7  |  10 900.-
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TÉSZTÁK

Juhtúrós sztrapacska tepertővel
1, 7  |  3 200.-

Švejk szrtapacska, füstölt csülökkel
1, 7  |  4 300.-

 aszalt paradicsomos-ricottás gnocchi
1, 3, 7  |  3 800.-

tojásos nokedli
1, 3  |  2 100.-

Kamrafosztogató tészta, zöldségekkel,
gyömbérrel és tamari szójaszósszal

1, 3, 8  |  3 900.-

Sült hasábburgonya
1 100.-

Sült édesburgonya
1 400.-

Héjas, fűszeres steakburgonya
1 100.-

Burgonyakrokett
1 100.-

Petrezselymes burgonya
1 100.-

Burgonyapüré
1 100.-

Párolt rizs
1 100.-

Zöldséges bulgur
1 100.-

Grill zöldség
1 400.-

Galuska
1 100.-

Tejföl
500.-

Ketchup
500.-

Majonéz
500.-

Tartármártás
500.-

SAL ÁTÁK
Házi káposztasaláta

950.-

 Uborkasaláta
950.-

Tejfölös uborkasaláta
1150.-

friss kevert saláta
1300.-

Ecetes almapaprika
950.-

Cékla
950.-

Meggybefőtt
950.-

KÖR ETEK
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csemege uborka 
950.-

kenyér
300.-
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Köret módosítás: 500.- 



Meseleves
1, 3

MANCS ŐRJÁRAT KEDVENCE
1, 3, 7

BEN és HOLLY APRÓ
KIRÁLYI ELEDELE

1, 3, 7, 11

Húsleves
betűtésztával
Rántott sajt, sült burgonyával,
ketchuppal
Szezámos csirkemell falatkák,
mosolygós burgonyával

2 dl Bambi,
egy csésze húsleves
és az alábbi �nomságok
egyike egységesen
2 500.-

LEGIFJABB VENDÉGEINKNEK

Az étlapon szereplő allergéneket az ételek mellett számmal jelöljük.

Glutént tartalmazó gabonafélék

Rákfélék és belőlük készült termékek

Tojás és a belőle készült termékek

Halak és a belőlük készült termékek

Földimogyoró és a belőle készült
termékek

Szójabab és a belőle készült termékek

Tej és abból készült termékek
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Diófélék, azaz mandula, mogyoró, dió,
kesudió, pekándió, brazil dió, pisztácia,
makadámia, vagy queenslandi dió és
a belőle készült termékek

Zeller és a belőle készült termékek

Mustár és a belőle készült termékek

Szezámmag és a belőle készült
termékek

8

9

10

11

Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett
szul�dok, 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter
összkoncentrációt meghaladó
mennyiségben

Csillagfürt és a belőle készült
termékek

Puhatestűek és a belőlük készült
termékek

Méz és a belőle készült termékek
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Hidegtálakra megrendelést felveszünk!
4 500.-/fő

Amennyiben az étlapunkon a vendégeink nem
találnak kedvükre valót, úgy a rendelkezésre álló

alapanyagokból kívánságra bármilyen ételt
elkészítünk.

Fél adag ételeinket 70%-os áron számítjuk.

Ételeink frissen készülnek, ezért forgalmasabb
időszakokban kérjük a türelmüket!  

NAPI
DESSZERT

ajánlatunkról érdeklődjön
a csálingernél/pultnál!
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12 éves korig!

Csomagolás, elviteles pohár 100.-/db   -  Tálca 300.-/db   -   Betétdíj 50.-/palack, doboz  
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