Entrées froides

10.00€
pain maison frotté a I'ail, tomates cerises, basilic frais, huile d’olive 100% bio origine Sicile
Supplément Burrata 4.00€

14.00€
tomates, mozzarella di bufala DOP, olives leccino d’Abruzzo,
basilic frais, huile d’olive 100% bio origine sicile

16.00€
charcuteries italiennes, fromages italiens, légumes grillés

16.00€
Burrata Pugliese DOP et jambon de Parme 24 mois d'dge DOP

Entrées chaudes

14.00€

16.00€
scampis, ail, tomates cerises, persil

16.00€
scampis, ail, créme, persil

16.00€
scampis, ail, piment, sauce tomate, persil

18.00€

19.00€

10.00€

pesto de pistache, mortadelle, burrata pugliese DOP, éclats de pistache
artichauts frits a la romaine, porchetta aux herbes cuite a la braise,

mozzarella di buffala DOP

Jjambon de parme 24 mois d'dge DOP, parmesan 24 mois d'dge DOP,

roquette, tomates séches des Pouilles

Entrées a partager

petite 22.00€
grande 32.00€

22.00€
pesto de pistache, mortadelle, burrata pugliese DO, éclats de pistache
artichauts frits & la romaine, porchetta aux herbes cuite a la braise,

mozzarella di buffala DOP

jambon de parme 24 mois d'dge DO, parmesan 24 mois d'dge DOP,

roquette, tomates séches des Pouilles

Pates fraiches maison

17.00€
gnocchi, tomate San Marzano, huile d'olive 100% bio origine Sicile, basilic frais
17.00€
pates fraiches, tomate San Marzano, huile d’olive 100% bio origine Sicile, basilic frais
17.00€
tagliatelle fraiches, haricots borlotti
19.00€
ptes fraiches, guanciale, saucisse de sienne au fenouil, sauce tomate San Marzano, basilic frais
19.00€
pites fraiches, sauce bolognese, mozzarella fior di late
Pates fraiches
13.00€
ail, piment, persil
14.00€
tomate, ail, piment, basilic frais
16.00€
guanciale, oeuf, parmesan
16.00€
hachis de porc de sienne, hachis de boeuf, sauce tomate San Marzano
16.00€
guanciale, piment, sauce tomate San Marzano, parmesan
16.00€
petits pois, pancetta, oignons, parmesan, oeuf
16.00€
saucisse de sienne au fenouil, champignons de Paris frais, créme, parmesan
16.00€
anchois, cpres, sauce tomate San Marzano, olives leccino d’abruzzo
20.00€
scampis, ail, persil, tomates cerises
20.00€
scampis, ail, créme, persil
25.00€
palourdes, vin blanc, tomates cerises, carottes
25.00€
moules, calamars, palourdes, sauce tomate, basilic frais
25.00€
palourdes, langoustines, scampis, moules, calamars, aubergines, tomates cerises, ail, basilic
50.00€

palourdes, langoustines, scampis, moules, calamars, aubergines, tomates cerises, ail, basilic

Boissons fraiches

Salade composées

18.00€
salade verte, tomates cerises, jambon de Parme 24 mois d’dge DOP,
mozzarella di buffala DOP, copeaux de parmesan 24 mois d'dge DOP, roquette,
olives leccino d’abruzzo, huile d’olive 100% bio origine Sicile, créme de balsamique

18.00€
salade verte, pommes de terre, guanciale, oeufs cuits durs, créme de balsamique, échalotes
18.00€
salade verte, pommes de terre, tomates cerises, toasts de chévre chaud, miel,
cerneaux de noix, oignons rouges, créme de balsamique
Risotti
20.00€
saucisse de sienne au fenouil, champignons de Paris frais, mascarpone, parmesan
25.00€
scampis, langoustines, moules, palourdes, sauce tomate, parmesan
Notre incontournable
20.00€
gratin d'aubergines, jambon blanc, parmesan, sauce tomate San Marzano,
mozzarella fior di latte
10.00€
10.00€
tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, huile d’olive 100% bio origine Sicile
10.00€
beignet frit, tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon blanc
11.00€
22.00€
trippes, tomate San Marzano, carottes, parmesan, menthe
23.00€
boulettes de viande (porc de sienne, boeuf, parmesan, oeuf)
panée 25.00€
champignons frais de Paris, créme 27.00€
sauce tomate San Marzano, parmesan, 27.00€

Jjambon de Parme 24 mois d'dge DOP, mozzarella fior di latte gratinée
fagon cordon bleu, jambon de Parme 24 mois d'dge DOP. 27.00€
fontina, sauce au vin blanc
roulée aux aubergines, jambon de Parme 24 mois d'age DOP, 27.00€
basilic frais, sauce tomate San Marzano
Jjambon de Parme 24 mois d'dge DOP. 27.00€
sauge, sauce au vin

sauce tomate San Marzano, origan, 27.00€
mozzarella fior di latte, mijotée
26.00€
oignons, vin blanc 28.00€
28.00€
28.00€
28.00€
28.00€
32.00€
Accompagnements Sauces s5.00€
Frites Poivre .
Pates Champignons créme
Salade mixte Mf)ut;irrlie
Légumes du moment ezalold
Roquefort

Coté mer

26.00€
ail, sauce tomate San Marzano, cdpres, olives leccino dAbruzzo, piment

«Pizza» base tomate

11.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, basilic frais
Supplément Burrata 4.00€

11.00€
Tomate San Marzano, huile d'olive 100% bio origine Sicile, origan, ail

12.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, anchois, cdpres, olives leccino dAbruzzo

12.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, spianata piccante
Supplément Burrata 4.00€

14.00€

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons frais de Paris,
artichauts romains, oeuf cuit dur, olives leccino dAbruzzo

14.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons frais de Paris,
olives leccino d’Abruzzo

14.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, aubergines gratinées au parmesan,
Jambon de Parme 24 mois d'age DOP

14.00€
purée de tomates jaunes, mozzarella fior di latte, aubergines, artichauts, poivrons,
basilic frais, oignons rouges, olives leccino dAbruzzo

14.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, fontina, gorgonzola, parmesan
16.00€
tomate San marzano, mozzarella fior di latte, moules, calamars, scampis, oignons, persil
16.00€
Tomate San marzano, mozzarella fior di latte, scampis, ail, persil
17.00€
tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, saumon fumé, burrata,
tomates cerises, oignons rouges
14.00€
Mozzarella fior di latte, frites, saucisse de Sienne
14.00€

Mozzarella fior di latte, pancetta, pommes de terre au romarin, taleggio, oignons

14.00€

mozzarella fior di latte, chévre, miel, gorgonzola, cerneaux de noix

16.00€
mozzarella fior di latte, artichauts frits  la romaine, champignons frais de Paris,
porchetta aux herbes cuite d la braise, basilic frais

«Pizza» spéciales

14.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons frais de Paris, oeuf

16.00€
tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons frais de Paris,
gorgonzola, fontina, poivrons, aubergines, saumon fumé, oignons rouges, tomates cerises,
olives leccino d’Abruzzo

16.00€
Tomate San Marzano, pesto de pistache, saucisse italienne, n'duja

17.00€
purée de tomates jaunes, mozzarella fior di latte DOP, mozzarella di buffala DOP
Jambon de Parme 24 mois d'dge DOR, basilic frais, confiture de figue, amandes grillées,
parmesan 24 mois d'dge DOP

17.00€
mozzarella fior di latte, pesto de pistache, mortadelle, burrata, éclats de pistaches

17.00€
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, guanciale, saucisse italienne,
tomates séches des Pouilles, créme de pesto, parmesan

17.00€

purée de tomates jaunes, mozzarella fior di latte, jambon de Parme 24 mois d'dge DOP,
burrata, roquette, créme de balsamique, tomates cerises

17.00€
Tomate San marzano, mozzarella fior di latte, jambon de Parme 24 mois d'dge DOP,
mozzarella di buffala DOP, roquette, créme de balsamique

Limonade 20 cl 3.50€ San Benedetto Plate 50 c/  4.00€ i itali 3
Fuzetea 25 ¢l 3.50€ 100l 5.50€ Nos whiskys s c. 95/ B/ Glaces italiennes et artisanales
Schweppes Tonic 25¢c]  3.50€ San Pellegrino 50 cl 450€ JB Z00E
Schweppes Agrum 25¢/  3.50€ 100 cl 6.50€¢ Ballantines 7.00€ 10.50€
Orangina 25 cl 3.50€ Looza 20 ¢l 350¢ JackDaniels 8.00€ filet de limoncello, 3 boules sorbet citron de Sicile
Val Plate 25 cl 3.50€ R S, G Chivas 9.00€ 10.50€ O
Coca-cola 353 cf 3.80€ pomime cerise, péche i i U0 1 boule sorbet citron de Sicile, 1 boule sorbet framboise, ’
lc,z::l;f '3“325,"’ el g'ggg Pomme ardennais 25¢c/  4.50€ Nos digestifssc. WEE  afeiosmis e bt s o dmmma:
. ariti Amaretto 7.80€ 10.50€
P Apéritifs ! 10.50€
Nos biéres ) k‘b"“’“f:“" ;'ggg 10.50€ 1 boule fraise, 1 boule vanille, 1 boule pistache,
Poretti 25 ¢l 2.80€ gﬁzdrj.fg " :.;82 Fers;’:t b‘:anca e 10.50€ fruits rouges du moment, coulis de fruits rouges, chantilly
50¢l 7.40€ Martini rouge ou blanc 4cl 4.20€  Vecchia Romagna 8.50€ 12.00€ 10.50€
RocroyBlonde 3¢/ 520€  pineaudescharenteblanc4cl 4.20€ ~ Grappabianca 8.50€ 18.00€ 1 boule fraise, 2 boules vanille, fruits fraises,
50cl 9.80€ Campari nature 4 c/ 5.50€ GrappaInvecchiata 8.50€ coulis de fruits rouges, chantilly
Cuvée dArthur triple 25 c/ 5.00€ Marsala 4 cl 5.50€ CalvadosGrand Solage Boulard 8.50€
33cl 5.80€ Kir cassis ou miire 5.50€ Amaro sicilien (averna) 7.80€ r ) 10.50€
50cl 9.80€ Gin nature 4cl 5.50€ Vecchio amaro glacé 7.80€ 1 bfmle café, 1 bauvle noisette, 1 boule straciatella,
Ardwen Cerise 33 ¢l 5.20€ Ratafia de cerise 4 5.90€ filet d’'amaretto, coulis de café, chantilly, cacao
50 cl 9.80€ i i i i Vous pouvez accompagner votre dessert
Fsntioe e S0 Boissons chaudes + P o™ B ] ) 10.50€
Blanche de Namur 25 ¢l 4.00€ ailey’s 4 cl 5.90€  Espresso Caffé Borbone 1.60€ it pétil o 2 boules café, 1 boule vanille, coulis de café,
petit pétillant doux, fruité et floral. jous:
Jupiler sans alcool 25 ¢l 4.00€ G‘et 27 4cl 5.90€ Espresso Déca Cellini 1.60€ chantilly, éclats de noisette
Lindemans framboise 25l 4.50€ Pisang nature 4 c/ 5.90€  Grand Caffé Borbone 2.00€ O
S.des Fagnesblonde 33/ 5.80€ Cidre ardennais 33 cl 5.90€ Grand Déca Cellini 2.00€ ) ) H
Leffe blonde 33 cl 5.80€ Prosecco 20 cl 7.90€  Th¢ Dammann fréres  4.00€ 3 boules vanille, coulis de chocolat, chantilly
33 ¢l Cocktail sans alcool 7.90€ i & ) . )
Duvel 33 cl 5.80€ (it grenadine, e pétiionts) Infusion Damman fréres 4.00€ Prix TTC- Service compris 10.50€
Orval 33 cl 5.80€  pperol Spritz 89oe  Chocolatchaud 4.00€ e 2 boules chocolat, 1 boule fraise, coulis de fruits rouges,
Rochefort 8 33 ¢l 5.80€ Limon Spritz 8.90€ Capuccino (chantilly) 4.00€ [RIiso: kytiantambot.fr - 03 24 27 06 39 fruits fraises, chantilly
Chouffe 33 ¢l 5.80€ Italian coffee / Irish coffee 8.90€
Chimay bleue 33 c/ RS




