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Bienvenve av Maltilio

Restaurant Feséria el Grillades auv fev ae bois,
un liev chalevreuvx el aulhenlfigue od chague plal
est une invitalion av voyage gustalit.

Mous vous accuelllons dans une ambiance conviviale,
avec /'odeur irrésistible aduv teu ae bois
gui embaume /'air, ragpelant les saveurs
Tradlfionnelles ifalienmes el méaiterranéennes.

Ches Mallilio, nous melfons un point- o honneur
a uliliser des ingrédients frais el de gualité
pour subliner chague plal, guil &agisse
de nos pizsas croustillanles el généreuses
ou de nos grillades savoureuses.
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Entrees

Burrata Napolitaine 00 00000 0000000000000 000 0COCPOCEOCNONONONOSNONONOSNONONONONONONONOSNONONOSNONONOSNONONOLNOS O
Burrata crémeuse, pain toasté et frotté a I'huile d'olive et a lail, roquette, tomate séchée, sauce pesto
MOUIeSgratinéesaneu de bOiS ceocvcscsscocoscscscsssscsccsccscscscscsccccese
Moules, beurre, ail, persil, chapelure, cuit au feu de bois

Supionsél'ailetau perSiIooooooaoaooooooooooooooooooooooooooooooooaoaoao»
Supions frits a I'huile d'olive, ail et persil

Salade de chévre chaud doré au feu de bois ccccccccccccccccccccccccccccccces
Crottin chévre, pain grillé, salade, tomates cerises et crispy de coppa

SaladelCésar ceccccccocsossscsosssssscscscsscossscsscsossssssssscssssssss o

Tomates cerises, parmesan, salade, poulet pané, ceuf et croiitons avec une sauce César maison

17,00 €
13,00 €
18,00 €
18,00 €

18,00 €

A partager

Planchedecharcuterie 00000000000000000000000000000000000000000000000000 00
Jambon de parme, mortadelle, coppa, jambon a la truffe, spianata calabra

PIanChedefromage 0000000000000000000000000000000000000000000000000000 ©
Parmesan,Pecorino,Gorgonzola, Taleggio, Scamorza et confiture de figues
PIanChe(fromagesetCharcuterieS) ©00000000000000000000000000000000000000 00
Jambon de parme, Mortadelle, coppa, jambon a truffe, spianata calabra, Parmesan,

Gorgonzola, Taleggio, Scamorza et confiture de figues

Camembertaufeu de bOiS 0000000000000000000000000000000000000000000000 00
Camembert cuit au feu de bois avec charcuterie et pommes de terre grenaille

AranCini du moment(3 pcs) 000000000000000000000000000000000000000000000 00
Risotto pané, creme de parmesan, roquette et ...

Les panisseS(s pCS)oooooo0ooooooo0ooooooo0ooooooooaoooooooaoooooooaooooo °
Le Figate"uooooaoooooooooooooooooooooooooaooooooooooooooooooooaoooooooo .
Figatellu entier cuit aux feu de bois sur son pain rustique

18,00 €
16,00 €

26,00 €

22,00 €
21,00 €

10,00 €
12,00 €

Menu enfants 12€

Plat : Steak haché frites Ou Poulet pané frites Ou Petite Pizza
Dessert : Fondant chocolat ou 2 boules de glaces

LeMmattois

Notre cave

Au verre : Rosé

Domaine du Paternel «<AOP Céte de Provence» 6
Domaine du Paternel «Cassis» 7
Chateau Coussin «Cote de Provence AOP» 6
Le Bargemone «Céteaux d'Aix-en-Provence Bio AOP » 4

Au verre : Blanc
0 € Domaine du Paternel «<xAOP Céte de Provence» 6,50 €
0 € Domaine du Paternel «Cassis» 7,50 €
0 € Domaine du Paternel «Esprit de Famille» 8,00 €
0 € UBY N° 4 «Céte de Gascogne IGP» 6,00 €
6,00 €
4,50 €

uouin

I
Chateau Coussin «Cdte de Provence AOP»
Au verre : Rouge Le Bargemone «Céteaux d’Aix-en-Provence Bio AOP»

Domaine Fontcreuse « Mussuguet » Bio

8
Chateau Coussin «Céte de Provence AOP» 6:88 g Les pichets {uniquement du lundi au vendredi midi)
Le Bargemone «Coteaux d’Aix-en-Provence Bio AOP» 4,50 € 1/4 Rouge. Rosé. Blanc 5,50 €
Romane Machotte «Pierre Amadieu » AOP Gigondas 8,50 € 1/2 Rouge. Rosé. Blanc 8,00 €
Les rouges 7 5c| I ———
Le Bargemone «Coteaux d'AIX-eN-Provence Bio AP ettt s s et ea e s ae e e s e se e re s e eae e nenaeeanes 1 9’00 €
Chateau Coussin «Céte de ProvendelA@ P e L ... 00 o5 ... SESSSSSIN. SUNSSRI . SO, . 00 . oS 28,00 €
Chateau Frégate «AOP Banols w1 - 38,00 €
Chateau Henri Bonnaud «Palett@ AO P B -t rrrrrtrrrertiintitestetsts ettt ettt b bbb bbb s s s sesesenas s 41 ’00 €
Domaine Fontcreuse «Mussuguet» [23]@) cocnceoncococeonscmmsannocononn00ammamataanocas000000aaaaAEaaRAaaIcO00000000030CAAAABACCAAATAACO0IIIAGAAAAINACO0000000000CaAAACACCO XTI 42’00 €
Pomerol «Création» Famille de Gaye - BOIA@AUX +--:wxssssrrrrrrrsssssisrreeiisss st 55,00 €
Romane Machotte «Pierre Amadieus AOP GIgGONas ++sssssusmsssssisissssississiissii s - 48,00 €
Les blancs 75cl
Le BargegiBnediEate atia A e I S ICCUPRE W EIPY e oot o s s st st rnsersns 19,00 €
Chateau Coussin «Cote de Provence AOP»
UBY NO 4 ((Cate de Gascogne IGP)) ..........................................................................................................................................................................
Chateau Henri Bonnaud «Palette AOP» Bio
Domaine du Paternel <AOP Cote de Provencas L 30,00 €
Domaine du Paternel ((Cassis» ................................................................................................................................................................................. - 38'00 €
Domaine du Paternel «Esprit de Fami”e» ............................................................................................................................................................ 46'00 €
Les rosés 75cl
Le Bargemone 2021«Cteaux d'Aix-en-Provence Bio AQP, 19,00 €
Chateat Coussin «Cate de Provence AQPsy = e e e 28,00 €
Domaine du Paternel «AOP Cate de Provences - 30,00 €
Domaine du Paternel «Cassisy ™ 0 - 38,00 €
Chateau Frégate «AOP Bandols it i R R 38,00 €
Nos vins 50cl
Chateau Bargemone «Cote de Provence 2020 AOP» Rouge, Blanc, ROSG - weemeemeimiiiimiiiiiniinn s 1 6'00 €
Les champagnes
CleTamD A I T e . 50,00 €
G OSSOt BIUTIGIATCIE RO SEINENR: -+ 11+ w2t s e ms et e oo . 85,00 €
Champagne GOsset Celebris VIMtage 201 2 s 255,00 €
Champagne la coupette & ClEramBAUIL sy wreeeeeresereresee ettt 9'00 €




Les desserts

Le vrai Mcelleux Nutella ¢ s s ¢ ¢ <+ 10,00 €
Fait maison créeme anglaise

Créme brulée cccccccccccccccccs 8,00 €
Tarte au citron meringuée praliné < -+ 10,00 €
Pavlova de saison ccccecccccceece 10,00 €
Glace Casalini ceccccccccccccccece 8,00 €
2 boules de glace au choix

Cafégourmandoooooooooooooooo 1o’oo€

Thégourmand ee0ceccccccccccce 1o’oo€

Nos glaces

La boule oo0o0o0oaooooooooooooooooooooooo4’00€
Chocolat, vanille, pistache, coco, menthe chocolat,

passion, framboise, fraise, cassis, citron, mangue, café

Chocolat Iiégois 0000000000000 0000000000 00 11,oo€
2 boules de glace chocolat, 1 boule de glace vanille,

chocolat chaud, chantilly

Café Iiégois ©00000000000000000000000000 00 11’oo€
2 boules de glace café, 1 boule de glace vanille,

expresso, chantilly

COIOneI ©00000000000000000000000000000 00 12,oo€
2 boules de glace citron, vodka, chantilly

Mont Blancoooooooaooooo000000000000000009,00€
2 boules de glace vanille, creme de marron, chantilly

Boissons

Les eaux Thé 3,60 € | Les Biéres:

San Benedetto 1L 6,00 € | Pastis, Casanis, Ricard (2cl) 3,00 € | Pietra 4,50 €
San Benedetto 50cl 3,50 € | Mauresque 3,50 € | Pietra Rossa 4,50 €
Orezza 1L 6,00 € | Gambetta 3,60 € | Bud 4,50 €
Orezza 50 cl 3,50 € | Perroquet 3,50 € | Chouff 5,50 €
Coca-Cola/ Cocazero(33cl) 3,50 € | Martini rouge/blanc (6 cl) 5,00 € | Fada Ape 5,50 €
Diabolo 3,50 € | Baby 4,80 € | Demi 3,20 €
Indien 3,80 € | Baby coca 6,00 € | Pinte 5,20 €
Orangina 3,00 € | Suze 4,00 € | Tango 3,20 €
Fuze Tea péche (25 cl) 3,00 € | Whisky (4 cl) 6,50 € | Panaché 3,20 €
Limonade Pschitt (33 cl) 3,00 € | Whisky coca 8,00 € | Gome 3,60 €
Jus de fruits Granini (25 cl) 3,00 € | Kyr 6,00 € | Demi-péche 3,60 €
Perrier (25 cl) 3,20 € | Kyrroyal 8,50 € | Monaco 3,60 €
Schweppes tonic (25cl) 3,00 € | Bailey 8,50 € | Desperados 6,20 €
Sirop 2,50 € | Cognac Hennessy 9,50 €

Café/ Décaféiné 1,80 € | Don Papa 8,00 €

Noisette 1,90 € | Diplomatico 9,20 €

Cappuccino 3,50 € | Get27 8,00 €

Café allongé 1,90 € | Limoncello 6,50 €

Double café 3,40 € | Liqueur de Poire 8,00 €

Chocolat 3,50 €

LeMmattois

G’ri,,ades Demandez l'origine des viandes

Catede Bmufoooo0ooooooooooaooooooooooaoo 34,00€ Sauces
Filet de Boeuf aux Morilles cccccscccccscccccs 32,00 € Sauce au poivre s s sssseeee 3,50 €
Noixd'entrecéte""""““‘““““““‘ 26,00€ Sauceau roquefort000000003'50€
Sauce aux cépeseescccccece 3,50 €
Sauce a latruffececcccccceces 3,50 €
AndOUi"etteAAAAA 0000000000000 0000000000 18,00€ Sauceauxmorilles~oooou3,50€

Magret de Canard entier (Frangais) e cccccece. 24,00 €

1 accompagnement au choix :
- Ecrasé de pommes de terre a I’huile d’olive - Purée maison a la truffe - Frites fraiches
- Pommes de terre Grenaille chimichurri - Salade verte

Burgers

BurgerCésar 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 © 18,o°€
Poulet pané facon milanaise, salade romaine, tomates, oignons rouges, sauce césar maison

Burgerltalien ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o 18,oo€
Steack de veau haché, jambon a la truffe, stracciatella, tomates, oignons rouges, sauce pesto

Burgerduchef 00 0000000000000 000000000000000000000000000000000000000000 .18'oo€
Steack haché de beoeuf, poitrine grillé, ceuf, oignons rouges, roquette, gorgonzola

Cheese Burgel' ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o 18,o°€
Steack haché de boeuf 150gr, cornichon, cheddar, oignons rouges, salade, tomates, sauce ketchup-moutarde

Cote mer

Tartaredesaumonavocat00oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooon 18’oo€
Accompagnement : Frites

Supionssautésau Chorizo..oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooon 16,oo€
Supions, chorizo, olives de taggiasca et son écrasé de pomme de terre a I'huile d'olive
Pavédesaumongri"é00oo0oooooooo000oo0ooooooooaooooaoooooooooooooaoooo 026’oo€
Sauce vierge au saté et son écrasé de pomme de terre a I'huile d'olive

Poisson du jour (selon arrivage) sccccccccccccccccccccsscccscscccssscccscccce 22,00 €
Poisson du jour préparé par votre Chef, Demandez ...

lLemattvio



Pdtes

Mafaldine a la créme de truffe et burratacececcccccccccccccccccccccccccccccccce 22,00 €
Créme de Truffe, Burrata, creme fraiche et copeaux de parmesan

Linguinecarbonara ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000 o19,00€
CEuf, parmesan, guanciale

Linguineallvongole 000 0000 00000000000 OCOCEONONONONONONONONONONONEONOIOEONOOEOEEOTOOOEOEEOTLOEOEEOTLOEEOTOEEOTOLOIOTO .22’00€
Linguine, huile d’olive, ail, vin blanc palourdes et herbes

LinguineaUXCépes ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000 o18,00€

Linguine auxgambanIambéesau Pastisooooo0oooooooaoooooooaooooooaoooooooo 24'00€
Linguine sauce tomates, gambas, pastis, ail et persil

Coqui"ettefagongrand-méreé Iatruffe oooooooooooooooooooooooooooaoaooooooo16,00€
Coquillettes, creme, emmental, jambon et creme de truffe

GnOCChiaupesto ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o18,00€

ry = P4
Specialites
Souris d’agneau au miel et son écrasé de pomme deterrecccccccccccccccccscccs 26,00 €

Souris d'agneau cuit a basse température sauce au miel
Accompagnement : écrasé de pomme de terre a I'huile d’olive

Escalopedeveau milanaiseooooooo0o00o00o00oo0oo0ooooooooooooooooooooooo» 24,oo€
Escalope de veau panée, parmesan et citron
Accompagnement : Linguine sauce tomate

Escalope de veau milanaise gratinée Straciatella cccccccccccccccccccccccccccccs 26,00 €
Escalope de veau panée, sauce tomate, stracciatela
Accompagnement : Frites et salade

Tartare de beeuf haché frais 250gr préparé parle Chef ccccccoccccccccccccccces 23,00 €
Beeuf, capres, cornichons, échalotes, jaune d'ceuf
Accompagnement : Frites et salade

Tartare de boeuf a lI'italienne et sa Burratinacececccccccccccccccccccccccccccccce 23,00 €
Boeuf, Parmesan, tomates séchées, olives noires et pesto
Accompagnement : Frites et salade

LemMmattois

Pizzas

Lafromageoooooooo0oooo0ooo00ooo00o0o0oo0oooo0oooaooooaooooaoooooooooo
Base tomate ou créme, emmental, olives noires

Lamozzarella...‘..‘..‘..‘.........‘..‘..‘..‘..‘..‘..‘.........‘..‘..‘.

Base tomate ou créme, mozzarella fior di latte, olives noires
Anchois.....‘..‘....‘..‘....‘..‘....‘..‘....‘..‘....‘..‘....‘..‘....‘.
Base tomate, anchois, olives noires
Moitié/Moitié...‘......‘..‘...‘..‘...‘..‘......‘..‘...‘..‘...‘..‘......
Base tomate ou créme, mozzarella fior di latte, anchois, olives noires
Napolitaineoooo0oooo0ooooooooo0oooo0ooooooooooooooooooooaoooooooooaoooo
Base tomate, anchois, olives noires, capres

La reineooooo00ooooooo0oooooo00oooooo00ooooooo0oooooooooooooooooooooooo
Base tomate ou créme jambon, emmental

La royaleoooooo0o0ooooo0oo0oooo0oo0ooooooo0oooooooooooooooooooonooooooo
Base tomate ou creme, champignons de paris, jambon, emmental
La4fromages..ooo0oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooonooooooooo
Base tomate ou creme, emmental, mozzarella, roquefort, chévre, olives noires

Lachévre miel.....‘...O............O...........O...........‘O..........

Base tomate ou créme, chévre, miel

Latartufataoooooooonoooooooooooooooocooooooooooonooooooooooooooooooooao
Base mozzarella, creme de truffe, roquette, burratta
LaChorizo..ooooooooooooo0oo0oo0ooooooooooooooooooooooooaoooooooooooooo
Base tomate, emmental, chorizo, ceuf
LaSuperroyaleoooooooooooooooo0ooooo0ooooo0ooooooooooaoooooaoooooaooooo
Base tomate ou créeme, champignons de paris, jambon, emmental, chorizo, ceuf

I_acorsicaooooooooooooooo0oooooooo00oooooooo0ooooooooaoooooooooooooooooo

Base tomate ou créme, emmental, figatellu, brousse

Lamarseillaise...‘....‘..‘....‘..‘..‘....‘..‘.......‘..‘.......‘.......

Base tomate ou créme, mozzarella fior di latte, olives noires et vertes, thon, tomates cerises
La Maﬂilio....‘....‘...‘....‘....‘...‘....‘....‘........‘....‘........‘

Base tomate ou créme, mozzarella, roquette, jambon cru, burrata, parmesan, pesto
LaSicilienneooo0oooo0ooo00o0o0oo0oooo0ooo00o0o0oooooooooooooooooooooooo
Pesto, roquette, tomates cerises, anchois, copeaux de parmesan, capres, olives noires

La norvegienneooooooooooooaaooooooooooooooooooaaoooooooooooooooooooaooo
Base créme, saumon fumé, roquette et straciatella
L’italienneooo00oo0oooooooo00o00oooooooo00o00oooooooooooaooooooooooooaoo
Mozza, tomates cerises, pesto, burattina

La parmigianneooo0o0ooo0o00o0o0ooo0o00o0o0ooo0oooooooooooooooooooooaoo
Base tomate, aubergines, mozzarella, parmesan

Lacamembel"t 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
Huile d'olive, camenbert, lardon, salade

LaVOtI’e ©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Base tomate ou creme, emmental ou mozzarella 2 € par ingrédient choisi
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12,00 €
13,00 €
12,00 €
13,00 €
13,00 €
14,00 €
15,50 €
15,50 €
15,50 €
18,00 €
14,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
18,00 €
16,00 €
18,00 €
16,00 €
16,00 €
16,00 €
12,00 €




