Espresso
Grand-créme
Chocolat

Cappuccino
Thé

Aprés-Ski !

Boissons Chaudes

2€ Noisette

4,50€ Double expresso

4,50€ Latte
5€ Viennois
4,50€ Infusion

Vin chaud aux épices douces 5€

Irish coffee ou café francais 9€

Crépes maison

Sucre

Chocolat maison.
Créme de Marron :
Caramel :

Confiture de myrtille:

Pdte a tartiner choco-noisette:

Supplement Chantilly : 2€

Soft

3,50€
4,50€
4,90€
4,50€
4,90€
4,50€

Coca-cola, Zéro, Fuze Tea, Oasis tropical, Orangina. . ..
Limonade Artisanale
Jus Bio et local : Abricot, Pom’, Pom -framboise, Pom -myrtille 5€

Eaux minérales Plate ou Pétillante

Cocktails sans alcool 6€

50cl....5€

2,10€
3,80€
5€
5,5€
4,50€

5€
5€

1l....8¢

(Vifgin Wlojito Menthe fraiche, sucre de canne, citron vert, Perrier

(Vii’gin Spritz Jus dorange, Perrier, sirop Spritz

COO[ Pina Co[ac[a Jus d’ananas, créme de coco, citron vert
Wirgin charentais Jus de pomme bio, sirop de cannelle maison, citron vert



Biere blonde pression:
Felsgold Brassée dans le Nord !
Pint (50cl)  6€. Demi (25cl) 3€

Cocktails

jélpéro[ Spritz: Apérol, vin pétillant brut, tranche d’orange et Perrier
Américano maison: Campari, Martini rosso & bianco, gin, limonade, agrumes
Mojito classique : Menthe fraiche, Rhum cubain, citron vert, cassonade, Perrier
Moyito des Alpes : Génépi, crémant de Savoie, menthe, cassonade, citron vert,
Coupe Savoyarde : Génépi, creme de myrtille, crémant de Savoie

Ginger Caipi : Cachaca ou vodka, citron vert, sirop de gingembre maison
MaiThai: Rhums blanc et brun, orgeat, cointreau, sucre, citron vert
Pindcolada : Rhum cubain, créme de coco, jus d’ananas, citron vert
Chartreuse Mule: Chartreuse verte, ginger beer, citron vert

Gin Tonic: Gin, tonic, citron jaune, poivre

Violet Rain : Martini blanc, vodka, créme de violette, citron

Charentais : Cognac, jus de pomme bio, sirop de cannelle maison, citron vert
Espresso Martini : Vodka, liqueur de café, café, sucre de canne

Sex on the Piste : Vodka, créme de péche et griotte, jus de cramberries et ananas.

A @artager :

Saucisson aux choix =11€
Terrine de Pulled Pork maison  (180gr) =16€
Cuisson de 9h. Pain beurre cornichons
Planche Montagne: fromages et charcuterie =25€
Pain, beurre cornichons
Planche Mer =28€
Tartinable maison, saumon fumé maison, coquillages en persillade
Foie Gras maison au Jack Daniels =22€
Pain

6 huitres + 1 verre de vin blanc = 12€
Citron, pain, beurre

8€
11€
9€
11€
9€
9€
10€
11€
11€
7€
9€
9€
9€
9€

Panier de Frites maison Moyenne=11€. Grande=20€



Coupes Glagées

-La Dame blanche 13€

3 boules de vanille, sauce chocolat maison, amandes et chantilly.
3 scoops of vanilla, homemade chocolate sauce, almonds, whipped cream

-La coupe Alpine  13¢€
Glace Marron glacé, yaourt et vanille, creme de Marron, chantilly.
Vanilla, yoghourt, chestnut ice cream, chestnut spread, whipped cream

-La Verrine Suisse 14€

Sorbets myrtille et framboise, meringue suisse, creme double, myrtilles, fraises et chantilly.
Blueberry and raspberry sorbet, double cream, whipped cream, fresh blueberries and strawberries, meringue

-La Coupe Bretonne 14€
1 boule de vanille, 2 boules de caramel fleur de sel, biscuit breton, sauce

caramel, chantilly.
1 vanilla, 2 salted caramel, butter biscuit, caramel sauce, whipped cream.

Coupes alcoolisées

-L Anglaise Glace menthe, Pepper Mint et After Eight. 14€
-La Savote Glace Genépi et Genépi des Alpes. 14€
-L’Iséroise Glace Chartreuse arrosée de Chartreuse verte. 14€
-La Colonel Sorbet citron vert arrosé de Vodka. 14€

-L Antillaise Glace banane et passion arrosées de Rfium épicé. 14€

Les Parfums de sorbets et crémes glacées :

Génépi, Banane, Vanille, Violette, Chocolat noir, Mangue, Yaourt, Citron vert,
Chartreuse verte, Myrtille, Marron glacé, Framboise,
‘Caramel fleur de sel, fraise, menthe-choco, Passion.

1 boule 3,90€ 2 boules 5,9€ 3 boules 7,9€ Sup. chantilly 2,50€



