Découvrez notre cuisine
traditionnelle faite
maison au rythme des saisons !

Devis gratuit sur demande
Particuliers et pro{essinnnels

Commande 72h al'avance minimum

-5% des10 portions dun méme 'Plﬂ.‘t,
salade composée ou entrée

Tout est entierement fait maison
a partir de produits bruts et de saison

Ouvert du Lundi au Vendredi
de 1030 a 15h et de 18h a 10h30

ainsi que le Samedi matin uniguement

3l rue Aucqu de Pu'LJ ravault 17300 Rochefort

0086.37.6265 [.a carte Traiteur

commealamaison89@hotmail.com

€& Comme 3 la maison



TARTESSALEES 22€ (6/8 parts avec salade verte)
Quiche, Tarte au thon/ Tarte & | vignon,/ Tarte aux champignons

Tarte carottes-curny/ Tarte épinards-chévre, Tarte broco-chévre
Tarte a la tomate, Tarte courgettes-chinvre,/ Tarte buttermui-curmy
Tarte pnimﬂux-jnm]:-un vendeen

CAKES SA]..E.ES 14€9[]' (4 parts soit B morceaux aver salade verte)

Imduns-emmEntalfCLoﬁm-emmmtaLfRoque{ml-alivesfj ﬁnmu&m
Epinards-roquetort,/ Tomates-{éta/ Paivrons-Olives

ENTREES 3€30)/part (rmisimum de parts de chague)
Crudités/ Piémontaise/ Terrine/ Salade de harengs, Rillette de poisson
Pain de peisson/Soupe et potage

SALADES COI"H)OSEES mfpart en entréeau8€fpmienplat

{minimum deﬁpa.rt:s de chaque)
Salade de lentilles/ Salade de pates an thon/Salade nigoise
Salade de crudités avec féculent ou céréale au choix, Taboulé

PLATS 8€/Pﬂ]"t (minimwm de 3 parts de chaque)
Eﬂ.m:&e«nh VG/Crumble de léﬁumﬁfﬂmeleﬁe aux champignons
Flan de légumes, polenta/Légumes larcis/Cérdales an choix aux légumes
Cratinde |é5umea alabéchamel

Viande: Blanguette de mmﬁlﬂoeuﬂacurgulgnmf“&chs parmentier de canard
Léﬁumes {aszmtl de vedn, haricots verts

Filet mignon de porcan mie], petits puiuﬂnrl:iﬂe’tl:e

Pites au poulet-curry/ Pates crime d asperges, jambon vendéen

Poisson: Erl-u.uquette de saumon, Risotto de st jacques et champignons

Dios de liew noir créme d'épinards ou chorize

Brandade de cabillaud /Pétes aux 2 saumons,/ Quene de lotte & larmaricaine

DESSERTS EN POT mﬁ dessert [minimum de 7 pots de chaque)

Cumpcteﬂeﬁulta de saison, Bavarois de fruits, spc'm:lom

Créme chocolat, caramel fleur de sel, pistache ou vanille

Riz au lait vanillé em chocelaté/ Fromage blanc eonlis de fruits rouges
Crumble pommes pépites de chocolat

GATEAUX ET TARTES SUCREES 18€ (6 parts) 2YE08 parts
Fondant au choeolat, Flan vanille/ Fntremet au ﬁumgg blane et apec-u]ms

Moelleux aux fruits/ Far aux praneaux ou raisins/ Financier, Tarte au citron
Gatean monssenx an fromage blane

BOISSONS

Fan plal:e ou fareuse L‘Jﬁ:l} 2 .-'" 5rd.nde bouteille 2850
Sodas et jus de fruits{33e]) 26

Biere heineken (23cl) 2€30

Vin rouge, blane ou rosé Tarani (T5el) 13
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Eupurfeuﬂ:im‘dmnanuiﬁm,;ddj_.ufn*" BOUS VOUS Proposons:

PLATEAU DE FROMAGES

De 3 & 20 personnes (€20, personne) :

Briche de chévre ou Pyramide de Buﬂi[aqfﬂame[nrt

coccinelle ou Blen devnc]:ef{:mlé 12 mois

Délice de chartreuse oun St Nectaire ou Moelleux du
Revard/Camembert ou Galedou,/ Tomme de Savoie ou des Bauges

De 214 T3 personnes (330, personne):
Fromages notés ci-dessus + 3t Félicien
Galedou/ St Marcelin/Biichette fermiére

PLATEAU DE CHARCUTERIES 3€10/personne

Jamhon ml,r""]u-m]:rnn hla.uc.a‘rﬂoae&efﬂopwfchoﬁm
Brésaola ou Viande des Grisons



