
*questo prodotto è surgelatore/congelato

R I S T O R A N T E  /  G I A P P O N E S E

A L L  YO U  C A N  E AT

€ 25.90 PERSONA

I bambini sotto 120 cm pagano metà prezzo
dolci, bevande e coperto esclusi

-

i clienti seduti allo stesso tavolo devono

ordinare o il menù all you can eat o menù da carta

non ordinazioni miste

MENÙ CENA

Coperto+€2
Sabato,Domenica e festiui+€1



NON SPRECARE IL CIBO

S I PREGA DI

Ordina responsabilmente in caso contrario verranno 
applicati  i prezzi da listino per ogni piatto avanzano.

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di infornare preventivamente il nostro

personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia

seguendo una dieta vegetariana. Siamo perparati per consigliarti nel migliore dei

modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono

glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere solfiti.

Allergeni

Regolamento CEE 1169/2011

D.L n.109 del 27 gennaio 992 sezione Ⅲ-D.L.n.114/2006

I nostri pIatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI PRESENT I

Grazie e Buonappetito.

8.FRUTTA A
GUSCIO

8.FRUTTA A
GUSCIO 9.EDANO9.EDANO

11.SESAMO11.SESAMO

10.SENAPE10.SENAPE10.SENAPE

14.MOLLUSCHI14.MOLLUSCHI14.MOLLUSCHI

4.PESCE4.PESCE2.CROSTACEI2.CROSTACEI2.CROSTACEI

12.SOLFITI12.SOLFITI12.SOLFITI 13.LUPINO13.LUPINO

1.GLUTINE1.GLUTINE 5.ARACHIDI5.ARACHIDI3.UOVA3.UOVA

7.LATTE7.LATTE6.SOIA6.SOIA



a p p e t i z e r s
Ant ipast i

3/ Pane fritto (2pz)

pane cinese fritto
fried bread (2 pcs)

€ 2,00

€ 2,00

1/ Pane cinese (2pz)

Pane al vapore
steamed flour (2pcs)

2/ Pane coniglio (2pz)

Pane coniglio al vapore
steamed rabbit shape bread (2 pcs)

€ 2,00

4/ Gua bao (Tempura) (1pz)

tempura di gamberi, teriyaki, insalata
shrimp tempura, teriyaki sauce, salad (1pcs)

€ 3,50

5/ Gua bao (cotoletta) (1pz)

―
cotoletta fritto, insalata, maionese, teriyaki
fried cutlet, salad, mayonnaise, teriyaki (1 pcs)

€ 3,50

6/ Gua bao (pollo) (1pz)

―
pollo fritto, insalata, maionese, teriyaki

fried chicken, salad, mayonnaise, teriyaki (1 pcs)
€ 3,50



10/ Tako yaki (2pz)

polpette fritte di polpo
octopus meatballs (2 pcs)

€ 3,00

8/ Ebi stick*(2pz)

involtini croccanti di gamberi
crispy prawn rolls (2 pcs)

€ 3,00

a p p e t i z e r s
Ant ipast i

9/ Spring roll

foglio di riso, mango, lattuga, cetrioli e 
avocado e all'esterno sesamo e salsa teriyaki

rice sheet, mango, lettuce, cucumber and
avocado and sesame and 

teriyaki sauce on the outside

€ 3,00

7/  Involtini alle verdure 
(2pz)

involtini di verdure croccanti
crunchy vegetables spring rolls

(2 pcs)

€ 2,00

11/ Salmon roll

 
tempura di gamberi e philadelphia

avvolto da salmone con salsa teriyaki sopra
shrimp tempura and philadelphia

wrapped in salmon with teriyaki sauce on top 

€ 3,00

12/ Salmon flower roll (2pz)

 
tempura di fiori di zucca, philadelphia 
avvolto da salmone con salsa teriyaki

courgette flower tempura, philadelphia
wrapped in salmon with teriyaki sauce

€ 4,00



a p p e t i z e r s
Ant ipast i

17/ Ravioli gamberi (2pz)

―
ravioli di gamberi

prawn dumplings 2pcs

€ 3,50

18/ Ravioli mix (3pz)

―
ravioli di carne, gambero e verdure

meat, prawn and vegetable dumplings (3 pcs) 

€ 3,50

15/ Gyoza alla griglia (2pz)

―
ravioli di carne

fried dumplings (2 pcs) 
€ 2,50

16/ Gyoza verdure (2pz)

―
ravioli di verdure al vapore

steamed vegetable dumplings (2 pcs)
€ 2,00

14/ Shaomai al vapore (2pz)

―
ravioli di gamberi e carne al vapore

steamed shrimp and pork meat dumplings (2 pcs)
€ 3,00

13/ Gyoza (2pz)

―
ravioli di carne al vapore

steamed pork meat dumplings (2 pcs)
€ 2,00



23/ Nuvole di drago

―
sfogliatine fritte

deep fried crackers

€ 3,50

24/ Goma wakame*

―
alghe con sesamo

seaweed with sesame

€ 3,50

22/ Edamame

―
fagioli verdi di soia bolliti
boiled green soy beans

€ 3,50

25/ Miso shiru

zuppa di miso con tofu, 
alghe e soia

miso soup with tofu, 
 seaweed and soy paste

€ 2,50

a p p e t i z e r s
Ant ipast i

21/ Insalata con salsa 
di sesamo

 
mixed vegetables and 

sesame sauce 

€ 5,00

20/ Insalata salmone

 
insalata, salmone, sesamo e salsa

salad, salmon, sesame, sauce

€ 6,00

Wasabi Zenzero
ginger

26/ Zuppa Pollo

―
pollo, mais, uovo
chicken, corn, egg

€ 2,50

27/ Zuppa Agropiccante

―
alghe, uovo, verdure

seaweed, egg, vegetable

€ 2,50

19/ Frutta stick

involtino di salmone, mango, 
cetriolo, salsa ponzu

salmon roll, mango, cucumber, 
ponzu sauce

€ 4,00



r i c e
primi riso

31/ Gnocchi di riso 
con manzo

―
rice gnocchi with beef
and vegetables (egg)

€ 5,00

32/ Gnocchi di riso 
con gamberi

―
rice gnocchi with shrimp

and vegetables (egg)

€ 5,00

30/ Gnocchi di riso 
con pollo

―
rice gnocchi with chicken

and vegetables (egg)

€ 5,00

34/ Riso alla cantonese con 
piselli prosciutto cotto

 (uova)

―
fried rice with peas, ham and egg

€ 5,00

35/ Riso al curry saltato
con verdure

―
curry rice stir-fried with vegetables

€ 5,00

33/ Gnocchi di riso 
con verdure

―
rice gnocchi with 

mixed vegetables (egg)

€ 5,00

37/ Riso saltato con 
verdure miste 

―
fried rice with 

mixed vegetables (egg)

€ 5,00

38/ Riso salmone

―
riso saltato con salmone, 

verdure, cipollotti
rice sauteed with salmon, 

vegetables and green onions
€ 7,00

36/ Riso saltato con frutti 
di mare (uova) *

―
fried rice with seafood (egg)

€ 6,00



r i c e
primi riso

n o o d l e s
primi Spaghett i

39/ TOKI riso

―
riso, gamberi, cozze, surimi, 

shacha, verdure
rice, prawns, mussels, surimi, 

shacha, vegetables
€ 8,00

42/ Riso bianco

―
white rice

€ 1,50

41/ Riso venere con verdure 
e gamberi

―
venus rice with vegetables 

and pawns

€ 7,00

40/ Riso venere con verdure

―
riso venere con piselli, mais, 

zucchine, carote e uova
venus rice with peas, corn, 
courgette, carrots and eggs

€ 6,00

46/ Udon con verdure

―
udon saltati con 

verdure miste
stir-fried udon

with vegetables

€ 6,00

48/ Udon con pollo e 
verdure

―
udon saltati con pollo

e verdure miste
stir-fried udon with chicken 

and mixed vegetables
€ 6,50

49/ Udon con gamberi
e pistacchio*

―
udon saltati con gamberi

verdure e pistacchio
stir-fried udon with shrimps 

vegetables and pistachio
€ 6,50

47/ Udon con gamberi e 
verdure*

―
udon saltati con gamberi

e verdure miste
stir-fried udon with shrimps

and mixed vegetables
€ 6,50



n o o d l e s
primi Spaghett i

50/ Spaghetti di riso con
verdure

spaghetti di riso con verdure miste
rice noodles with vegetables

€ 6,00

51/ Spaghetti di riso con
gamberi*

spaghetti di riso con gambero e 
verdure miste

rice noodles with shrimp and
mixed vegetables

€ 6,50

52/ Spaghetti di riso con
manzo

spaghetti di riso con manzo e 
verdure miste

rice noodles with beef and
mixed vegetables

€ 6,00

53/ Spaghetti di soia con
verdure

soy noodles with vegetables

€ 6,00

54/ Spaghetti di soia con
frutti di mare*

soy spaghetti with seafood

€ 6,50

55/ Spaghetti di soia con 
carne e verdure

soy noodles with beef 
and vegetables

€ 6,00

56/ Soba con verdure

spaghetti di grano saraceno saltati 
con verdure miste

buckwheat stie-fried noodles with
mixed vegetables

€ 6,00

57/ Soba con gamberi e
verdure*

spaghetti di grano saraceno saltati 
con gamberi e verdure miste

buckwheat stie-fried noodles with
prawns and mixed vegetables

€ 6,50

58/ Soba con pollo e
verdure

spaghetti di grano saraceno saltati 
con pollo e verdure miste

buckwheat stie-fried noodles with
 chicken and mixed vegetables

€ 6,00



piat t i i tal iani

62/ Spaghetti frutti di mare

seafood spaghetti

€ 8,00 € 10,00

61/ Zuppa di cozze

mussel soup

€ 10,00

63/ Calamaro alla griglia*

calamari alla piastra
grilled squids

1 porzione a persona

64/ Insalata gamberi*

shrimp salad

€ 6,00



p i a s t r a - g r i l l e d
teppanyaki（secondo）

Special i ty（primo）

78/ Ebi teppanyaki*(2 pz)

―
gamberoni alla piastra
grilled prawns (2 pcs) 

€ 5,00

77/ Ebi shino yaki*(2 pz)

―
spiedini di gamberi

shrimps  skewers (2 pcs) 

€ 4,00€ 6,00

76/ Sake teppanyaki

―
salmone alla piastra

grilled salmon

€ 8,00

67/ Udon alla piastra

 
udon, gamberi e verdure

udon, prawns and vegetables

69/ Spaghetti Ramen 
con brodo di pesce*

―
ramen noodles with 

seafoods
€ 7,00

€ 8,00

66/ Spaghetti grano
alla piastra

 
Spaghetti grano, 
gamberi e verdure

buckwheat stie-fried noodles, 
prawns and vegetables

68/ Spaghetti Ramen 
vegetariano

―
vegan ramen noodles

€ 6,00

70/ Spaghetti Ramen con 
brodo di manzo “niku” 

―
ramen noodles with niku beef

€ 7,00



p i a s t r a - g r i l l e d
teppanyaki（secondo）

€ 5,50

79/ Sake tataki (3 pz)

salmone scottato con sesamo, 
spezie cicimi (poco piccante), 

attorno con salsa 
seared salmon rounded 

with sesame, species cicimi
(slightly spicy) and sauce (3 pcs) 

€ 4,50

€ 3,50

84/ Capesante teppanyaki*
(1 pz)

―
capesante alla piastra
grilled scallops (1 pcs) 

80/ Maguro tataki (3 pz) 

tonno scottato con sesamo, 
spezie cicimi (poco piccante), 

attorno con salsa
seared tuna rounded 

with sesame, species cicimi 
(slightly spicy) and sauce (3 pcs) 

1 porzione a persona

€ 5,00

€ 5,00

81/ Petto di pollo alla griglia

grilled chicken breast

83/ Spiedini di manzo
(2 pz)

―
beef skewers (2 pcs) 

85/ Scampi teppanyaki
(2 pz)

―
scampi alla piastra

grilled longoustines (2 pcs)

€ 6,00
1 porzione a persona

€ 4,00

82/ Yakitori (2pz)

―
spiedini di pollo con salsa teriyaki

chicken skewers with teriyaki sauce



p i a s t r a - g r i l l e d
teppanyaki（secondo）

p i a t t i  c a l d i - h o t  d i s h e s
Yakimono（secondo）

€ 8.00

91/ Carne di manzo
alla piastra

―
iron plate beef

93/ Gamberi saltati con 
verdure miste su terracotta

―
shrimps sauteed with mixed 
vegetables in earthen plate

€ 8,00

92/ Pollo saltato con 
verdure miste su terracotta

―
sauteed chicken with mixed 
vegetables in earthen plate

€ 8,00

87/ Zucchine alla piastra

―
grilled courgettes

€ 3,00

86/ Belga alla griglia

―
grilled belgian

€ 3,00

€ 10.00

94/ Gamberi in Dry Pot

―
Dry Pot Shrimp

96/ Manzo in Dry Pot

―
Dry Pot Beef

€ 10,00

95/ Pollo in Dry Pot

―
Dry Pot Chicken

€ 10,00



p i a t t i  c a l d i - h o t  d i s h e s
Yakimono（secondo）

€ 8,00

99/ Gamberi saltati con
verdure miste*

―
sauteed prawns with mixed

vegetables€ 6,50

98/ Gamberi in 
salsa piccante*

―
shrimps with spicy souce

97/ Gamberi al limone*

―
shrimps with lemon

€ 6,50

100/ Gamberoni al curry*
(2 pz)
―

gamberoni con curry, menta, 
porcini, peperoni, mais

prawns with curry, mint, porcini
mushrooms, peppers, corn (2 pcs) 

€ 6,00

101/ Gamberi al curry thai*

―
gamberi con perperoni, 

cipolle, curry
shrimps with perrons, 

onions, curry
€ 6,50

€ 6,00

103/ Pollo con funghi e 
bambù*
―

pollo,funghi e bambù 
chicken with mushrooms 

and bamboo

€ 7,00

102/ Gamberi sale pepe*

―
Gamberi sale peperoni cipolla

105/ Pollo in agro-dolce*

―
chicken in sweet and sour sauce

€ 6,00

104/ Pollo alle mandorle*

―
Chicken, almonds and bamboo

€ 6,00



109/ Manzo con 
peperoni e cipolla

―
beef with black

peppers and onions

€ 6,00

110/ Manzo con funghi 
e bambù

―
beef with mushrooms 

and bamboo

€ 6,00 € 6,50

111/ Manzo con verdure

―
manzo e verdure miste

beef and mixed vegetables

106/ Pollo thai *

―
chicken with red curry 

and coconut milk

€ 6,00

107/ Pollo saltato con 
verdure

―
chicken with vegetables

on terracotta

€ 7,00 € 6,00

108/ Pollo al limone

―
chicken with lemon

p i a t t i  c a l d i - h o t  d i s h e s
Yakimono（secondo）

€ 4,50

112 / Verdure saltate

―
verdure saltate in salsa di ostriche
sauteed vegetables in oyster sauce



f r i t t i - f r i e d
Agemono

119/ Tempura yasai

―
verdure miste fritte

fried mixed vegetables 

€ 5,00

118/ Tempura Ebi*

―
gamberoni fritti

fried prawns
€ 8,00

117/ Tempura mista*

―
gamberoni e verdure fritte

fried prawns and mixed vegetables
€ 7,00

116/ Indo di patate con 
gamberi* fritti (2pz)

―
fried prawns shelled in potatoes

 (2 pcs)
€ 4,00

120/ Torry fritto

―
pollo fritto

fried chicken bites

€ 6,00

121/ Ika fry*(3pz)

―
calamari fritti

fried squids (3 pcs)

€ 4,50

123/ Patatine fritte*

―
french fries

€ 3,00

124/ Fiori di zucca*(2pz)

―
fiore di zucca fritto con ripieno
tartar di gamberi e di granchio

€ 5,00

122/ Cotoletta di pollo*

―
pollo impanato fritto

€ 5,00



Sashimi

127/ Sashimi maguro (3pz)

 
fettine di tonno

only tuna (3 pcs) 

126/ Sake sashimi (3pz)

 
solo salmone

only salmon (3 pcs)
€ 6,00

€ 8,00

128/ Sashimi misto (6pz) 

―
tonno, salmone, branzino

tuna, salmon, sea bass

131/ Scampo crudo (1pz) 
 

raw langoustine (1 pcs)

€ 2,50

130/ Ama ebi crudo (1pz) 
 

gambero rosso crudo
raw red prawn (1 pcs)

€ 2,50

129/ Super sashimi mix (8pz) 
 

sashimi di salmone, tonno, branzino, 
gambero rosso crudo e scampo crudo

sashimi of salmon, tuna, sea bass,
raw red prawn and scampi shield (8 pcs)

€ 10,00

133/ Ostriche (1pz) 

solo ostriche
only oyster (1 pcs)

€ 2,50

132/ Sashimi baia artica (3pz) 

solo baia artica
only arctic bay (3 pcs)

€ 5,00
1 porzione a persona 1 porzione a persona

1 porzione a persona
1 porzione a persona

1 porzione a persona

€ 8,00



sushi: nigiri, uramaki, 
hossomaki e sashimi mix

Barche (boat )

136

Barca per 1 persona [20 pz]

 
6 sashimi,  4 nigiri, 

4 uramaki,  4 hossomaki,
2 gunkan (20 pcs) 

€ 18,00

137

Barca per 2 persone [35 pz]

 
9 sashimi,  8 nigiri, 

8 uramaki,  6 hossomaki,
4 gunkan (35 pcs) 

€ 32,00



tartar

143/ Tartare venere

―
riso venere, salmone, avocado, 

kataifi, salsa mango
salmon tartar with sauce

€ 9,00

145/ Tartare di gambero crudo*

―
riso, gambero crudo,

avocado, tobiko e salsa
rice, raw shrimp,

avocado, tobiko and salsa
€ 10,00

146/ Tris tartare

―
tartare di tonno, salmone, 

branzino e salsa
tuna tartare, salmon, 
sea bass and sauce

€ 12,00

147/ Tartare sake avocado

―
tartare di salmone, tempura, 

avocado, salsa teriyaki
salmon tartare, tempura, 
avocado, teriyaki sauce

€ 10,00

148/ Tartare sake mango

―
tartare di salmone, mango, 

salsa mango
salmon tartare, mango sauce

€ 10,00

141/ Tartare sake

―
tartare di salmone, sesamo, salsa 

salmon tartare, sesame, sauce

€ 8,00

144/ Tartare maguro

―
tartare di tonno, sesamo, salsa 

tuna tartare, sesame, sauce

€ 10,00

142/ Tartare sake special

―
riso, salmone,

avocado, tobiko e salsa
rice, salmon, avocado, 

tobiko and salsa
€ 8,00



carpaccio

153/ Carpaccio scottato sake [3pz]

€ 4,50

154/ Carpaccio scottato misto [3pz]

€ 5,00

155/ Carpaccio TOKI
 

stracciatella burrata,salmone,branzino,
tonno, gamberi rossi,salsa yuzu

stracciatella burrata, salmon, seabass, tuna, 
red prawns, yuzu sauce

1 porzione a persona

€ 10,00

152/ Carpaccio misto [3pz]

€ 4,50

151/ Carpaccio sake [3pz]

―
carpaccio di salmone

salmon carpaccio (3 pcs)

€ 4,00

 
sottili fettine di pesce misto, 

salsa ponzu e sesamo
thin slices of mixed fish,

ponzu and sesame sauce (3 pcs)

―
scottato di sake

seared salmon (3 pcs)

―
scottato di misto

seared mixed (3 pcs)

156/ Burrata Amaebi

 stracciatella burrata,tartar di gamberi rossi,
 granelli di pistacchio,salsa yuzu

Stracciatella burrata, red prawn tartare, 
crushed pistachios, yuzu sauce

1 porzione a persona

€ 6,00



carpaccio

160/ Scampi fruit

€ 8,00

158/ Tataki yuzu [3pz]

€ 6,50

 
salmone scottato,granelli di pistacchio,

 salsa yuzu
seared salmon, crushed pistachios, yuzu sauce

1 porzione a persona

 
 tartar di scampi, avocado, mango, salsa yuzu
scampi tartare, avocado, mango, yuzu sauce

1 porzione a persona

159/ Labrax green [3pz]

€ 6,00

 
branzino,salsa ponzu,crema pistacchio
seabass, ponzu sauce, pistachio cream

1 porzione a persona

157/ Chocolate salmon [3pz]

 
 salmone,salsa yuzu,cioccolato fondente

salmon, yuzu sauce, dark chocolate
1 porzione a persona

€ 5,50

su richiesta anche senza philadelphia nei temaki
wichout philadelphia by temaki

cono di alga con riso, 1 pz
seaweed cone with rice, 1 pcsTemaki

180/ Sake

 
salmone, avocado, 

philadelphia
salmon, avocado, 

philadelphia

€ 4,00 € 4,50

181/ Maguro

 
tonno, avocado, 

philadelphia
tuna, avocado, 

philadelphia



182/ California*

―
surimi di granchio, 
avocado, maionese

crab meat, avocado, 
mayonnaise

€ 4,00

183/ Spicy tuna

―
tonno, avocado, 

salsa piccante
tuna, avocado, 

spicy sauce

€ 4,00

su richiesta anche senza philadelphia nei temaki
wichout philadelphia by temaki

cono di alga con riso, 1 pz
seaweed cone with rice, 1 pcsTemaki

186/ Kappa

―
cetrioli

cucumber

€ 3,50

184/ Spicy salmon

―
salmone piccante, 

avocado
spicy salmon, avocado

€ 4,00

185/ Ebiten*

―
gambero fritto, 

salsa teriyaki, kataifi
fried shrimp, 

teriyaki sauce, kataifi

€ 4,00

187/ Avocado

―
avocado
avocado

€ 3,50



168/ Hosso suzuki

 
branzino
sea bass

€ 5,00

164/ Kappa

 
cetrioli

cucumber

163/ Maguro

 
tonno
tuna

€ 5,00 € 4,00

162/ Sake

 
salmone
salmon

€ 5,00

€ 4,50

167/ Hosso Ebi*

 
gambero cotto
cooked prawns

€ 4,00

166/ Avocado

 
avocado
avocado

€ 4,00

165/ California*

 
surimi di granchio

crab meat

roll di riso con alga all’esterno, 6 pz
rice roll with seaweed outside, 6 pcs

Hossomaki (6p z )



roll di riso con alga all’esterno, 8 pz
rice roll with seaweed outside, 8 pcs

Hossomaki speciale (8p z )  

174/ Hosso fritto con 
philadelphia

salmone ,philadelphia e salsa teriyaki
salmon, phliadelphia, teriyaki sauce

€ 8,00

175/ Hossomaki mango

hossomaki con salmone guarniti con 
philadelphia, mango e salsa teriyaki
salmon, topped with philadelphia,

 mango, and teriyaki sauce

€ 9,00

171/ Hosso fritto

salmone cotto , salsa teriyaki
salmon, teriyaki sauce

€ 6,00

172/ Fried hosso fragola

hossomaki con salmone guarniti con 
philadelphia fragola e salsa teriyaki 
salmon, philadelphia, seasonal fruit, 

teriyaki sauce

€ 11,00

173/ Fried hosso special

hossomaki salmone fritto con tartare 
di salmone sopra e salsa teriyaki

salmone fried hossomaki with salmon 
tartar and teriyaki sauce above

€ 10,00

176/ Hossomaki ebiten*

hossomaki di riso farciti con tempura
di gamberi salsa teriyaki

small rice rolls filled with shrimp 
tempura and teriyaki sauce

€ 6,00



without philadelphia by request 

su richiesta anche senza philadelphia nei roll
Special i tà del la casa ( 4PZ )

Special i ty of the house

191/ Felicità roll

―
salmone,philadelphia,avocado e 

sopra tobiko (uova di pesce), salsa spicy
salmon, philadelphia, avocado and

on top of tobiko (fish roe), spicy sauce

€ 11,00 € 12,00

192/ Suzuki roll

―
tempura di zucca e philadelphia avvolto da 
branzino crudo con salsa teriyaki e granelli 

di pistacchio all’ esterno 
fried pumpkin and philadelphia, with raw 

seabass,teriyaki sauce and pistachio outside

195/ Ura cipolla

―
salmone cotto, philadelphia,

avocado, cipolla, teriyaki
cooked salmon, philadelphia,

avocado, onion, teriyaki

€ 9,00

194/ Ura rainbow roll

―
gamberi tempura, philadelphia, 
avvolto da pesce misto, teriyaki
shrimp tempura, philadelphia,
wrapped in mixed fish, teriyaki

€ 12,00

193/ Dragon roll

―
tempura di gamberi e philadelphia avvolto 

da avocado con salsa teriyaki e granelli 
di pistacchio all`esterno

fried prawns in tempura and philadelphia,with 
avocado, teriyaki sauce and pistacchio outside

€ 12,00

196/ Ura zafferano

―
 salmone cotto, avocado, Salsa zafferano,

croccante
cooked salmon, avocado, Saffron sauce, 

crispy

€ 12,00



without phi ladelphia by request 

su richiesta anche senza phi ladelphia nei rol l 
Special i tà del la casa ( 4PZ )

Special i ty of the house

€ 11,00

200/ Ura mandorle roll

 
gamberi tempura, philadelphia,

avvolto da salmone scottato, mandorle, teriyaki
shrimp tempura, philadelphia,

wrapped in seared salmon, almond, teriyaki

201/ Uramaki sake fresh

―
salmone, philadelphia, senza alghe
salmon, philadelphia, without algae

€ 8,00

199/ Tiger roll

gamberi fritti, philadelphia avvolto da 
salmone con salsa teriyaki e ikura 

(uova di salmone) all`esterno
fried prawns, philadelphia with salmon, 

teriyaki sauce and ikura (salmon egg) outside
€ 11,00

202/ Ura chips roll

―
all'interno salmone, 

all'esterno salmone piccante,sesamo, 
patatine fritte e salsa teriyaki 

inside salmon,
outside spicy salmon, sesame,
french fries and teriyaki sauce

€ 11,00

197/ Ura astice*

astice cotto, maionese,
surimi, gambero cotto e all'esterno tobiko 

lobster, mayonnaise, surimi, 
cooked shrimp and tobiko on the outside

€ 15,00
1 porzione a persona

€ 13,00

198/ Scampi roll
 

tempura scampi, philadelphia, avocado,
avvolto da salmone, tobiko e salsa teriyaki

tempura scampi, philadelphia, avocado,
wrapped in salmon, tobiko and teriyaki sauce

1 porzione a persona



without phi ladelphia by request 

su richiesta anche senza phi ladelphia nei rol l 
Special i tà del la casa ( 4PZ )

Special i ty of the house

€ 12,00

206/ Frambè roll
 

salmone ,avocado, philadelphia, 
avvolto da salmone  scottato, salsa e 

granelli di pistacchio 
salmon, avocado, philadelphia,

wrapped in seared salmon, sauce and
pistachio grains

207/ Ura black speciale roll

―
salmone, avocado, philadelphia, 

all'esterno salmone, salsa teriyaki e mandorle
salmon, avocado, philadelphia,

outside salmon, teriyaki sauce and almonds

€ 12,00

205/ Ura gamberi crudi roll

―
philadelphia, avocado, salmone, avvolto 

da gamberi crudi, tobiko
philadelphia, avocado, salmon, wrapped

from raw shrimp, tobiko

€ 12,00

208/ Riso venere roll tempura

tempura di gamberi, philadelphia avvolto 
da salmone in fiamma, 

salsa teriyaki e granelli di tempura 
rice venere fried prawns and  philadelphia 

with flammed salmon 
and teriyaki sauce sprinkled with tempura 

€ 12,00

203/ Ura pistacchio

salmone, avocado, philadelphia,
all'esterno salmone scottato,

salsa spicy e teriyaki
salmon, avocado, philadelphia, seared salmon 

on the surface, spicy and teriyaki sauce

€ 11,00 € 11,00

204/ Ura croccante roll

salmone, avocado, philadelphia, 
all'esterno salmone scottato, salsa spicy,

teriyaki e croccante
almone, avocado, philadelphia,

seared salmon, outside teriyaki flame



without phi ladelphia by request 

su richiesta anche senza philadelphia nei roll 
Special i tà del la casa ( 4PZ )

Special i ty of the house

rol l di r iso, 4 pz - rice rol l , 4 pcs
Uramaki ( 4p z )

216/ Ura vegetal roll

―
verdure miste e sesamo

mixed vegetables and sesame

€ 7,00

209/ Lemon roll

―
tempura gamberi, teriyaki,

salsa limone, croccante
shrimp tempura, teriyaki sauce, 

lemon sauce, crispy

€ 12,00

218/ Ura black salmone roll

―
salmone, philadelphia, avocado,

sesamo, pistacchio, teriyaki
salmon, philadelphia, avocado,

sesame, pistachio, teriyaki

€ 9,00

217/ Ura black miura

―
salmone cotto, philadelphia,

avocado, sesamo, teriyaki, croccante
cooked salmon, philadelphia,

avocado, sesame, teriyaki, crunchy

€ 9,00

211/ Fragola roll

salmone, philadelphia e fragola 
avvolto da salmone e sesamo

salmon, philadelphia and 
strawberry with salmon and

sesame above
€ 12,00

210/ Black sake zefferano

―
salmone, avocado, Philadelphia，

salsa zefferano, pistachio
salmon, avocado, Philadelphia, 

saffron sauce, pistachio

€ 10,00

212/ Tartufo roll

―
salmone, avocado,

philadelphia e tartufo
salmon, avocado,

philadelphia and truffle

€ 12,00

213/ Mango roll

―
salmone, avocado, philadelphia, 
all'esterno mango e salsa mango
salmon, avocado, philadelphia,

outside mango and mango sauce

€ 12,00



rol l di r iso, 8 pz - rice rol l , 8 pcs
Uramaki ( 4p z )

219/ Tory uramaki

―
tonno cotto, mayo, tempura 

croccante, salsa teriyaki
cooked tuna, mayo, crispy tempura, 

teriyaki sauce

€ 9,00 € 7,00

220/ California uramaki

―
surimi di granchio, maionese e avocado
crab meat, mayonnaise and avocado 

€ 8,00

222/ Sake uramaki

―
salmone, avocado
salmon, avocado

223/ Maguro uramaki

―
tonno,avocado
tuna, avocado

€ 9,00

221/ Ura spicy salmone 

―
gamberi fritti 

con philadelphia e salsa teriyaki
fried prawns with philadelphia 

and teriyaki sauce
€ 9,00

€ 8,00

224/ Philadelphia uramaki

―
salmone e philadelphia

salmon and philadelphia



225/ Tory uramaki

―
pollo fritto, philadelphia, 

salsa teriyaki, insalata
fried chicken, philadelphia, 

teriyaki sauce, salad

€ 8,00 € 8,00

226/ Tempura vegetariano

―
zucchine fritte, philadelphia e sesamo 

fried courgettes, philadelphia and sesame

€ 8,00

228/ Ura spicy tonno

―
tartare spicy tonno, avocado, tobiko
spicy tuna tartare, avocado, tobiko

229/ Ura spicy salmone 

―
tartare spicy salmone, avocado, tobiko
spicy salmon tartare, avocado, tobiko

€ 8,00

rol l di r iso, 4 pz - rice rol l , 4 pcs
Uramaki ( 4p z )

227/ Miura uramaki

―
salmone cotto, philadelphia, 

sesamo e salsa teriyaki 
cooked salmon, philadelphia,

sesame and teriyaki sauce

€ 8,00

230/ Fried uramaki 

―
salmone cotto, philadelphia, 

mandorle, salsa teriyaki
cooked salmon, philadelphia, almonds, 

teriyaki sauce
€ 9,00



Gunkan
pal l ina di r iso con attorno alghe / salmone / zucchine 「 2 pz 」
r ice-bal l surrounded by seaweed / salmon / courgettes「2 pcs」

239/ Gunkan wakame

―
alga nori, alghe wakame

nori seaweed, wakame seaweed

€ 3,00

238/ Gunkan tobiko

―
pallina di riso con alghe e uova di pesce

rice-ball with seaweed and fish egg

€ 4,00

237/ Gunkan sake nori

―
philadelphia, tartare di salmone, 

sesamo, alga nori
philadelphia, salmon tartare, sesame, 

nori seaweed
€ 4,00

236/ Gunkan sake

―
pallina di riso con salmone, 

salsa spicy e sesamo
rice ball with salmon,

spicy and sesame sauce
€ 4,00

241/ Gunkan ebi 

―
gambero cotto, surimi e maionese 

cooked prawn, surimi and mayonnaise

€ 4,00

240/ Gunkan zucchini philadelphia

―
zucchini 

philadelphia

€ 3,00



pal l ina di r iso con attorno alghe / salmone / zucchine 「 2 pz 」
r ice-bal l surrounded by seaweed / salmon / courgettes「2 pcs」

Gunkan 

€ 4,00

244/ Gunkan ikura

―
salmone, uova di salmone

salmon, salmon roe

243/  Gunkan flambè sake

―
salmone scottato, salsa e 

granella di pistacchio
seared salmon, sauce and 

pistachio granules

€ 5,00€ 4,00

242/ Gunkan philadelphia

―
salmone, philadelphia
salmon, philadelphia

€ 4,00

247/ Gunkan kataifi

―
philadelphia, pasta kataifi 

e teriyaki
philadelphia, kataifi pasta 

and teriyaki

246/ Gunkan amaebi*

―
bocconcini di riso avvolti salmone e

 guarniti con gambero crudo 
rice morsels wrapped with salmon 

and garnished with raw shrimp

€ 3,00€ 5,00

245/ Gunkan spicy tonno

―
bocconcini di riso avvolti 

con tonno guarniti
con tartare di tonno spicy tobiko

rice morsels wrapped in 
tuna and garnished

with spicy tobiko tuna tartare
€ 4,00

249/ Gunkan maguro ebi

―
tonno, philadelphia, riso

tuna, philadelphia, rice

€ 5,00

248/ Gunkan anacardi

―
salmone, philadelphia, 

anacardi e salsa teriyaki 
venus rice, philadelphia,

cashews and teriyaki sauce

€ 4,50

250/ Gunkan flambè plus

―
salmone scottato, philadelphia
seared salmon, philadelphia

€ 5,00



「  2 p z  」
Nigiri

258/ Maguro

―
tonno 
tuna

257/ Suzuki

―
branzino 
sea bass

€ 3,50€ 3,00

256/ Sake

―
salmone 
salmon

€ 3,00

261/ Nigini baia artica

―
baia artica
arctic bay

260/ Ebi*

―
gambero cotto
cooked prawns

€ 4,00€ 3,00

259/ Kani*

―
surimi di granchio

crab meat

€ 2,50

264/ Nigiri misti speciale
(4 pz)
 

salmone, tonno, branzino scottato 
tobiko, salsa spicy e teriyaki 

seared salmon, tuna, sea bass
tobiko, spicy and teriyaki sauce

€ 6,00

263/ Nigini zafferano

 
salmone scottato, salsa zafferano,

teriyaki e granelli di pistacchio 
seared salmon, pistachio grains

saffron sauce

€ 3,50

262/ Nigiri flambè

 
salmone alla fiamma, salsa, 

pistacchio
flamed salmon, sauce, pistachios

€ 3,50



Nigiri
「  2 p z  」

267/ Nigiri sake philadelphia

―
salmone, philadelphia
salmon, philadelphia

266/ Nigiri avocado 

―
avocado
avocado

€ 3,50€ 2,50

265/ Nigiri anguilla

―
anguilla

eel

€ 4,00

270/ Nigini suzuki venere

―
riso venere, branzino
venus rice, sea bass

269/ Nigiri sake venere

―
riso venere, salmone
venus rice, salmon

€ 3,00€ 3,00

268/ Nigiri speciale

―
salmone scottato, salsa teriyaki,

salsa spicy, tobiko (uova di pesce)
seared salmon, teriyaki sauce, 

spicy sauce (fish egg)
€ 3,50

272/ Nigiri ebi venere*

―
riso venere, gambero cotto
venus rice, cooked prawn

€ 3,00

271/ Nigiri maguro venere

―
riso venere, tonno
venus rice, tuna

€ 3,50



273/ Sushi misto piccolo

  € 10,00

―
4 nigiri misti, 4 uramaki misti, 4 hossomaki

4 mixed nigiri, 4 mixed uramaki, 4 hossomaki

274/ Nigiri misti (6 pz)
  

€ 8,00

―
nigiri misti

mixed nigiri (6 pcs)

Nigiri
s u s h i  m i s t o

「  1  p z  」
ONIGIR I

277/ Onigiri tempura

―
riso con gamberi in tempura, 

salsa teriyaki e kataifi
rice with shrimps in tempura, teriyaki sauce

and kataifi
€ 4,00 € 4,00

276/ Onigiri sake

―
riso con salmone philadelphia e sesamo

rice with philadelphia salmon and sesame

279/ Onigiri miura

―
salmone cotto, philadelphia, 

sesamo e teriyaki

€ 4,00 € 4,00

278/ Onigiri sake venere

―
riso venere con salmone e philadelphia
venus rice with salmon and philadelphia



287/ Futomaki miura

salmone cotto, 
philadelphia e salsa teriyaki

cooked salmon,
philadelphia and teriyaki sauce

286/ Venere futomaki

riso venere, salmone,
philadelphia e avocado

venus rice, salmon,
philadelphia and avocado

€ 7,00 € 6,00

285/ Futomaki vegetariano 
fritto

avocado, cetrioli e verdure
avocado, cucumber and vegetables

€ 6,00

roll di riso con alga grande all’esterno, 5 pz
rice roll with big seaweed outside, 5 pcs

Futomaki

282/ Futomaki california*

surimi di granchio, avocado, 
maionese e cetrioli

crab surimi, avocado,
mayonnaise and cucumbers

€ 6,00 € 7,00

281/ Futomaki vegetariano

avocado, cetrioli e verdure
avocado, cucumbers and vegetables

284/ Futomaki fritto

surimi di granchio, salmone 
philadelphia, avocado

crab surimi, salmon philadelphia, avocado

€ 8,00 € 8,00

283/ Futomaki tempura ebi

avocado, philadelphia, tempura di gamberi,
salsa teriyaki

avocado, philadelphia, shrimp tempura,
teriyaki sauce



taco

295/ Tacos 
salmone

tacos con salmone, 
avocado

philadelphia, mandorle 
e salsa teriyaki 

€ 4,50

296/ Tacos tuna

tacos con tartar di 
tonno, avocado,

philadelphia, salsa spicy

€ 4,50

291/ Chirashi misto crudo

  € 9,00

―
salmone, tonno, branzino

salmon, tuna, sea bass

292/ Sake chirashi
  

€ 9,00

―
salmone
salmon

293/ Chirashi misto scottato
  

€ 9,00

―
salmone, tonno, branzino

salmon, tuna, sea bass

Chirashi
ciotola di r iso con pesce  -  r ice bal l with f ish

DOLCI

300/ Mochi (2 pz)

€ 5,00

―
FRAGOLA
MANGO

VANIGLIA
COCCO

CIOCCOLATE
PISTACCHIO

STRAWBERRY
MANGO
VANILLA

COCCONUT
CHOCOLATE
PISTACHIO

301/ CHEESECAKE

€ 5,00

―
FRUTTI DI BOSCO

PISTACCHIO
FRAGOLA

CIOCCOLATO
MIXED BERRIES

PISTACHIO
STRAWBERRY
CHOCOLATE

302/ TARTUFO

€ 5,00

―
TARTUFO BIANCO
TARTUFO NERO

TARTUFO PISTACCHIO
WHITE TRUFFLE
BLACK TRUFFLE

PISTACHIO TRUFFLE



DOLCI

€ 5,00

304/ Dora yaki dolce

€ 5,00

305/ SOUFFLE
―

with chocolate

303/ Tiramisù
―

tiramisu
―

with chocolate

€ 5,00

307/ Frutta gelato limone

€ 5,00

308/ Gelato coco
―

Ice cream in coconut
―

Lime shape ice cream

€ 3,00

306/ Limone sorbetto
―

lemon sorbet

€ 5,00

309/ Gelato
―

€ 4,50

310/ Gelato fritto
―

fried ice cream

€ 4,50

GELATO FRAGOLA

GELATO MANGO

GELATO VANIGLIA

GELATO CIOCCOLATO

GELATO COCCO

STRAWBERRY ICE CREAM

MANGO ICE CREAM

VANILLA ICE CREAM

CHOCOLATE  ICE CREAM

COCONUT  ICE CREAM

GELATO FRAGOLA FRITTO

GELATO MANGO FRITTO

GELATO VANIGLIA FRITTO

GELATO CIOCCOLATO FRITTO

GELATO COCCO FRITTO

STRAWBERRY FRIED ICE CREAM

MANGO FRIED ICE CREAM

VANILLA FRIED ICE CREAM

CHOCOLATE  FRIED ICE CREAM

COCONUT  FRIED ICE CREAM



ACQUA NATURALE LURISIA                   

ACQUA FRIZZANTE LURISIA

ACQUA NATURALE LURISIA

ACQUA FRIZZANTE LURISIA

COCA COLA

COCA COLA ZERO

SPRITE

FANTA

THE ESTATHE LIMONE

THE ESTATHE PESCA

THE FUZE LIMONE

THE FUZE PESCA

TE JASMINE CINESE

TE VERDE CINESE

TE VERDE JAPONESE

75 cl

75 cl

50cl

50cl

33cl

33cl

33cl

33 cl

33 cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33 cl

33 cl

45 cl

3.00€

 3.00€

 2.00€

 2.00€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 2.50€

 5.00€

 5.00€

 5.00€

SPRITZ 

GIN TONIC

5.00€

 5.00€

Bevanda

COCKTA IL

BIRRA HEINEKEN

BIRRA PERONI NASTRO AZZURO

BIRRA CORONA MESSICANA

BIRRA ASAHI GIAPPONESE

BIRRA RAFFO

BIRRA RAFFO LAVORAZIONE GREZZA

3.00€

 3.00€

 3.50€

 3.50€

 3.00€

 4.50€

B IRRA



BIRRA ICHNUSA

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA

BIRRA ICHNUSA 

BIRRA HEINEKEN

BIRRA ASAHI GIAPPONESE

BIRRA SAPPORO GIAPPONESE

BIRRA TSINGTAO CINESE

3.50€

 5.00€

5.00€

5.00€

 5.00€

 5.00€

 5.00€

AMARO DEL CAPO

AMARO JAGERMEISTER

AMARO LUCANO

AMARO MONTENEGRO

AMARO FERNET BRANCA

AMARO DISARONNO

GRAPPA ROSA

GRAPPA PRUGNA

GRAPPA RISO

GRAPPA BAMBU

GRAPPA GINSENG

WHISKY GIAPPONESE

SAKE (caraffa piccola)

SAKE (un bicchierino)

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

 3.00€

3.00€

8.00€

6.00€

3.00€

B IRRA

DIGEST IV I

33 cl

50 cl

66 cl

66 cl

50 cl

50 cl

64 cl

Caffè/normal coffee

Caffè macchiato/macchiato

Caffè ristretto/restricted coffee        

Caffè lungo/long coffee

Caffè americano/american coffee    

Caffè corretto/coffee with alcohol

Cappuccino

Caffè ginseng

CAFFè/COFFEE

1.00€

1.20€

1.20€

1.20€

1.20€

1.50€

1.50€

2.00€



CARTA DE I V IN I

PRIMO SPUMANTE BRUT

PRIMO ROSE SPUMANTE BRUT

PAS DOSÈ BRUT

PAS DOSÈ BRUT ROSE

LI BOLL

LI BOLL ROSE

I PASTINI BRUT

SCARANO BRUT

SCARANO BRUT ROSE

ALMA GRAN CUVÉE BRUT BELLAVISTA FRANCIACORTA

v ini ross i

cal ice v ino

BOLL IC INE

15.00€

15.00€

34.00€

38.00€

15.00€

15.00€

19.00€

50.00€

50.00€

60.00€

12 E MEZZO NEGROAMARO

12 E MEZZO PRIMITIVO

TALO

VERSO SUD

VIOLANTE

CHICCA

Varvaglione 1921 - Negroamaro 100% - 12.5%vol

Varvaglione 1921 - Primitivo 100% - 12.5%vol

San Marzano - Primitivo 100% - 14%vol

I Pastini - Susumaniello 100% -14%vol

Rivera - Nero di Troia 100% - 13%volV

Varvaglione 1921 - Primitivo 100% - 19%vol

Varvaglione 1921 - Falanghina 100% - 12.5%vol

Varvaglione 1921 - Primitivo, Negroamaro, Verdeca - 12.5%vol

D’Arapri - Bombino Bianco, Pinot Nero - 12.5%vol

D’Arapri - Montepulciano, Pinot Nero - 13%vol

San Marzano - Negroamaro 100% - 12%vol

San Marzano - Negroamaro 100% - 12%vol

I Pastini - Verdeca 100% - 12%vol 

Scarano - Negroamaro 100% - 12%vol 

Scarano - Negroamaro 100% - 12%vol  

Bellavista - Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Bianco - 12.5%vol

12.00€

 12.00€

 20.00€

 18.00€

 14.00€

 24.00€

CALICE BIANCO

CALICE ROSATO

CALICE BOLLICINE

4.50€

 4.50€

 5.00€



v ini b ianchi
FURFANTE FRIZZANTE BIANCO

AGORÀ FRIZZANTE BIANCO

ASKOS BIANCO

MARE MOSSO

12 E MEZZO BIANCO

HERBA

TIMO

IMPRINT

PRIMADONNA

CALA

EDDA

TORREMOSSA

MARESE

POLVANERA BIANCO

Rivera - Chardonnay, Bombino Bianco, Moscato - 12%vol

Terre Carsiche 1939 - Verdeca, Bianco D’Alessano - 11%vol

Masseria Li Veli - Verdeca 100% - 13.5%vol

Torre Vento - Bombino Bianco 100% - 11%vol

Varvaglione 1921 - Malvasia Bianco 100% - 12.5% vol

Tenuta Varvaglione - Verdeca, Chardonnay - 13%vol

San Marzano - Vermentino 100% - 12.5%vol

A Mano - Falanghina 100% - 13%vol

Varvaglione 1921 - Chardonnay Barricato 100% - 13.5%vol

Feudi Salentini - Verdeca 100% - 11.5%vol

San Marzano - Chardonnay, Moscatello Selvatico Fiano - 13.5%vol

Masseria Li Veli - Fiano 100% - 12.5%vol

Rivera - Bombino Bianco 100% - 12.5%vol

Polvanera - Minutolo 100% - 12%vol

12.00€

 18.00€

 25.00€

 14.00€

 12.00€

 18.00€

 14.00€

 18.00€

 16.00€

 12.00€

 30.00€

20.00€

 14.00€

 16.00€

v ini rosat i

FURFANTE FRIZZANTE ROSATO

AGORÀ FRIZZANTE ROSATO

AKA

TRAMARI

SUSUMANIELLO

ASKOS

PARCHITELLO BIO

IL PUMO FRIZZANTE

CONTESSA FILOMARINO

12 E MEZZO ROSATO

PUNGIROSA

POLVANERA ROSATO

CALAFURIA

Rivera - Bombino Nero - 11.5%vol

Terre Carsiche 1939 - Malvasia Nera, Aleatico - 11%vol

Produttori di Manduria - Primitivo 100% - 12.5%vol

San Marzano - Primitivo 100% - 12.5%vol

Varvaglione 1921 - Susumaniello 100% - 13%vol

Masseria Li Veli - Susumaniello 100% - 12.5%vol

Giancarlo Ceci - Bombino Nero 100% - 12.5%vol

San Marzano - A Bacca Rossa Del Salento -12%vol

Tenute Girolamo - Nero di Troia 100% - 13%vol

Varvaglione 1921 - Negroamaro 100% - 12.5%vol 

Rivera  - Bombino Nero 100% - 12%vol

Polvanera - Aleatico, Primitivo, Aglianico - 12%vol

Tormaresca - Negroamaro 100% -12%vol

12.00€

 18.00€

 15.00€

 18.00€

 18.00€

 25.00€

16.00€

 13.00€

 16.00€

 12.00€

 16.00€

 16.00€

 25.00€

CARTA DE I V IN I


