
Terrine de volaille aux poivrons
et royale de foie gras à la compotée de rhubarbe

Ou
Œuf de "La Jardinière" en cocotte au coulis d'asperge

et noix de Saint-Jacques poêlée à la fondue d'échalote

Jean-Marc LEGLEYE vous propose de fêter l'arrivée du printemps 
avec un menu "à prix doux", préparé par Sylvain MEDANE et sa brigade

31.00 euros net vin non compris*
 

Du 21 au 31 mars 2019
les premières saveurs de printemps

sont à l 'honneur dans notre 
Menu du Marché *

Dos de cabillaud et crevettes grises à La Boulonnaise
beurre à la bière blanche et rattes de Santerre

Ou
Épaule d'agneau façon blanquette,

garniture printanière et risotto aux morilles
 

Crème brûlée à la chicorée
et tuile à la fleur de bleuet

Ou
Mille-feuille aux premières fraises et crème diplomate

baies roses et coulis rouge

17, Chemin de Ghesles - 59700 Marcq-en-Baroeul
Tél. : 03.20.46.20.20 Fax : 03.20.46.32.33

www.aubergegarenne.fr
 

 
L'Aube rg e  d e  l a  gar enn e

 

Ou notre formule "accord mets & vins" :
19.50 euros net en 3 services

* Avec ce Menu de Printemps, notre Sommelier vous proposera :
notre formule "accord mets & bières "Lyderic" :

16.50 euros net en 3 services


