
1 pers 9,50 €  /  2 pers 18,00 €

Tapas & Planches

Accras de Morue ............................................3,50 €
Beignets de calamar .....................................3,50 €
Beignets de crevettes ail et persil ...............3,90 €
Croquetas de jambon Serrano ....................3,50 €
Crunchy poulet ..............................................3,50 €
Friture d’éparlans ..........................................3,50 €
Terrine de campagne ...................................6,00 €
Chipirons à la persillade .............................13,00 €
Frites Maison .................................................4,50 € L’assiette de Tapas

Assortiment de Tapas
Accras de morue, beignets de calamars,

crunchy poulet, friture d’éperlants, sauce
(selon disponibilité)Ces petits délices qui

enchantent nos papilles!

Composez votre Apéro!

Les Planches à partager ou pas!

Jambon Serrano, Chorizo, Jambon blanc à la
truffe, Saucisson rosette , terrine de

campagne

Comté AOP, Brebis Ossau Iraty AOP, Bleu
d’Auvergne AOP, Brie,

 confiture de cerise noire

Assortiment de charcuteries et de fromages

Planche Végétarienne:

Planche de Fromages:Planche de Charcuteries:

Planche Mixte:
Antipastis, caviar d’aubergine, 

coleslaw, Tapenade

16 €

BON APPETIT!
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Les Tapas



LA CARTE

Viandes

Fish & chips
Filet de cabillaud pané, frites maison
et salade

Accompagnées de frites maison et salade

Tartare de boeuf au couteaux
Notre tartare est tellement tendre et
délicieux qu’il vous fera danser le
french “Carcans”

Tartare de Saumon
Frites maison et salade

Salades

Burgers
17,50 €L’Authentique Cheese Burger

Bun brioché, steak haché de bœuf
français 150 g, cheddar, salade,
tomate, oignon confit, cornichon,
sauce burger

17,50 €

Salade Façon Cesar

Salade, filet de poulet pané, oeuf
dur, copeaux de grana panado,
tomates, oignons rouges, croutons

17,50 €

Salade de Burrata crémeuse

Salade, Burrata, crudités, pesto
17,00 €

Le Burger Végétarien
Bun brioché, fromage de chèvre,
cheddar, salade, tomate, oignon, sauce
blanche

Entrecôte française 300 g  beurre
maitre d’hôtel

Suggestions: Voir l’ardoise

Poissons

Accompagné de charcuterie, frites maison, salade

Camembert roti 17,50 €

18,00 €

28,50 €

19,00 €

17,50 €

Entrées
Tartare de Saumon

Terrine au piment d’Espelette 6,00 €

Moules farcies

9,00 €

8,00 €

BON APPETIT!

LA TERRASSE DU LAC ÉTÉ 2025

Salade du Sud-Ouest

Salade, Magret de canette séché
maison, gésiers de canard, foie gras
mi-cuit maison, crudités

21,00 €

Salade du Lac

Salade, Saumon gravlax maison à
l’aneth, crudités, crème ciboulette
et citron

18,00 €

Filet de Bar sauce vierge, riz pilaf et
légumes du moment

19,50 €

Linguines sautées & Gambas à la
plancha, crème de tomate persillée
et anisée

21,00 €

Chipirons sauce au chorizo
Riz pilaf et ses légumes du moment

22,00 €

Bavette Aloyau 180 g 19,00 €

17,50 €Le Fish Burger
Bun brioché, filet de cabillaud pané,
cheddar, salade, tomate, oignon
confit, sauce blanche

Filet de Hareng mariné 7,50 €

Accompagnés de  Coleslaw,
frites maison et salade



DESSERTS
COFFEE & DIGESTIFS

JUILLET 2025CARCANS MAUBUISSON

DESSERTS GLACÉS

Nougat glacé Maison .................... 8,50 €
Soufflé glacé au Grand Marnier ... 9,00 €
Maxi chou “façon profitéroles” .... 8,50 €

“L’abus d’alcool est dangereux pour la santé”

L’ART DE CONCLURE EN BEAUTÉ

Terminez votre repas avec nos desserts,
Coffee et digestifs raffinés. Une touche
finale parfaite.

Bristish Coffee (Bailey’s)

COFFEE DIGESTIFS 4CL                    6 €

Amaretto
Bailey’s
Cointreau
Get 27,Get 31
Jagërmeister
Kalhua
Limoncello

Meloncello
Manzana
Bas Armagnac 7 €
hors d’age 10 ans
Cognac VS      7 €
Rhum arrangé
maison              5€

Irish Coffee (Whisky irlandais)

Jamaïcan Coffee

French Coffee

(Rhum)

(Cognac)

Café, alcool 4 cl, crème fouettée 8,50 €

DESSERTS

Crème brulée maison ..................... 7,50 €
Tarte au citron meringuée ............. 8,50 €
Fondant au chocolat et sa boule .... 8,50 €
de glace vanille ...............................
Café / thé gourmand ...................... 8,50 €
avec ses 5 mini desserts

Assiette de fromages ...................... 8,50 €


