Feb. 2026 Allergenkarte

Z

Speisen Allergene
Erbsensuppe A-B-C
Tomatensuppe A-O-P
Gemischter Salat M-O-P
Ceaser Salat C-D-G-O-M
Ziegenkase P-O-M-H
Burrata G-P-O
Lachs Tataki E-F-N-O-PA
Rosa Tafelspitz L-P-O-G
Rinder Tatar M-P-O-D-C-A
Spitzkohl M-P-O-H-G-F-A
Arbiata A-P-O
Gnocchi C-O-P-A-G
Truffel Spaghetti G-L-O-P
Oktopus D -G-P-O-R
Skrei D-A-G-O-P
Lachs D-L-O-P
Ragout R-O-P-D-B-A
Boeuf Bourguinou L-O-P-G
Maispoularde A-P-O
Cordon Bleu A-O-P-G
Roastbeef/ Filet L-O-P-G
Griinkohl M-O-P-A
Kalbsschnitzel A-O-P-G-C
Himbeertraum A-O-P-C
Yazu Pana Cott G-H-O-P
Cafe Gourmond A-G-P-O-C
Vanille Eis C-E-F-G
Mango Sorbet A-C-E-G-H-O
Kase A-G-M-O
Tortellini A-C-F-L-M-O
Nirnberger A-F-G-L-M-O
Chicken Nuggets A-C-F-G-L-M
Kinder Pasta Tomatensauce A-F
Allergene Legende
A Glutenhaltiges Getreide E Erdniisse L Sellerie P Lupinen
B Krebstiere F Soja M Senf R Weichtiere
C Eier G Laktose Milch etc. N Sesam
D Fisch H Schalenfriichte o Sulfite

Trotz groBter Sorgfalt in der Zubereitung kénnen Kontaminationen, insbesondere durch Mehlistaub, nie vollstdndig ausgeschlossen werden!




