Chez paz(/i! B

CHEZ PAULO C'EST :
UNIQUEMENT DES PRODUITS FRAIS ET LOCAUX

UNE CUISINE GENEREUSE ET MAISON
UNE EQUIPE QUI VOUS ACCUEIL 7 JOURS SUR 7

PLUS DE 300 REFERENCES DE VIN (UNE DES PLUS GRANDE
CARTE DU LIMOUSIN)

Corte

ENTREES )
e Foie gras mi cuit (maison Thocaven) 15.90€
e Pieds de cochon aux foie gras et truffe noires (trois toast) 14.90€
e Gaspacho légumes du soleil, fromage frais, sorbet artisanal poivron 12.90€
e Ceviche de Thon Obese 14.90€
e Gravlax de Saumon creme fouettée aux agrumes 12.90€
e Carpaccio de téte de veau « veau de la maison sol a Argentat » 13.90€

————————————— ! -

Contient des allergénes (gluten, crustacés, ceufs, arachides, poisson, lait, soja, fruits & coques, céleri, moutarde, sésome, sulfites, lupin)



PLATS

Cote de beeuf Limousine, pommes sautées et sa sauce cantal

Cote de beeuf Bazadaise, pommes sautées et sa sauce cantal
Filet de boeuf Bazadais, jus fruffé, légumes et pommes sautées

Sardine de I' Atlantique en tempura, sauce vierge

Ris de veau & I'huile de truffes, petits I€gumes de saison

Magret de canard Rossini
Demi-magret 200g, escalope de foie gras, jus maison fruffé

Ceviche de thon Obeése
Seiche en persillade, petits €gumes de saison

Salade de tataki de thon Obése au sésame

Focaccia mozzarella di bufala salade de tomates basilic

Tartare de beeuf fait minute, limousin, préparer, pommes sautées

Piece de boeuf limousine sauce échalote, légumes et pommes sautées

Carpaccio de téte de veau « veau de la maison sol & Argentat »

77.00€ le kg
87.00€ le kg
38.00€

18.90€

32.90€

33.90€

23.90€

24 .90€
22.90€
19.90€
17.90€

29.90€

22.90€

Contient des allergénes (gluten, crustacés, ceufs, arachides, poisson, lait, soja, fruits & cogques, eéleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin)



Chez pault !

DESSERTS)

e Fraisier maison (fraises de Mr Lestang en Dordogne) 10.90€
Sablé breton, creme diplomate, fraise locale, Marmelade

e Profiterole glace vanille sauce chocolat 10.90€
Choux craquelin maison, glace artisanal vanille, sauce chocolat maison, créme fouette mascarpone

e Creme brulé a la vanille 9.90€

e Gourmandise autour du chocolat et du café 10.90€
diplomate chocolat, pointe de créme café, sorbet artisanal chocolat, gdteau moelleux tuiles maison

e Brioche fagon « pain perdu »
Glace artisanale & la vanille, sauce caramel beurre salé maison 9.90€

o Sélection de Fromages du Bois d’Amalthée 9.90€
Vice-champion de France de fromages




TAPAS

e Jambon serrano 24 mois 10.90€
e Carpaccio de tete de veau « veau de la maison sol d Argentat » 13.90€
e Pieds de cochon aux foie gras et truffe noires (trois toast) 14.90€
e Foie gras mi cuit (maison Thocaven) 15.90€
e Gravlax de Saumon creme fouettée aux agrumes 12.90€
e Cassolette de pommes de terre sautées 5.50€

e Sélection de Fromages du Bois d’Amalthée 9.90€

Contient des allergénes [gluten, crustacés, ceufs, arachides, poisson, lait, soja, fruits & cogques, céleri, moutarde, sésame, sulfites, lupin)



