
MENU

J A R D I N  D ’ H I L D E  

Coupes glacées

DAME BLANCHE  
Glace vanille, chocolat chaud
maison, chantilly maison 

Glace café, glace vanille, glace
caramel, sauce caramel, amandes
caramélisées, chantilly maison 

COUPE BRÉSILIENNE 

COUPE IRLANDAISE 
Glace café, glace vanille, Bailey’s,
chantilly maison 

CHOCOLAT LIÉGEOIS
Glace chocolat, glace vanille, 
chocolat maison, chantilly maison 

CAFÉ LIÉGEOIS
Glace café, glace vanille, café chaud,
chantilly maison

FRAÎCHEUR DIGESTIVE
Pomme- Calvados
Poire-William 
Citron- Limoncello

COUPE EXOTIQUE
Glace mangue, glace passion, glace coco

COUPE RÉGIONALE
Glace spéculoos, glace chicorée,
glace lait d’amande

8

8

11

8

8

10

8

8

COUPE DE GLACE 
PARFUM AU CHOIX

Vanille, chocolat, fraise, café, pistache,
coco, cacahuète, mangue, passion,
spéculoos, chicorée, lait d’amande,
pomme, poire, citron

Une boule

Deux boules

3

5.5

8Trois boules

Les desserts  

10.5CAFÉ OU THÉ GOURMAND

TARTE DU MOMENT
MAISON 

8

PANNA COTTA MAISON
AUX FRUITS ROUGES 

8

TIRAMISU MAISON 8

CRÈME BRÛLÉE MAISON 8

GAUFRE DE BRUXELLES
OU DE LIÈGE

Au choix : chocolat, sucre, chantilly 

6

CRÊPES 

Au choix : chocolat, sucre, chantilly 

6

ASSORTIMENT DE
FROMAGES 

9

CŒUR COULANT MAISON
AU CHOCOLAT  

9

Accompagné de sa glace cacahuète

PAVLOVA AUX FRUITS
ROUGES MAISON

9.5

Meringue croustillante, marmelade
fruits rouges, mousse de yaourt,
fruits rouges



J A R D I N  D ’ H I L D E  

Entrées

FEUILLETÉ DE TOMATES 12
Tomates confites, mozzarella,
roquette, balsamique, pignons de
pin et sorbet de roquette

VITELLO TONNATO 14
Carpaccio de veau, crème de thon
et anchois, câpres 

ASSIETTE DE SAUMON
FUMÉ MAISON 

14

TERRINE MAISON 12

Foie de volaille et foie gras,
condiments d’oignons

OEUF COCOTTE 14
Crevettes grises, épinards, carottes
et mouillettes

Accompagné de tzatziki

Les carpaccios
En entrée ou en plat

CARPACCIO ITALIEN 15/19.5

Carpaccio de boeuf, tomates
séchées, parmesan, balsamique,
pignons de pin 

CARPACCIO DE TOMATE
Carpaccio de tomates, burrata, pesto
de basilic frais, tomates séchées,
pignons de pin 

14/18.5

CARPACCIO DE SAUMON  
Carpaccio de saumon tiédi,
vinaigrette aux agrumes, salade
fraîcheur 

16/19.5

A partager

SÉLECTION DE CHARCUTERIES
ET FROMAGES 

14Pour 2 personnes 

Pour 4 personnes 26

CROQUETTES DE FROMAGE
MAISON

14

8 pièces 

CROQUETTES DE
CREVETTES MAISON

14

8 pièces 

TERRINE MAISON 12
Foie de volaille et foie gras

SÉLECTION DE LÉGUMES
CROQUANTS 

10

Accompagnée de tzatziki 

TARTARE DE BOEUF  
Préparé et haché minute, frites,
salade 

TARTARE DE SAUMON  
Guacamole, frites

TATAKI DE THON

21

21

23
Thon mi-cuit accompagné d’une
marinade aux saveurs asiatiques,
frites

Les tartares 

Les salades 
SALADE DE CHÈVRE 22
Toast de chèvre, lardons, noix  

SALADE CÉSAR
Poulet, œuf frit, parmesan,
croûtons, sauce César maison 

19

24SALADE D’HILDE
Saumon fumé, tataki de thon,
gambas et crevettes grises

J A R D I N  D ’ H I L D E  

FILET DE CABILLAUD 24
Rôti, beurre blanc aux herbes,
légumes variés et riz pilaf 

CROQUETTES DE
CREVETTES MAISON 

21

Frites, salade 

Les poissons 

FILET DE DORADE 
Sur peau, huile de mangue et
passion, légumes variés et riz pilaf 

24

Les suggestions du chef

FILET DE POULET FARCI
AU VIEUX BRUGES
Cuit à basse température, jambon de pays,
sauce au pain d’épice et vinaigre balsamique 

21

CARBONNADE FLAMANDE
Frites et salade 

21

CARRÉ DE VEAU BRAISÉ 

Sauce ail et thym, frites et salade 

26

TRADITIONNEL BURGER
Bœuf haché minute, cheddar, bacon 

21

TAGLIATELLES FAÇON
MINESTRONE 

14

Petits légumes et bouillon parfumé

Les viandes 

RUMSTECK DE BŒUF 24

Accompagnement et sauce au choix

26ONGLET DE BŒUF À
L’ECHALOTE
Accompagnement au choix

Accompagnement et sauce au choix

ENTRECÔTE 28

*Voir origine de la viande selon arrivage*

SAUCES CHAUDES: 

Poivre / champignons / Fromagère /
ail et thym / échalotes

SAUCES FROIDES: 

Mayonnaise / Beurre maître d’hôtel /
gribiche

ACCOMPAGNEMENTS :

Frites / salade/ rösti de pomme de
terre /riz pilaf / légumes du moment / 
tagliatelles fraiches

3SUPPLÉMENT SAUCE OU ACCOMPAGNEMENT

Menu enfant 
NUGGETS MAISON ET
FRITES

12

TAGLIATELLES À LA
BOLOGNAISE MAISON  

STEAK HACHÉ MINUTE
ET FRITES

+ 1 BOISSON AU CHOIX  
Coca Cola, Perrier, Vittel, Orangina, Fuze tea,
jus d’ananas , jus ace, orange, limonade 

ou

ou

+ 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX  

vanille, chocolat, fraise, citron, poire, pomme


