vorspeisen

2=
T

X, 9kzl

11.

13.

15.

Suppen & Salate/
Soups & Salads

Kimchisuppe AXSFE 1,47 -

Kimchi mit Tofu
Korean pickled cabbage and tofu

Rindfleischsuppe A3+ 1,3,7,12 —
Rindfleischstreifen mit Sojasprossen, Glasnudeln, Ei,

Gosari (Adlerfarne)

Beef with sprouts, glass noodle, egg and Gosari (Bracken)

Spinatsalat Al 5] Y& 1,7,12

Gedlinsteter Spinat mit Knoblauch und Sesamol angemacht

Dressed spinach with garlic and sesame oil

Kimchi Z X] 1,2,4,7,12,15 i

Scharf eingelegter Chinakohl nach koreanischer Art
Spicy pickled cabbage, Korean style

Gemuseteller 2 UE 1,4,7,12

Eingelegte Sojabohnensprossen, Rettich und Spinatsalat
Seasoned vegetables, Korean style

4,90

5,90

4,90

4,90

5,90



vorspeisen
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21.

20.

19.

22.

23.

24.

26.

27.

Starters

Fruhlingsrollen (3 Stiick) =& £ 2 1,3,7,12
Frahlingsrollen (geftillt mit versch. Gemiise)
Springrolls (filled with vegtables)

Mandu Vegetarisch OFX|| 2t 7,12

Vegetarische Maultaschen (5 St)
Dumplings filled with vegtables

Kimchi Jim Mandu 7&' DI_I-_IIZ_ 1,3,4,7,12

Gedampfte Maultaschen geftillt mit Kimchi/ vegetarisch
Crispy deep-fried squid with garlic mayonese

Mandu (6 Stiick) 97 1,3,7,12

Koreanische Maultaschen (gefillt mit Huhn und Gemiise)
Korean dumplings (filled with chicken and vagetables)

Gimbab 7&‘?}' 1,7,12

Reisrolle in Seetang gefillt mit Gemuise und Rindfleisch, Surimi
In seaweed rolled rice filled with vegetables and beef and surimi

Tintenfisch Tempura 23] H 3 13,4712

Knusprig frittierter Tintenfisch mit Knoblauch Majo
Crispy deep-fried squid with garlic mayonese

Kimchi Jon 71:]5(]781,2,3,4,7,12 G
Koreanischer Pfannkuchen mit Kimchi
Korean pancake with kimchi

Meeresfrichte Pfannkuchen 3] &34 1,3,4,7,12,15

Koreanische Pfannkuchen mit Meeresfriichte und Lauchzwiebeln
Korean pancake with seafood and leek onions

4,50

5,00

5,50

4,90

8,90

8,50

12,00

14,50



28.

29.

N1

38.

47.

47*.

14.

141.

Garnelen Tempura A $-5 7 1,3,4,7,12 8,50

Frittierte Garnelen im Teigmantel mit Tempura sol3e, 6 Stlick
Fried shrimps tempura with tempura sauce, 6 pieces

Gul Jon =4 1,3,4,7,12 20,00

Koreanische Pfannkuchen mit Austern und Gemise
Korean pancake with oyster and vegetables

Chicken Wings X219 (6/14/20 Stiick) 1,7, 8,50/
Frittierte Chicken Wings mariniert in Korean BBQ SoRe, dazu SoRe 14,50/
nach Wabhl: Chilli BBQ, Knochblauch Teriyaki, Mayo Teriyaki 18.00

Fried chickenwings marinated inkorean bbqsauce, with sauce of
choice: Chili BBQ, Garlic Teriyaki, Mayo Teriyaki

Yuk Hwae '31‘51 1,3,5,7,12 20,00

Rohes mariniertes Rinderfilet mit Pinienkernen, diinn geschnittenen
Birnen und Knoblauch, darauf ein rohes Eigelb

Raw marinated beef with pine nuts, thin sliced pear and garlic, ontop
raw egg yolk

Fried Chicken (grol3/klein) gto]= X171 1,7, Klein/13,50

Frittierte Hihnerschenkel ohne Knochen mit hausgemachter

= o o Gross/16,50
Sofe nach Wahl: Chilli BBQ, Knochblauch Teriyaki, Mayo Teriyaki
Korean deep-fried Chicken drumsticks with a sauce of choice: Chili
BBQ, Garlic Teriyaki, Mayo Teriyaki
Yangnum Chicken(grof3/klein) Klein/14,50
¥ A7 1,75 Gross/18,00
Frittierte Hihnerschenkel ohne Knochen in hausgemachter
Chilli BBQ sosse gemixt
Korean deep-fried Chicken drumsticks with a sauce of choice: Chili
BBQ, Garlic Teriyaki, Mayo Teriyaki
Ddog Bog GigXEo| 17,3412 g 11,00
Reiskuchen mit Fischwurst und gekochtem Ei
+ Nudeln +2.50
+ Kéase +2.50
Rice cake with fishsausage and boiled egg
Gung Jung Ddog Bok Gi 3F % %0] 17,12 15,50

Reiskuchen mit Rindlfeisch und Gemiise

Rice cake with beef and vegetables



Hauptspeisen

a7/

51.

5

N

54,

58.

60.

67.

68.

Tischgrill Gerichte/
Korean Barbecue

Selbst am Tisch / zubereitet auf einer heil3en Platte
Self-making at the table/ prepared on a hot plate

Usol Gui 4 F-9]

Dunn geschnittene Rinderzunge mit Zitrone

Thin sliced beeftoung with lemon

“Roast beef Grill 54 22 79| halal

Geschnittenes Roastbeef

Sliced Roastbeef

Jumullog & &9 1,7,12halal

Mit Knoblauch und Sesamol mariniertes Roastbeef
With garlic and sesame oil marinated roastbeef

L.A. Glabi L.A. Z¥] 1,7,12 halal

18,50

17,50

18,50

18,50

Marinierte Rinderrippe (quer geschnitten) nach koreanischer Art

Marinated beef ribs (cut crosswise), Korean style

Sam Gyob Salh 4

Schweinebauch in Scheiben
Sliced pork belly

Ribeye £ 4] halal

In Scheiben geschnittenes Ribeye in Natur
Sliced ribeye, natural

Dwaeji Gui HA]F90] 1,7,12

Bulgogi marinierter Schweinenacken
Bulgogi marinated pork

504. Modeum Gui 2E79] 1,7,12

15,50

22,00

15,50

ab 2 Personen
27,50/p.P.

Gemischter Grillteller (Roastbeef, Jumullog, La Galbi, Sam Gyob

Sal, Dwaeji Gui, Shrimps, Onion Rings, Pilze)
Mixed Grillplate



Hauptspeisen
17|88

55.

59.

61.

62.

63.

264.

166.

HeilRe Platten Gerichte/
Hot plate dishes

Rindfleisch Bulgogi £2&317] 1,7,12
Gebratenes Rindfleisch in marinierter Sojasosse mit
Glasnudeln

Beef bulgogi with glass noodles and champignon

Bulnak Grill Ez27|9A &8 1,7,12,15 o

Gebratenes Rindfleisch Bulgogi mit Oktopus und div. Gemise
Beef bulgogi with octopus and vegetables

Dwae Ji-Bulgogi 1A &37] 1,7, 12 “—
Gebratenes Schweinenackenfleisch mit Gemiise
Pork bulgogi with vegetables

Dalk-Bulgogi &&317] 1,7, 12 <

Das Beste aus der Hahnchenkeule mit div. Gemuse
The best of the chicken thigh with vegetables

Ozinger-Bulgogi LA E317] 1,7,12,15 —
Gebratener Tintenfisch mit div. Gemiise
Fried squid with var. vegetables

Osam-Bulgogi o] AAES 17,12 g

Gebratenes Schweinefleisch Bulgogi mit Tintenfisch und Gemuse
Fried pork bulgogi with squid and vegetables

KimSamBok ZAAE1,7,21215 ==

Gebratener Schweinebauch mit Kimchi und Tofu
Fried pork belly with kimchi and tofu

18,50

20,00

18,50

18,50

17,90

19,50

18,50



Hauptspeisen
A 24

Hauptspeisen

B8 W75

162.

152.

155.

138.

140.

Wok Gerichte aufheil3er Platte/
Wok dishes on hot plate

TofuPlatte T4 ok £ 151,712 14,50

Gebratener Tofu mit verschiedenem Gemiise
Pan-fried tofu andvagetables

Knuspriges Huhn H 7 §E % 1,6,7, 12 natal 14,90
(Wahlweise mit Sol3e: Knoblauch/Erdnuss/suf3-sauer)

Knusprig frittierte Hihnerbrust auf gebratenem Gemiise
Crispy fried chicken breaston fried vegetables (with a sauce of
choice: garlic/peanut/sweet &sour)

Knusprige Ente §7 22 E% 167,12 15,90

(Wahlweise mit SoRRe: Knoblauch/Erdnuss/Siif3-sauer)

Knusprig frittierte Entenbrust auf gebratenem Gemiuse
Crispy fried duck onfried vegetables (with a sauce of choice:
garlic/peanut/sweet & sour)

Gebratene Reis-Nudelgerichte/
Fried rice-noodledishes

KimchiBokumBab ZAXE &% 1234712 13,90
Gebratener Reis oder Nudeln mit Kimchi und
Schweinefleisch und Spiegelei - —

Fried rice or noodles with Kimchi, pork and a fried egg

NUDELN Rind i‘?—,‘%i"‘? 1,3,7,12,2,15 13,90

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, verschiedenem Gemdise
Fried noodles with beef and vegetables



Hauptspeisen
4}

Heil3e Steintopf Gerichte/
Hot stone bowl dishes

130/ Yachae Bibimbab/mit Tofu oFAll B] %} 1,7,12

130T Verschiedene Gemisesorten pikant gewdirzt mit Reis und Sesamol
Various vegetables piquant seasoned with rice and sesame oil

136. Chicken Bowl 547{1 H 1,7,12,15

Fried Chicken auf Reis mit Teriyaki-Mayo-Sauce und Rettich
Fried Chicken with Rice and Teriyaki-Mayo-Sauce and radish

131. Dolsot Bibimbab &894 4137 12

Verschiedene Gemiisesorten pikant gewiirzt mit Rindfleisch,Reis
und Sesamdl und einem rohem Eigelb
Various vegetables piquant seasoned with beef, rice and sesame oil

and a raw egg yolk

132. Bulgogi Dub-Bab %_1'17] ‘ﬁ‘ﬂ' 1,7,12
Rindfleisch Bulgogi mit Gemuise und Reis
Beef bulgogi with vegetables and rice

133. YukhaeBibimbab %3] F 9 (cold/hot) 1,3,5,7,12
Verschiedene Gemusesorten pikant gewiirzt mit rohem
Rindfleisch,Reis und Sesamél und einem rohem Eigelb
Various vegetables piquant seasoned with raw beef, rice and

sesame oil and a raw egg yolk

13,50/
14,50

13,90

15,00

15,00

17,90

134. Ozinger Dub-Bab 2.3°] G%1,7,12,15 @ 15,50

Tintenfisch mit Gemise und Reis
Squid with vegetables and rice

135. MunerDub-Bab £¢] €% 1,7,12,15 @ 17,50

Oktopus mit Gemise und Reis
Octopus with vegetables and rice



Hauptspeisen
Ha g

111

112.

113.

114.

129.

129y.

Nudel Gerichte/
Noodle Dishes

Zazangnudeln / -reis A3 /-%} 1,7
Schweinefleisch, Kartoffeln, Zucchini und Zwiebeln in
Sojapaste auf hausgemachten Nudeln oder Reis
Porkwith potatoes, zucchini, onionsinsoy pastewithhome
made noodles or rice

Zazangmyun Spezial 54 A73H 1,7,2,15
Schweinefleisch, Kartoffeln, Zucchini und Zwiebeln und
Meeresfriichte in Sojapaste mit hausgemachten Nudeln
Porkbelly with potatoes, zucchini, onions and seafood insoy
paste with hand made noodles

Zam Bong B %1215 @

Meeresfriichte mit verschiedenem Gemuse und
Hausgemachten Nudeln
Seafood with var. vegetables and handmade noodles

Kalte Nudelsuppe &4 1,7,312

Buchweizen Nudeln in kalter Rinderbriihe mit
Rindlfeischscheiben, Birnenscheiben, Gurke und gekochten
Ei

Buckweat noodlesin cold beefbroth with thin sliced beef,
pear, cucumber and a boiled egg

Rindfleisch Jabchae A17] #x) 1,7,12

Glasnudeln mit Gemuse und Rindfleisch
Glass noodles with vegetables and beef

Jabchae vegetarisch &4 1,7,12

Glasnudeln mit Gemise
Glass noodles with vegetables, vegetarian

13,50

16,50

17,90

14,50

14,50

12,90



Hauptspeisen
44}

81.

84.

86.

89.

142.

Suppen & Eintopfe/
Main dish Soups

Kimchi Eintopf AXAN 1,7,2412
Kimchi mit Schweinebauch und Tofu =
Kimchi with porkbelly and tofu

Tofu Meeresfriichte Eintopf s| & &=5+%

RN 1,7,2 15

Soft Tofu mit Gemuse, Meeresfriichte und rohem Eigelb
Silken tofu with vegetables, seafood and raw egg yolk

YugGaeJdang SA1% 1,7,12,3 pr—
Rindfleisch mit sprossen, Glasnudeln und Ei
Beef with sprouts, glass noodle and egg

GalbiTang Zv| % 1,7
Rindfleisch von der Rippe mit Rettich und Glasnudeln
Beef from the rip with radish and glass noodle

DukBaegiBulgogi 8171 8317] 1,7,12
Rindfleischsuppe mit Glasnudeln und Champignon
Beef bulgogi soup with glass noodle and champignon

14,50

14,50

15,90

16,90

15,50



Nachtisch Dessertkarte/
5 2 desserts and

T
sweets

183- Green Tea Mochi — 1 Stiick

182. Mochi, gefiillt mit schwarzer Bohnenpaste ap,s

185. . .
Melona Eis am Stiel

3,90

2,90

3,50



Liebe Gaste,

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien auslésen kénnen und Zusatzstoffe enthalten, sind in
unserer Speisekarte mit Nummern und Buchstaben gekennzeichnet:

Enthalt folgende Allergene:

1= glutenhaltiges Getreide
2= Krebstiere

Enthalt folgende Zusatzstoffe:
A= mit Konservierungsstoff
B= mit Geschmacksverstarker

ﬁi@;ﬁe C= mit Antioxidationsmittel
5: Niisse D= mit Farbstoff
6=Erdniisse E= mit Phosphat

F= mit SuBungsmittel

7= Sojabohnen G= koffeinhaltig

8= Milch (einschlieBlich Laktose)

= ( H=chininhaltig
” fgzaéi?li;rﬁghte |= geschwarzt
11= Senf J= enthalt Phenylalaninquelle

12= Sesamsamen
13= Schwefeldioxid und Sulfite
14= Lupinen
15= Weichtiere



