
Les Incontournables Menu Plaisir
 

 

Entrées 
Ardoise de cochonnailles   2 personnes .......................... 14.90 

4 personnes ......................... 20.90 

  Entrée / Plat / Dessert – 39€ > 

  Entrée / Plat – 32€ > Plat / Dessert – 29€ 

   Entrée / Plat / Fromages / Dessert – 45€ 
Ardoise mixte 2 personnes……………………...13.90    

4 personnes .......................... 19.90 
Ardoise de fromages 2 personnes ........................... 14.90 
(St-nectaire, tomme de Limoges et Cantal)       4 personnes .......................... 20.90 
 
Terrine de foie gras de canard mi-cuit chutney 
d'oignons rouges framboisé ............................................ 14,90 
 
Tartare de saumon mariné Gravlax avocat agrumes ..... 12,90 
 
Rouleau de printemps revisité, tempura de crevette 
sauvage sauce mangue gingembre ................................... 12,90 

 
Oeufs durs mayonnaise au magret de canard 
fumé par nos soins ............................................................. 7,90 
 
Terrine de campagne maison ............................................. ...8,90 
 

Plats 
 

 
Le burger selon l'inspiration de Raf ............................... 18,90 

 
Tartare de boeuf Race Limousine préparé à l italienne 
frites maison roquette ..................................................... 22,90 

 
Carpaccio de bœuf Race Limousine coupé minute 
tomates sèches, câpres queues ,parmesan, pesto basilic 
sorbet tomate basilic, frites maison salades ................... 21,90 

 

 
Entrées 
 
Terrine de foie gras de canard cuit chutney d'oignons 
rouges                    framboisés 
 
Tartare de saumon mariné Gravlak avocat agrumes 
 
Rouleau de printemps revisité, tempura de crevette sauvage sauce 
mangue gingembre 
 
Plats 
 
Le canard en trois façons (le magret rôti, la cuisse confite et le 
parmentier truffé) 
 
Tataki de boeuf cervelle de Canuts au citron vert et légumes 
croquants 
 
Poisson de la criée de bouche à oreille 
 
Desserts 
 
Tarte citron meringuée revisitée, sorbet Yuzu 
 
Paris Brest de Raf 
 
Déclinaison tout chocolat (tarte, glace, mousse intense)

 
Carpaccio de tête et langue de veau tiède Gribiche pterre 
grenailles confites ........................................................... 21,90 
 
Le poisson de la criée de bouche à oreille ....................... 26,90 
 
Magret de canard entier 350gr de la ferme de Beauregard et son 
jus framboisés ........................................................................ 26,90 
 
Tournedos d'épaule d'agneau de 36h, jus corsé 
au thym ............................................................................ 22,90 

 

Desserts 

Paris Brest praliné de Raf ................................................   9,00 

 
 
 

Menu Minot (jusqu’à 10 ans) 
 

Un sirop à l’eau / un Plat / 2 boules de glaces ............ 12.90 
 

 
 

 
Tarte citron revisitée meringuée, sorbet Yuzu………....      9,00 

Déclinaison tout chocolat (Tarte, glace, mousse intense) ..................   9,00 

Baba au rhum arrangé, chantilly .....................................   8,00 

Coupe colonel sorbet citron vodka .................................. 10,00 

Fraise et framboise Melba ...............................................   9,00 

Dame Blanche ..................................................................   8,00 

Café gourmand (5 pièces) ................................................   9,50 

Thé Dammann gourmand (5 pièces) ...............................  10,00 

Irish Coffee .......................................................................  10,00 

 

 

 
 


