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Nos Entrées 7¢
Notre Plat du jour 14,50€
Nos Desserts 7¢

Tous les détails sur notre ardoise du jour !
Formule Entrée-Plat ou Plat-Dessert 18 €, Entrée-Plat-Dessert 21 €

A la Garte
La Piece du Boucher 16 €

Voir notre ardoise, écrasé de pommes de terre et légumes du moment, salade

Burger Classic 16 €

Pain burger artisanal, haché facon bouchére 150g env., ceuf au plat, bacon, sauce la
p'tite robe, salade et potatoes

Burger Végétarien 16 €

Pain burger artisanal, légumes du moment, ceuf au plat, bacon végétal, sauce la
p'tite robe, salade, potatoes

La Marée 19€

Voir ardoise, poisson selon arrivage et son accompagnement

Entrecote 923€

Entrecote (UE), 250g env., salade, écrasé de pommes de terre et [égumes du moment

Magret Entier 24¢€

Magret de canard du Sud Ouest, 400g env., sauce miel & balsamique, salade, écrasé de
pommes de terre et légumes du moment

Filet de Boeuf 25¢€

Filet de boeuf d’origine francaise, 180g env. lardé, écrasé de pommes de terre et légumes
du moment

Filet de Boeuf Rossini 28¢€

Filet de boeuf d’origine francaise 180 g env., foie gras mi-cuit du sud-ouest maison, écrasé de
Bommes de terre

emi Magret 16€

Magret de canard du Sud Ouest, 200g env., sauce miel & balsamique et son

accompagnement
Nos Sauces Nos Garnitures
Roquefort inclus Ecrasé de pommes de terre
Miel balsamique inclus Potatoes
Rossini SUP 2¢ Légumes du moment

Salade
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Petit Clément Blanc

Chateau Clément Termes, IGP Coéte du Tarn, Sauvignon &
Mauzac

Sec, nez fruité rappelant la pomme et le citron. Bouche
fraiche et fruitée. Idéal sur vos crustacés, poissons, apéritifs...

Petit Clement Rosé

Chateau Clément Termes, IGP Cote du Tarn, Syrah & Braucol
Un rosé de saignée, "croque fruits".
Apéritif, grillades, salades, plats d'été... Un vin de copains

Queé i Rouge

!

Cabernet Syrah IGP Pays d'Oc

Nez de fruits rouges murs et de quelques notes vanillées. Vin
rond et souple a la finale délicate, robe profonde, aux notes
épicées c’est le reflet de notre terroir plein de soleil au milieu
duquel serpente le canal du Midi.

Compagnon idéal des grillades et des viandes blanches.

Ghateau Lancyre Pic saint Loup

Syrah, grenache, carignan AOP.

Aromes de la garrigue, avec des notes de thym, lauriers,
romarin, cade, associées aux aromes de petits fruits rouges et
noirs. Vin équilibré et élégant

Fleur La Ghapelle puisseguin Saint-Emilions

Merlot, cabernet sauvignon & cabernet franc

Robe rubis tres intense, profonde

Nez bouquet suave et opulent de fruits rouges, de griotte et
de fraise, mélée de réglisse, de cuir

Domaine de Pellehaut

Moelleux de Gascogne !

3,90€/17¢€

3,90€/17¢€

4,930€/24¢€

4,90€/27¢€

31€

4,50/23€

1501 Perlé AU VERRE 4,50€

Vin blanc sec et pétillant, Gaillac Perlé
Cépage “Loin de I'Oeil” !
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notre carte
BOISSONS CHAUDES FROIDES

LES CAFES:
EXPRESSO :1,80€
DOUBLE EXPRESSO : 3,60€
ALLONGE :1,80€
DECA : 2€
NOISETTE : 2€
LATTE : 3,50€
FLAT WHITE : 4€
CAPPUCCINO : 4€
MOCACCINO : 4,30€
VIENNOIS : 4€
CAFE FRAPPE : 4,50 €
CAFE LATTE FRAPPE : 4,40 €

LES CHOCOLATS:
CHAUD: 3,50€
VIENNOIS : 4€

LAIT DE VACHE : 3,20€
LAIT VEGETAL : 3,70€
JUS D‘ORANGE PRESSE : 4€

THE : 3;60€
THE AU LAIT : 4,30€
CHAI LATTE : 5€
MATCHA : 5,20€
MATCHA LATTE : 5;90€
MATCHA LATTE FRAPPE 6,80 €

SUPPLEMENT :
LAIT : 0,70€
LAIT VEGE : 0,50€
SIROP GOURMAND : 0,50 €
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notre carte
SOFTS ET ALCOOLS

PAGO: 3,50€
ACE, ORANGE, POMMES PRESSEES, FRAISE, ABRICOT,
FRUIT DU DRAGON/GOYAVE, ANANAS, TOMATE.

SOFT BOUTEILLE : 3,50€
PERRIER
COCA COLA / ZERO
SCHWEPPES: TONIC / AGRUMES
FUZE TEA : PECHE / THE VERT, MENTHE
LIMONADE : 3€
DIABOLO : 3,20€
SIROP A L'EAU : 2,5€
GINGER BEER: 4€
BIERE SANS ALCOOL (33CL) : 5€

BIERE ARTISANALE BOUTEILLE
(33CL) AMBREE, IPA, BRUNE : 6,5€

BIERE BLONDE PRESSION :
(25CL) 3,50€, (33CL) 4,50€, (50CL) 6,50€

VIN AU VERRE( 12CL) / BOUTEILLE (75CL)
BLANC :
SEC SAUVIGNON : 3,90€ / 17€
MOELLEUX MANSENG / CHARDONNAY : 4,50€ / 23€
GAILLAC PERLE : LOIN DE L'OEIL : 4,50

ROSE :
SYRAH / BRAUCOL: 3,50€ / 17€

ROUGE :
QUE SYRAH / CABERNET : 4,50€ / 24€
PIC SAINT LOUP : 4,90€ / 27€
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