ARDOISE DU MIDI
Entrée, p[at et dessert : 24.90 €

Entrée et plat ou pla‘t et dessert : 22.90 €, Plat seul :19.90 €

&

Option végétarienne disponi’o e

Les entrées
Wrap italien au jamloon cru, pesto, tomates séchées et Parmesan
Briochette au saumon fumé, crémeux aux herbes
Foie gras frangais mi-cuit de Noélie, chutney de ﬁgues, pain aux fruits (+ 6 €)
Les plats

Volaille cuisson basse température, sauce fores’ciére, ﬁ'i’ces ﬁfafches

Aigui“ettes de canard ﬁangais ala plancha, sauce au poivre, ﬁfi‘ces ﬁfafches
Filet de lieu ﬁfais, sauce Champagne et [angousﬁnes, tagﬁa’ce“es et petits [égumes
Les desserts (3 commander au début du repas)
Poire rotie aux épices de Noél, caramel au beurre salé, g[ace artisanale
Douceur au chocolat, sauce chocolat et noisettes towéﬁées
Tiramisu exotique a [ananas ﬁfais et coulis mangue

Assiette de fromages : Tomme de Savoie, Pont ['évéque et Camembert Jort, beurre dlsigny

Notre suggestion de vins au verre (12,5 cl) et biére pression blonde locale Bio

Blanc : Chardonnay (sec) — AOP Domaine de la Montcelliere 5,00 €
Rosé : Camargue (sec) — IGP Domaine Le Pive Gris m 5,50 €
Rouge : Cotes de Bordeaux — Blaye — AOP Chateau Les Faix 5,50 €

Biére pression blonde locale Bio 25 cl : Thorgoule &

5,50 €



