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Peoledni menw s pelévkew
Pendéli 15.9.
Poléukai: Masewy vjuan se eleninew, nudle («,3,7,9)
Menw 1: Pecend upie s kwitecim masem o 3eleninew () 179,- K&
Menw d: Vepiioné kealky na Ceanekw , brambersud kade .37 189,- K¢
Uterg 16.9.
Polévka: Lelenwineurd kiémeud («7,9)
Menw: Smadenty kuétiak, vatend bramber, tatoka 1,3,7) 179,- K&
Menww d: Koprovda emacka s vejcenm, houskeudy kinedlik .3, 175,- K&
Gieda 17.9.

Pelévka: Rybi s ketensvew 3eleninew, kuutdny «,3,7,9)
Menw 1: Franceuzské braumbewy se smelonsw, Cowend tepa w3n 179,- K&
Menwd: Vaiace sgpeckiv, vavtenty bramber, tatoka 1,37 185,- K¢

Clwdel 18.9.

Pelévka: Duibesi viuay, celeatipnaké nudle (i,3,7,9)
Menw 1: Domaci yahedevé knedliky, traneh, cukv, masle «,3,7) 179,- K&

Menw 2: Vepitoné uipecky , 3eli, kalevanskiy knedlik «1,3,7) 185,- K¢
Palek 19.9.

Peoléuvkas: Brokelicoud kémeud @

Menw 1: Vaiace tigeckiv, bromborouy solil «1.3.7.9) 185,- K¢
Menw 2: Tottilloy, kwiecth mase s BBQ, luaunelky @13, 179,- K&

Objedninky menw 3 sebow navtel: +420/ #78 787 724
Geznoum alengenuw nov wydaddani w obaluwiuy!
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