KOKL]

ALL HOUCAMEAT SUPERTOR

BENVENUTO!

La nostra cucina h i fresc ie prime. Sapori, colori
& valori nutrizionali rimangono intatti grazie a cotture rapide e con pochi grassi. Nella cultura orientale la preparazione del cibo & un
rito religioso antico, in cui ogni gesto, compiuto e perfezi da secoli, & ione di una cultura millenaria. Lesperienza da
KOKO non & unk culinaria, lturale, e p di entrare in contatto con il contesto culturale dal quale la nostra cucina
trae | principi fondamentall. | profendo legame con |a natura, tipico anche di questa meravigliosa terra, si unisce al rispetto della

gionalitd, allimpiegeo di ingredienti locali sempre issimi e di prima qualitd, in una continua sperimentazione alla ricerca di

armonia sensoriale. Buon Appetito!
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INSALATA DI POLPQO - 5,00€ FRESH SALMON SALAD - 5,00€
Insalata verde, pomodora, polpo, Salmone, mango, stracciatella,
salsa al sesamo, sesamo P cavolo rosso, p ini

14

WAKAME - 4,00€
Insalata di alghe
giapponesi

%

3
NUVOLE DI DRAGO - 3,50€
Fecola di patate, aromi




PIATTI CALDI
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9
SHAO MAI - 5,00€

Ravioli di maiale & gamberi al vapore
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82
YAKI UDON - 9,00€
Frutti di mare misti e verdure

7
RAVIOLI AL VAPORE - 2,50€

Con ripieno di carne di suino
e
)
W
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83
RAMEN - 9,00€
Noodles, carna di maiale, uove

RISO CURRY - 7,00€
Riso bianco, verdure miste,
uowa, curry

RISO CANTONESE - 6,00€

Riza bianco, piselli, prosciutto, uova

78
RISO POLLO & CURRY - 9,00€
Riso bianco, pollo impanate, curry

RISO SALMONE - 8,00€

Riso blanco, salmene, verdure

79
SPAGHETTI DI RISO - 7,00€
te

Frutti di mare e verdure mis




121
POLLO - 9,00€
in salsa Teryiaki con verdure

74
FETTUCCINE MISTO MARE - 8,00€

Frutti di mare e verdure miste

122
MANZO - 9,00€
T——— in salsa in salsa al pepe nero

= rdure
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DON MANZO - 8, s -y
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124
POLLO - 9,00€
in salsa al pepe nero con funghi verdure

81
RISO VENERE - 10,00€
‘Gamberi, verdure miste, cipolla fritta

125
GAMBERI THAI - 9,00€

©OR £0C0D, Mais, curry @ verdure

S

98
SPAGHETTI DI SOIA - 7,00€
Frutti di mare @ verdure miste




Quattro sfiziosissimi rotolini
ricoperti di riso
con ripieni variegati!

48
SWEET SPICY - 5,00€
Riso bianco, alga nor,
Tempura di Gamberi, Mandorle,
Salsa SweatSpicy

47
SWEET SPICY - 5,00€
Riso bianco, alga nori,
salmene cotto, mandorle,
salsa SweetSpicy

50
SALMOCADO - 4,00€
Riso bianco, alga nori,
salmone crudo, avocado

gambero mlio,geltioln,
rapa gialla, malonese

KINGMAKI - 6,00€
Riso venere, alga norl,
tempura di Gamberi, avocado,
salmone flambé, maionese




Riso bianco, avocado, Riso 'a'a Riso biance, alga nori,
cavolo rosso, tonno scottato salmone crudo, wmndigmmﬁsdmnumﬁq. salmone crudo, jpiccante

51 52 56 57
PURPLEFLAMED - 6,00€ PHILADELPHIA - 4,00€ TIGER - 6,00€ SWEET SPICY - 4,00€
alganor, Riso bianco, alga nori,

53 54 58
PHILADELPHIA - 4 00€ EBITEN-MAKI - 4,00€ FBNESEH Ml\Kallg- 5.3‘“ §L0;41'=‘ER :‘4,DDE
Risa bianco, bianco, alg 3 bianco, alga nori, s0 bianco, alga nori
salmona cotto, I||)|III wnwmdnwnl’;‘:r? ”"':;,"ﬂp"a‘ﬁ'.f“"" fiori di zucca in tempura

58s 58c
THE QUEEN 6, CID{ CRISPY&FLAMED - 5, Dl)t &
Riso salmona mar Riso bianco, salmone scottat o
pqsucclno, moon. salsa di rucola, sfoglie di mofrim. -
Philadelphia, maionese tempura
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EE‘.!'JL&Q .S,‘JEE Ugﬁombﬁﬁf?ngaiﬁu C‘;’PM*K' '.,? ,00€ CRUNCHMA?G 4,00€
S iattacs gt ot e Amgo. Manuga, oot baccald In tempura, wam‘ mandorle, '";Sﬁ.%‘?.’é'éi%‘é‘,‘é‘n".?;.?'.p'li”‘

granella di pistacchio

58d 58i 58m 58r
QUEEN - 4,00€ DELUXE 5005 CRISPYSALMON - 4,00€ ONIONMAKI - 6,00€
Riso bianca, al Ja nari, iso bianco, alga Riso Bianco, alga nori, Risa biance, alga nori,
tempura dur?.mben mladolpma gambon :ﬂu;nﬁ:xobléhf’um Tempura di gamberi, iceberg, tempura, salmone flambé,

salmone erude, guacamole clpella\‘rina maionese

58n 58p
TRUFFLEMAKI - 6,00€ JAMAKI - 6,00€
nnvmm.algi nori, Riso venere, aﬂlm
‘gamberi in tempura, tonno crudo, avocado, gmnella di pistacchio,

scaglie di tartufo salsa di soia



Due polpette diriso
con finitura variegata!

28 29
POLPO - 3,00€ AVOCADO - 3,00€
Riso bianco, polpo Riso biance, alga nori, avocado SALM - 3,00
Riso bianco, salmone crude
23
TUNA - 3,50€ BRANZINO - 3,00€
Riso bianco.%nwao Riso bianco, branzino
F )
- B Q/
; A EBI 23500[
& % T X Risoblanm‘, gamberi cottl
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30
FLAMED SALMON - 3,50€
Risa bianco, salmone flambé, salsa
Teriyaki
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31
FLAMED TUNA - 4,00€
Rise blance, tonno flambé,
salsa Teriyaki
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ANGUILLA - 4,50€
Riso biance, alga nor,
anguilla




Sei rotolini di riso avvolti da alga nori!
P

HOSOMAKI

40c 41
FRESH SALMON ROLL 6pz. - 6,00€ FUTOMAKI VERDURE 4pz - 4,00€
Riso bianco, sfoglia di soia, Riso venere, alga nori,
salmene crudo, avocade, tenne crude, cetriolo,

Philadelphia, salsa Teriyaki erba cipollina

40g

\y _~' ANGUILLA - 5,00€
- Riso bianco, alga nori,
o anguilla

33 34 35
CETRIOLO - 3,00€ GAMBERI - 4,00€ AVOCADO - 3,00€
Riso biance, alga nori, cetriolo Riso biance, alga norl, gamberi cotti Riso bianco, alga nori, cetriolo

36 37 39
TONNO - 5,00€ SALMONE - 4,00€ SALMONE AVOCADO - 5,00€
Risa bianco, alga nori, tenno crudeo Risa bianco, alga nori, salmone crudo Riso bianco, alga nori,
salmone crudo, avocado



SPECIALITA

130
- SPRING SALAD - 7,00€
" > Tonno, mozzarella,
@ I ; = lime, salsa al basilico

127
S&SHIMi FLAMBE' - 5,00(
Salmone scottato a
quinoa soffiata e salsa alla mcﬂla

129
RAINBOW EBI - 8,00€
—— Gambere, mango, crema di stracciatella,
salmone, salsa al basilico,
128 tartufo, Philadelphia
A GLASS OF FLAVOURS - 5,00€
Crema di stracciatella, branzino,
pomodoro, polpa d'arancia, salsa vegetale,

126

REDTUN.& 6,00€
onng, cavolo rosso, salsa al pistacchio,

PMIndeIphla. scaglie di orle




62
TARTARE - 9,00€
Tonno crudo, salsa di agrumi, pinoli

60
SASHIMI SALMONE - 9,00€

= ' , 61 AP
CRUDITE - 11,00€ - TARTARE - 9,00€ ? § \ 4
Crudi di mare misti R Salmone crudo ¥ ; . @




70
DOPPIO CARPACCIO - 9,00€
Salmone con mari
in rapa e radicchio, scorza di limone.

3

65

TORTINO DI VENERE - 8,00€
Riso venere, tartare di gambero rosso,
avocada, salsa al manga, pomodoring

64
TATAKI - 8,00€
Tonno scottato a fiamma,
sesamo




69 3
BARCA GRANDE - 35,00€

68
BARCA PICCOLA - 19,00€
Sushi @ sashimi misto 19 pazzi Sushi @ sashimi misto 35 pezzi

15
CROSTINI - 7,00€
Stracciatella, salmone marinato,
eristalli i sale nero

16
pf!UT"I'IA.U - 6,00€
tartare di ..ﬁﬁf‘gmu.a pt'uocuh




Quattro uramaki con abbinamenti
deliziosi che non ti aspetti!
Riuscirai a farne a meno?

116
SMOKED ORANGE - 5,00€
Riso biance, alga nor,
pancetta arrotolata, provola affumi-
cata, marmellata di arancia

o S

111
STRACCIATELLA - 5,00€
e T Y
caposoiio di maiale sffettate

112
PEAR&NUTS - 5,00€
Riso bianco, alga nori,
pera, noci, speck, gorgonzola

KASUGAI - 5,00€
Riso bianco, alga nori,
scaglie di mandorle, pecoring
stagionate, pepercne giallo,
rucola, salsa sweetspicy

114
MELONROCKET - 5,00€
Riso bianco, melone
prosciutto crudo,
rucola, burrata

115
FIG JAM - 5,00€
Riso bianco, alga nori,
nduja, mortadella,
cetrioli, marmellata fichi




TEMAKI

45
SALMONE CRUDO - 3,50€

Salmone crude e avocado

42
YASAI - 3,50€

wverdure miste

TONNO-350€  hil3

Tenno crude e avecado

EBI - 3,50€
Gamberi cotti,
verdure miste

]

46b
SALMONE COTTO - 3,50€ oty

44
CRISPY EBI - 3,50€ fer?
Salmone cotto, sesamo ’!;[}

Gamberi in termpura




93 ;
TEMPURA CALAMARI - 7,00€
Calamari i e fritti ——

m?nmpm.ﬁ N &

0
MPURA GAMBERI - 9,00€

"Gamberi fritti impanati con farina di tempura

95

BACCALA' AGLIATA - 10,00€
Merluzzo impanato e fritto con salsa
allaglio agrodolce

4

KOKO YASAI - 5,00€
Frittelle di verdure miste




f"f

123 9
CRISPY CHICKEN - 7,00€ GNOCCHI DI P(JLPO 7,00€
Pollo fritta con salsa al limone ¢ fette di lime salsa 'uripi:u

~ -~

2
INVOLTINI PRIMAVERA - 3,00€
Inveltini con ripleno di verdure

94

FRIED CHICKEN - 7,00€
Cotoletta di

R e

1
INVOLTINI PRIMAVERA - 4,50€

Invedtini con ripleno misto mare

91
TEMPURA GAMBERI E MANDORLE - 10,00¢
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Sei rotolini di riso avvolti da alga nori!

[]
58¢g
CRUNCHMAKI 4pz - 4, 00€

Fritto con riso bianco, alga n
salmone cotto, Philadelpia, grantlla di
pistacchio

40b
FRIEDMAKI 4pz - 5,00€
br.inxlm; trtmﬂdl s\ra:r:.mclla

40e
MANGOMAKI 4pz - 6,00€
Fritte con rise biance, alga ner,
mange, Philadelphia, mandorle

KATAIFI ROLL 8pz - 8,00€
Fritto con riso bianco, alga nori, avecado,
tartare di salmone piccante

38
FRIEDSALMON 6pz - 4,50€
Fritto con riso bianco, alga nr.m,
salmone cotto, salsa teriyaki

40f
FUTOMAKI FRITTO 4pz - 5,00€

Fritto con riso bianco, avocado, salmone

cotto, Philadelphia

40
FUTOMAKI FRITTO 4pz -
5,00€

Fritto con riso n'ra::c_u. avocads, salmone
cotto, Philadelphia

[ é‘_
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Due rotolini di riso racchiusi da pesce
o alga nori ricoperti con ingredienti morbidi!

21c
CRISPY ROLL - 6,00€
I!ntnlodlpasnf_mmm
‘tonno crude, avecado, philadel
scaglie di mandoria, tartufo, t kzn

TOBIKO 3,00€
Riso bianco, alga nori,
uova di Capelin

20
SPICY TUNA - 4,00€
Risa biance, alga nari,
Tonno crudo, salsa piccante

-

21
SPICY SALMON - 4,00€
Riso bianco, alga noi s ™
salmone crudo, salsa piccante o

32b
ONIGIRI - 2, 50€
Riso condito, a

r tonno cotto, cipol ra lm!.n ‘

32

ONIGIRI - 2,50€
msucnndrto\.alganoﬁ
gamberi, katsuobushi

18 19
SALMONE&PHILADELPHIA - 4,00€ TONNO&PHILADELPHIA - 5,00€
Riso bianco, salmone crudo, philadel, p‘ua Riso bianco, tonno crudo, philadelpl Shia

wutuhllw wova tobike



86
SPIEDINI - 6,00€
Gamberi

87
CALAMARO GRIGLIATO - 8,50€ -
«con riso venere e verdure f

SALMONE GRIGLIATO - 9,00€

con formaggio fuse

88
CARTOCCIO - 11,00€
di gamberoni




DESSERTS

101
DORAYAKI - 4,00€
Doppio pancake con cuore di fagioli dobel

@
N ©

102
BANANAMAKI - 5,00€
Riso Blanco, banana, Hutella

103
TIRAMISU - 4,00€
della casa

104
CHEESECAKE - 4,50€
Nutedla, Frutti di bosco o




107
TARTUFO ALLA NOCCIOLA - 5,00€ i scelta
Semifreddo Vari gusti con topping a

100
MOCHI 2pz - 5,
Polpette di pasta

riso

108
CREMA CATALANA - 4,00€
con

i canna caramallato

106
SORBETTO - 2,50€
al limone

109
SOUFFLE - 5,00€

al cioceolato con cuore cremoso.

107
SEMIFREDDO - 5,00€
al terroncine con nocclole




BEVANDE
BIBITE VINI BIANCHI

Vine Blanco KOKO [T5el).ccicicsnicicenn € 1100
Vino Blanco KOKO (calice).
Ten. Asinara Diffidenta (calice).........

— €25.00
Ten. Asinara Birbante brut di vermenting ........ €22.00
Brut Torbato BIanco{S&M) ..o e € 17.00
Brut Torbato Rosd [SEM) oo eecoeeeeresceee € 17.00
Ten. Asinara Birbante Rosi. €22.00
QUL LT —
Ten, Asinara Indolente VIMAgR. ... € 30,00

Birra artigianale San Martino...... Ten. Asinara Cayenna Submariner.................. €99.00

VINI ROSSI CAFFETTERIA

= — KOKL]

ALL YOI CHM ERT SUPERIOR

LEGENDA ALLERGENI
Se hal particolariallergie o intolleranze alimentari

i preghiamo di rivolgert] al personale di sala.

PIETANZA CONTENENTE GLUTINE
CELIACI

NON ADATTA Al PIETANZA ADATTA Al VEGANI

PIETANZA CHE POTREBBE ESSERE PREPARATA

PIETANZA CONTENTENTE LATTE O DERIVATI CON PRODOTTI SURGELAT]

CROSTACE PIETANZA CON PESCE CRUDO

FRUTTA SECCA O CON GUSTIO

PIETANZA CONTENENTE COLORANTI ALIMENTARI CHE POSSONO INCIDERE SULL ATTIVITA'
E SULL' ATTENZIONE DEI BAMBINI




