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S Lievito Journal

SPRING SUMMER 26 Vieni a trovarci in Via Bruno Buozzi 26, Corciano PG @lievitopg n

offiamo anche servizio di consegne a domicilio e take away

Scopri il nostro

MENU
DRINK

INFO &
PRENOTAZIONI

+39 351 7511880

ANTIPASTI

PIZZE & CO.

La nostra ricerca in cucina inizia dagli antipasti, tutti handmade e
homemade dallo staff Lievito, continua nella proposta di 3 impasti
diversi per la pizza, accompagnata da cocktail e bollicine di nicchia,
e culmina nella produzione dei dessert artigianali.

Condividiamo con i nostri ospiti soltanto elementi che ci hanno
conquistato. Farine di molini autoctoni. Verdure genuine di stagione.
Salumi e formaggi di eccellenza DOP e IGP. Vini e liguori di cantine
virtuose. Birre artigianali. Bevande analcoliche biologiche.
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Food Menu

Antipasti

Orari apertura:
Mar. - Dom.
19.30 - 22.00

P1ZZE

CHIPS ; &
di Patate fresche COCKTAIL

VIOLETTE CHIPS 6

di Patate Viola fresche aromatizzate al Pepe di Selim

Dgni pizza ha il sus cocklail, pensato
per esaltarne i sapori. Crediamo
nella mixology e dedichiame maolto
tempo alla ricerca per sorprendere
il palato in ogni dettaglio. Oltre la
carta potrai scegliere tra pib di
20 Gin, Distillati di nicchia e
Amari artigianali, chiedi info al
nostro staff per creare il drink
perfetto per .

SUPPLI®®® 8

Zest di Limone e Pepe nero; Cacio e Salsiccia; Cacio e Pepe

MOZZARELLA IN CARROZZA o000

Classica e con Speck affumicato IGP servita con Salsa al Basilico

OLIVE ASCOLANE o000 8 1

SCEGLI
I’ IMPASTO

A base di
Farina Bianca
di Grano tenero
di Tipo 1

A base di
FarinadiTipole
un Mix di 7 Cereali

A base di Farina
di Tipo 1 non raffinata
e Farina di Farro

15

A base di
Farina Bianca di Grano
tenero di Tipo 1

POLLO FRITTO e0c 0@

servito con Mayo alla Cipolla

CROQUETAS®0 @

Crocchette di Patate e Prosciutto crudo servite con

Salsa allo Yogurt e Salsa al pomodore

Pizze Classiche
FOURCHEESE®C®

Mozzarella Fior di latte, Gorgonzola dolce,
Scameorza affumicata, Scaglie di Pecorino
stagionato e Semi di Papavero

NORCIA®® 12

Pomodoro, Prosciutto Crudo di Norcia,
Stracciata di Burrata e Olio EVO

MARINARA CON IL 12
MARINAIO®C @

Pomodoro, Alici del Mediterraneo,
Stracciata di Burrata, Origano e Olio EVO

BOLOGNA ®O® 12

Mozzarella Fior di latte,
Mortadella di Bologna IGP, Stracciata di Burrata,
Crumble di Pistacchi e Olio EVO

CARBONARA ®OO® 13

Mozzarella Fior di latte, Crema di Parmigiano,
Barbozzo croccante, Uovo, Scaglie di Pecorino
stagionato e Pepe nero

ruoco eo 14

Mozzarella Fior di latte,

Vellutata di Datterino giallo, Pressatina piccante,
Olive Taggiasche, Fiori del Cappero

e Olio Piccante

ricoe®oco 13

Mozzarella Fior di latte, Gorgonzola dolce,
Prosciutto Crudo di Norcia, Marmellata di Fichi
e Crumble di Noci

Cocktail
NEGRONIAFFUMICATO

Gin affumicato, Bitter,
Vermouth rosso

PISCO SOUR MANGO

Distillato pisco, Succo di Limone,
Sciroppo di Zucchero, Sciroppo di Mango

BALLOR F177Z

Gin “Ballor”, Succo di Lime,
Sciroppo di Zucchero e Soda

EMILIE SIDE-CAR

Gin “Ballor®, Dorange “0OF,
Succo di Limone

MOSCOW MULE

Vodka, Succo di Lime,
Ginger beer

GOODTIMES

Biancosarti, Vermouth rosso, Bitter,
Suceo di Lime, Prosecco, Sciroppo di Zucchero

FICUS TONIC

Gin al Fico “Dell'Orto” e Tonica
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Orari apertura:
Mar. - Dom.
19.30 - 22.00

Ogni pizza ha il suo cocktail, pensato
per esaltarne | sapori. Crediamo
nella mixology e dedichiamo malta
tempo alla ricerca per sorprendere
il palato in ogni dettaglio. Ditre la
carta potrai scegliere tra piu di
20 Gin, Distillai di nicchia e
Amari artigianali, chiedi info al
nastro stafl per creare il drink
perfetto per te.

AMOENUS FARM o0
Mozzarella Fior di latte, Datterino giallo confit
Mousse di ricotta aromatizzata al limone,
Pesto di rucola e avocado, Peperone crusco,
Basilico fresco e Olio EVO

PROMENADE®®
Mozzarella Fior di latte, Sella “Torre Brado®,

Scaglie di Pecorino, Pomodori confit gialli
e Emulsione di Basilico

AUDACE®®
Mozzarella Fior di latte, Cubetti di melanzana,
Crema di stracciata e nduja, Menta

DELICATA®®

Focaccia con Prosciutto Crudo di Parma DOP,
Pesche grigliate, Stracciata di Burrata,
Scaglie di Aceto Balsamico

WEEKEND®C®

Mozzarella Fior di latte, Vellutata di datterino giallo
Fiori di zucca, Pomodori secchi, Alici del Cantabrico,

Stracciata di Burrata e Olio EVO

LIEVITOe®®

Provola, Prosciutto crudo di Parma DOP,
Pesto di rucola e avocado, Pomodoro

cuore di bue infornato e Crumble di Mandorle

SOFFICEe @0
Focaccia con Filetti di tonno, Pomodaorini confit,

Petali di cipolla in agrodolce, Crema ai capperi
e Capperi fritti

VERTIGINEeO®
Crema di Zucchine alla menta,

Guanciale, Stracciata di Burrata,
Crumble di Nocciole e Olio EVO

FIORITA®®
Mozzarella Fior di latte, Fiori di Zucca,

Olive taggiasche, Crumble di Salsiccia,
Pomodorini confit, Basilico fresco e Olic EVO

CALIFORNIA®oC0®
Mozzarella Fior di latte, Tartare di Gamberi,

Zucchine, Crema di Parmigiano e Zafferano,
Fili di Peperoncino e Crumble di Pistacchi

@

Food Menu

14

16

CITRUS DRY

Martini dry, Gazzosa, Zest di limone

CYNAR LEMON SPRI'TZ

Cynar, Prosecco, Tribute lemon

GINGER PINK COOLER

Gamondi pink, Gazzosa, Gingerino

DOMINGO SPRI'TZ

Gamondi pink, Prosecco, Soda

MARTINI DRY LEMON

Martini dry, Tribute leman

BIANCOSARTI PEACH SPRITZ

Biancosarti, San bitter alla pesca, Prosecco

DIRTY SUMMER

Martini dry, Gamondi pink, Gazzosa, Zest di limone

CYNAR MINT SPRITZ

Cynar, Prosecco, Gazzosa e Menta

PINK ARTICHOKE

Gamondi pink, Cynar, Gazzosa

FRESII MARTINI

Martini dry, Gin, Sciroppo al Cetriolo
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Orari apertura:
Mar. - Dom.
19.30 - 22.00
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MARGHERITA 200

HUGO

n B
Pomadaro, Mozzarella Fior di latte, Prosecco, Scireppo di Fiori di Sambuce,
Stracciata di Burrata ¢ Emulsione di Basilica Soda & Menta
MARGHERITA e
SBAGLIATA @ ! sy § 8

Mozzarella Fior di latte, Crema di Basilico

PREMIUM

Spennellata di Pomodoro e Olio EVO

MARGHERITA
CILENTANA 00 12

Pomaodoro, Mozzarella Fior di latte, Pormodori confit,
Cacioricotta, Zest di Limone e Olia EVO

PALOMA 6

Tequila, Succo di Lime,
Saoda al Pompelme rosa, Crusta di Sale

Lt gt cha Tempity dith

SN \ - R . pizre appartestenti alla Carts

ESTASIeo® « | ITALIAN SUMMER g e Mgk § firpes

Crema di Pomodora arrosto, Stracciata di Burrata, Biancosarti, Gingerina, Basilico farina i Tigo 1 man raflinala ¢
Pomadarini confit, Crema al pomodarae, e

Paolvere di olive @ Bagilico fritta S wal nbareE i & EONSEEE-

ra machs gh ahtri nostn

!
i

MARGIHERITASZ.0® 13

Mozzarella Fior di latte, Cipolla, Salsa di Cilieging,
Formaggio di Fossa e Emulsione di Basilico

LIEVITO MARTINI s

Wermouth bianco e rosso, Bitter, Angostura
Succo di Lime, Sciroppo di Zucchera

TROPICAL 8

Angestura, Curagan, Limanata

i

MOONLIGIIT @ 1
Yellutata di datkering giallo, Mozzarella Fier di latte,
Pomadorini confit, Cialde di grana padano DOP

e Pesto di Basilico

| despart sana lulli artiglans-
¥ e predoti @ Lissfio Olire
e rivisRazionl oel grasdi
classici, ¢ i gelaba predotio
M casa, petrala godera di
praparacioni comglaiss @
orignab,  wludale  dalla
rawire Chel Sabrna
per mendere ol meglio |
sapari della stagiane

Razionalmente wna pizzeria @ un esercizio commerciale dove si
sommistra un disco di pane con salsa di pomodore e mozzarella
Mol non siamo persone razionali. Per noi dello staff Lievito & pid Casa
di casa nostra. Un luogo di memorie ed emozioni che costruiamo agni
giorno con voi. Ogni ricetta viene studiata con cura, testata dalla
brigata, e perfezionata prima di arrivare ai  clienti
Mon é scienza missilistica, ma limpegno si sente in ogni boccone
Gli ingredienti sono selezionati con attenziane, scegliame per il meni
guello che scegliamo di mangiare nai quotidianamente. Impasti, ricetta,
vini & drink sono tanti perché non vogliamo accontentare tutti,
vogliamo viziare tutti. Il personale prova sempre a far sentire
gli ospiti a casa, rendendo ogni visita un momento speciale.
E a volte non ci riesce perché & normale, ogni giorne si riparte da zero
con nuovi ospiti che non ci conoscono, e non siamo un algoritmo.
Ma ci proviamo. Perche alla fine, da Lievito, l'importante & fare bene
le cose semplici, come farvi vivere una piccola experience, anche se
in un piccolo locale, in un piccole comune, in una piccola regione
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Orari apertura:

.- dom. Food Menu

Scopri il nostro

MENU
BANAMA # ANTIPASTI
Mousse alla Banana, Cremoso al Cioccolato fondente
Mou al Caramello salato

PIEEE & Ci,

LIMONE 9
Mousse al Limone, Crema al Limona,
Pan di spagna bagnato al Limoncello

LAMPONE 7

Mousse al Cioccolato Bianco e Lime, Gelatina al Lampone
e Lamponi freschi, Buscuit ai Lampaoni

DEGUSTAZIONE D1 FRUTTINI 15

Degustazione dei nostri tre frutti "Banana, Limone e Lampone®

LIEVITO'S TIRAMISU 8
Buscuit al Caffé con Mousse al Mascarpone,
Crema morbida al Caffé e Granella al Cioccolato Fondente

GELATO ALLA VANIGLIA 4

La nostra Chef Sabrina crea o
rivisita ricette valorizzando le
materie prime stagionali in
linea con la filosofia di Lievito.
Abbiamo scelto di preparare i
nostri dessert in casa, perche
siamo innamorati della pastic-
ceria moderna.

Investiamo ore e ore di ricerca
e sviluppo in cucina per cerca-
re lequilibrio tra dolce e
amaro, tra morbido e croccan-
te, tra delicatezza e intensita.
Perché un dolce non deve
urlare per farsi ricordare, ma
basta che arrivi al cuore.
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RHUM - WHISKEY - AMARI

RHUM

Damoiseau VO 8 Relicario 14 anni 8 Diplomatico Rhum Mantuano 8

accompagnato con accompagnato con accompagnato con

Cioccolato Fondente 70% Cioccolato Fondente 70% Cioccolato Fondente 70%

WHISKEY

Hatozaki 8 Jamson Black Barrel 9

AMARI LIQUORI GRAPPE

Amaro Tosolini 4 Sambuca 4 Grappa di Moscato “Of 3

Fernet Rame 4 Acqua di Cedro 4  Grappa di Amarone “Of 4
distilleria Nardini

Amaro Ardelio 4 Dorange “Of" 4

CAFFE

Classico 15 Decaffeinato 1,5

Whisky, rum e liguori sono protagonisti di
canzoni, libri e film, seppur vengano da radici,
foglie, terra. Ci affascinano perche pur cono-
scendone gli ingredienti, le loro ricette sono
coperte dal mistero, custodite come un segreto
di famiglia tramandato.

Da Lievito non sono solo un fine pasto: sono un
rito. Scegliamo solo liquori autentici, di nicchia,
che raccontino la storia di un territorio.

Locali e non, sulla carta e non, quindi se siete
indecisi, chiedete pure a noi dello staff e
troveremo il liqguore perfetto per voi.

Un finale perfetto per imprimere nella vostra
memoria una cena speciale.




