11sta €6

nrno €6

tatc €6

1 stagione gratinate €6
1 stagione lessate €6

a grigla (sccondo disponibilita) €11

ntecato all'aceto balsamico di Modena €10

1c cloccolatl con cuore di lamponi €8

roccante ripicno di ricotta dolce, confettura di arance e gelato al pist:
olce con soffice di mandorla e fichi €8

| limone binlugicu €6



Cremoso di patata, uovo poche, asparagi saltati e cialda croccante di parmigiano €9
11l nostro vitello tonnato €10
Polpettine di salsiccia con salsa di burrata e scarola saltata €9

Baccala in oliocottura con nuvola di piselli, cavolo rosso marinato e cristalli di olive €12

Primi piatti

(irigio raviolo al salmone affumicato su bruneise, mousse di bufala e yogurt all’ancto €16
‘assatcllo saltato con spinaci e pancetta in crema di parmigiano €13

Mezzelune alla ricotta e a1 sapori del bosco €16

(Gnocco con cuore di burrata, tartufo nero, salsa di broccoli e ceci fritti piccanti €16

Spaghﬂﬂn alla barbabictola con melanzane, aglio nero, pomodorini confit e ricotta stagiﬂnata €14

Secondi piatti

Fagottino di vitello con mozzarella di bufala e vellutata al tartufo nero €16
Costolina di agnello alla scottadito con le patate saltate €16

Manzo alla soia nera fermentata (ricetta ospite dello chef Lu-ke) €19

(Calamaro ripieno su purca di peperone dolce ¢ menta €20

Contorni
Insalata mista €6
Yatate al forno €6
Pureé di patate €6
Verdure di stagione gratinate €6

Verdure di stagione lessate €6



alsamico di Modena €10
1ore di lampmli €0
1 ricotta dolce, confettura di arance

‘mandorla e fichi1 €8

€6



lﬁpasﬁ
an affettato hﬂlﬂgnﬂsrz €14

laccia (culatello con cotenna) €11

salatina di carciofi ¢ parmigianﬂ a Scaglic €9

imi piatti

rtellini in brodo di cappone €17
glhatelle Bologna €135

amigna verde con salsiccia €14

sotto allo zafferano con bocconcini di coniglio, fiori di zucca ¢ scamorza affumicata €16

condi piatti

glia morta €17

niglio disossato al frantoio €15
ctto alla tartara €21

toletta alla bolognese €15
clanzanc alla parmigiana €12

llettino croccante con patate €14



