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: partir de 2 Dersonngs mmurirrurml

Compose de 6 entrees chaudes et froides

H OUMUOIF (purée de pois chiche, ail, citron, hulle de sésame.. J
H G‘U‘.»t ﬂ-«{)‘ﬂ-ﬂ{/ fcaviar d aubergings, citron, huile de sdsame.. )
TWMH*-‘“ concasse, citron, persd, hulle d'olive...)

K Eﬂij-Ex bedrnels ge i concasss of wvianas de bosut . )

FM bengnets de leves el pois casses, épices douces...)

Sﬁ)u;v (pefite pizza @ la viande hachee de bapul, lomales. ognons, épces douces...)
et yon plateaw de grillades avec yey légumes grilléy
C haaw ar wui (viande 4 la broche verticale. )

GWW (powle! marine, ail, épices douces. cifron, huile dolive...)

Kafta.: ‘viande hachee de boaeuf, cignons, persil, épices douces...)

Composex votre YNE=>>E

Entrées froides :

H OUANLOUY (puree de pois chiche, ail, citron, huile de sésame...)
H Mﬂm {caviar d auberiunes, cifron, hulle de sesame...)
TW ibig concasse, cifron, persil, hutle d'olive...)

Entrees chaudes :

FWM {bagnets oe leves @l pois CASSEes, Apices douces. .. )
KEJIT& {bagnets de bie concasse el viande de bapul.. )
Fﬂ/tﬂy&f (3 chaussons dépinards aux peagnons de pins, huile d'olve, citron...)

5 amimm (3 feullietes de fromage de brebis. )

Sﬁ')tﬂ.r {4 peiles mizzas A la viande hacheea ge bopul, lomales, QIGNONS. ..}




.*1 roses i la viande
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o8 SAssisttes ﬂ

PMMM FMocsmpas Afouleibal fabowel Kpie Chacssianiik [ hoeesers
Vé-ﬂé-t A" LYY (Houmous, Moutadal Fain'sy. Faisvey Sambolssox |

C hichebouk: poss myne a1 huse Jotve atron. apioes douces |

el le Chicheltnowk, Chawarma ef Kafta jonl accompagnéy
de rig parfumé aveo dey pignony de ping, cheveuw d' anges
et dey epicey douces

AU Phéndcien royal @

Movaius Mooleta' Tkl Falsfid Acoavs @ iy swenme. Kafly, Ol ooy Choesanme

ALVE Al V&gﬁwiﬂwrﬂyﬂb ﬂ

Haamous Moorata' Thtoowt 2 Fadei vakige Falayer Semoussss

Loe Snndwichs ﬂ

Aafta, € eRetaouk, (I warm

lhlull frlhl ﬂ
Sanduich Végétarien ﬂ ‘
k3

Howmeows, Moutabal ou Falafel




