RESTAURANT LE VASSELOT

LA CARTE DU VASSELOT

ENTREES

Vol-au-vent de champignons, gésiers, lard fumé et
chataignes en persillade, oeuf parfait, creme de
champignons a lail confit - 11,00 €

Marbré de saumon et poireaux marinés au soja et
au combava, condiments au wasabi, sarrasin et
sésame - 11,50 €

Mille-feuille végétal, espuma de Saint-Nectaire,
granola aux graines de courge, avoine et
sarrasin - 10,50 €

PLATS

Joue de boeuf facon grand-mere, purée de pommes de
terre et chataignes grillées - 22,50 €

Saint-Jacques au barbecue et saucisse aux algues,
mousseline de panais, jus de cochon, émulsion barde,
pickles et wakamé et citron - 24,00 €

Butternut confite au cajun, jaune d’oeuf confit au soja
et kimchi, féta panée au sésame, tombée de
champignons, crumble parmesan - noisettes - 19,50 €

DESSERTS

Ananas meringué, crémeux coco, crumble coco - poivre
de timut, framboise et granité rhum - passion - 10,00 €

Tarte a la poire pochée a la badiane, praliné sarrasin,
ganache chocolat blanc - tonka et noisettes
caramélisées - 10,50 €

Assiette de fromages de la fromagerie Vasselot - 10,50 €



