Place des ”Vosges

Menu Saint Sylvestre 202

%%5 99¢€ (hors boissons) v %L
+

Huitres normandes & gambas flambées au cognac
emulsion parfumeée, guacamole & bredeles au pesto dg basi
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Foie gras maison, panettone moelleux et parfumé
chutney de rhubarbe, gelée de pomme smith, citron, gingembre

Saint Jacques nacrée, émulsion au champagne

échalotes douces a l’ail, roquette parfumée
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Filet de bar grillé, millefeuille de patates douces
creme citron vanille, jardin de legumes
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Trilogie de fromages

mungtergérome’ , tomme aux fleurs, chévre au poivre noir
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§-¢ Blche de la cheffe aux agrumes & passion
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Coupe de champagne
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