Menu Spécial fefe des M@F 0S

Dimanche 31 Mai 202G

Y€

Mise en bouche de Bienvenue

Assiette “Terre et Mere”

Foie Gras de Canard mi-cuit, Chutney de Figues, Pain d'épices
&

Terrine aux St Jacques et Miettes de Crabe, Mayennaise
of e
Médaillon de Veau et son Crémeux aux Cépes

ou
Pavé de Saumon aux Herbes sur son lit de Poireaux

.
Tatin de Carottes et Fagot de Haricots verts
Pommes Grenaille dorées au Beurre demi-sel

Bk v
Moelleux au Chocolat noir Insert Framboise
sur coulis de “Fragaria”

v "/ v v
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