
350 / 380 grammes     20,90 €

eNTRECÔTE 
ONGLET

RUMSTEAK

nos viandes

 Viande Française, Allemande ou Irlandaise selon arrivage

300 Grammes

230 / 250 grammes     16,90 €

RESTAURANT L’OS A MOELLE

eNTRECÔTE  DES  HIGHLANDS
Race a viande  boeuf Angus  origine Irlande 

23,90 €
picanha  de boeuf 
 Race a viande  boeuf Angus  origine Irlande ou Argentine

23,90 €

brochette 4 viandes

300 Grammes

FILET  DE  BOEUF 250 Grammes

26,90 € Race a viande  boeuf Angus  origine Irlande ou France

FILET  DE  BOEUF  rossini
 Race a viande  boeuf Angus  origine Irlande ou France 29,90€

cuisson bleu   

Tataki de boeuf

millefeuille de boeuf

Servi avec une sauce épicée façon Asiatique 
Race à viande  Allemagne ou France

250 Grammes

250 Grammes

250 Grammes

Cuisson aller - retour  servi avec une sauce épices
doux chimichuri  sans sauce - origine France

PLATS SIGNATURES      23.00 €

RIBS  de boeuf
Cuisson au four (30 mn) servi avec une sauce  saté
au sésame et barbecue  -  viande  origine Irlande

les viandes crus    17.00 €

400 Grammes +

Tartare de boeuf 250 Grammes

Sauce maison, citron, tomates cerises, persil, ail,
cornichons, échalotes, câpres, parmesan
 (option tabasco sur demande )

Tartare au foie gras et magret

carpaccio 3 assiettes

carpaccio  burrata 2 assiettes

Sauce maison, citron, tomates cerises, persil, ail,
cornichons, parmesan, échalotes, câpres, foie
gras de canard, magret de canard fumé.

  + 4.00 €

Pesto à l’ huile d’olives, citron, tomates cerises
 cornichons, parmesan, pignons de pain et noix

Pesto à l’ huile d’olives, citron, tomates séchée
marinée, noix, cornichons, parmesan, pignons
de pain, roquette, mozzarella di Buffala

Cordon bleu de veau
Cuisson au four (30 mn) garni de jambon, fromage 
munster ou reblochon  - a la chapelure de bretzel
nappée d’une sauce à la crème  champignons de
Paris

400 Grammes +



nos viandes

 LES cotes  et tomahawks  de boeuf           

RESTAURANT L’OS A MOELLE

Côte de boeuf a volonté

115.00 €

1 personne
2 personnes
3 personnes
4 personnes

69,00 €

 burgers                     17.00 € les roestis            19.00 €
roesti au foie gras
Préparé avec 2 galettes de pomme de terre
avec de l’emmental et oignons , un steak haché
de 150 g cornichons, sauce maison exclusive et
foie gras poêl, servi avec une grande salade
composée 

roesti a la moelle

BURGER ET ROËSTI 

BURGER  ALSACIEN
Composé d’une galette de pomme de terre, de
fromage munster,  cornichons, sauce maison
exclusive, servi avec frites et salade

BURGER  savoyard
Composé d’une galette de pomme de terre, de
fromage de Savoie, cornichons, sauce maison
exclusive, servi avec frites et salade 

BURGER  basque
Composé d’une galette de pomme de terre, de
fromage de tome Catalane, Chorizo, cornichons,
sauce maison  exclusive, servi avec  frites et salade 

BURGER  auvergnat
Composé d’une galette de pomme de terre, de
fromage bleu d’Auvergne, cornichons, sauce
maison  exclusive, servi avec  frites et salade 

                                               Peuvent être 
agrémentés d ’une sauce Pili-Pili  épicée pour
 les amateurs de   sensations Hot  ou Andaluz 
plus légère en piment

exclusivité  maison       

Préparé avec 2 galettes de pomme de terre
avec de l’emmental et oignons , un steak
haché de 150 g cornichons, sauce maison
exclusive et une préparation de moelle, servi
avec une grande salade composée

 LES PLANCHES CANNIBALES                   
Une sélection de 4 viandes de catégorie race à viandes  parmi
l’Angus, la race bovine Simmental, Charolaise, selon arrivage de
400g par personne - Origine France, Allemagne  ou Irlande  

Servis avec  sauce au choix et des accompagnements a volontés 
Frites - légumes - spaetzles - pommes de terre rattes au thym  

96,00 €

39,00 €
69,00 €

Sur réservation  48h à l’avance - race à viandes Angus,  
 prix au kilo  - Origine France ou Irlande  

Tous les 1 er Samedi du mois sur réservation 
avec accompagnement - Origine viande U.E 33,00 €

rOGNONS DE VEAU  a la moutarde a l’ancienne

TETE DE VEAU  
Servis avec des pommes de terres sautées  ou spaetzles

16,90 €
Servie avec des pommes de terres sautées ou pommes rattes 
avec une sauce gribiche à base de cornichons, échalotes et câpres


