§ BROT
1.Brot mit Butter
2.Brot mit Knoblauch
3.Brot mit Tomate

4.Brot mit Tomate und Serrano-Schinken
5.Brot mit Almogrote-Paste (aus Kdse/Tomate/Paprika).2,00

6.Brot mit Alioli 1,80
7.Brot mit roter und griiner Sauce (Mojo) 1,80
VORSPEISEN .
8.Padron-Paprikaschoten 6,50
9.Kase mit Saucen (Mojos) 7,50
10.Kase mit Marmelade 8,00
11.Garnelen mit Knoblauch 9,50
12.Champignons mit Knoblauch 9,00
13.Mit Pastete gefiillte Champignons
(Demiglace-Sauce) 9,50
14.Champignon-Pfanne 9,50
(Mit Garnelen und gerduchertem Lachs)
15.Panierter Manchego-Kase 9,50
(Mit Paprikamarmelade)
16.SuBkartoffel-Timbale mit Almogrote-Paste (aus
Kdse/Tomate/Paprika) 9,50
17.Gebratene Schweinekeule 6,50

18.Kroketten-Mix (6 Stick, verschiedene Varianten)......... 8,00
19.Escaldon (typischer Eintopf von den Kanarischen Insein)......6,00

20.Ruhrei mit Schinken und Zwiebeln 7,80
21.Rihrei mit Chorizo 7,90
22.Kaseplatte 9,30
23.Serrano-lbérico-Schinken zu 100 % vom
Ibérico-Schwein aus Eichelmast 19,50
24.Blutwurst 5,20
25.Chistorra-Wirstchen 5,80

26.Kombination aus Blutwurst, Chistorra und Wurst..8,80

SALATE

€
27.Gemischter Salat 7,80
(Tomate, Kopfsalat, Zwiebel, Gurke und Paprika)
28.Tomatensalat mit Kase und Basilikum 6,80
29.Salat das Hauses 9,50

(Kopfsalat, Schinken, Niisse, Honig und Senf
und Ziegenkdserolle)
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CALDEROS

€

30.Suppe, Eintopf oder Creme des Tages 5,20
31.Kichererbsen 6,20
32.Ropa vieja “mit Oktopus” 8,30
33.Kalmare in Sauce 9,90
34.Kaninchen in Salmorejo-Sauce 10,80
35.Ziegenfleisch 12,80

FISCH/MEERESFRUCHTE

| FISCH/MEERESFRUCHTE
36.Kabeljau mit Zwiebeln 15,50
37.Gegrillter Lachs 15,50
38.Frittierter Oktopus 17,00
39.Gekochter Oktopus 17,00
FLEISCHGERICHTE

40.Halbes gegrilltes Hdhnchen (mit Pommes,)................ 7, 50
41.Gegrilltes Hahnchen zum Mithehmen 8,50
42.Gegrillte Hahnchenbrust 9,50
43.Schweinesteak 38,50
44.Gegrilltes Schweinefilet 11,50
45.Gebratenes Schweinefilet mit Knoblauch................... 12,50
46.Edles Filetstiick vom Ibérico-Schwein 16,50
47.Schweinefleisch mit Kartoffeln 10,00
48.Entrecote 17,50
49.Tenderloin-Stlck (Villagodio) Kg. 58,00
50.Gegrilltes Rinderfilet 20,50
51.Rinderfilet mit Knoblauch 21,50
52.Rinderfilet El Balo 21,50

(Mit Apfel, karamellisierten Zwiebeln,

Portwein-Reduktion)
53.T-Bone-Steak PREIS NACH

MARKT
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€
54.Pommes 3,50
55.Papas arrugadas (Kanarische Kartoffeln) 3,00
56.Bratgemiise 3,30
57.Reis 2,50
58.Kleiner gemischter Salat 3,30

7 7 7 7

DESSERTS .

59.Quesillo (Flan) 3,50
60.Tiramisu 4,50
61.Polvito uruguayo (Kekskriimel mit Baiser)...................: 4,50
62.Schoko-Coulant 4,50
63.GroBmutters Kuchen 4,50
64.Milka-Nachspeise 4,50
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UND SULFITE

Bitten Sie unsere Mitarbeiter um Informationen liber die Verordnung (EU) Nr.
1169/2011 lGiber Lebensmittelallergien und -unvertraglichkeiten
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\Q ROTWEIN \
€ NN
1.Ramén Bilbao crianza 18,50 %
2.Ramoén Bilbao, limitierte Auflage 24,00 \
3.Ramoén Bilbao reserva 26,00 \
4.Proelios crianza Rioja 22,20
5.Azpilicueta crianza Rioja 19,00
6.Azpilicueta reserva 29,60 \
7.Baigorri crianza 24,00 \
8.Arrocal crianza Ribera 22,80 \
9.Trus Eiche 18,90 \
10.Trus crianza 22,50
11.Celeste Eiche 17,00
12.Lleiros 23,50 \
13.Pesquera crianza 34,80
14.Pago carraovejas 58,60
15.Secret del Priorat 35,00 \
16.Purgatori 51,40
17.Lomo Listan Negro, Kanaren 18,00
\ 18.Norte, junger kanarischer Rotwein 18,50 \\
N\ \
| WEISSWEIN
| WEISSWEIN N N\
N 19.Ramoén Bilbao 17,00
\ 20.Cuatro rayas 14,50
21.Nuva 14,00
22.828 14,00 \
23.Nirvarius 15,00 \
\ 24.Pazo das Bruxas Albarifio 25,60 X
25.Yaiza, trocken Malvasia D.O. Lanzarote........ 28,00
26.Yaiza, lieblich 28,00 \
\ 27.Famara blanco, trocken, Lanzarote 22,80 \\
N 28.Famara blanco, lieblich, Lanzarote 22,80
29.Rubicén Lanzarote 30,20
30.Lomo Listan Blanco Tegueste 18,80 |
\ 31.Tagara, trocken, Teneriffa 17,50
32.Tagara, fruchtig, Teneriffa 18,50
ROSEWEIN
€
\ 33.Torres de Casta 14,50
\\ 34.Ramén Bilbao
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