
E n t r é e  f r o i d e

P l a t

D e s s e r t
Tui l e  rou lée  au  choco lat  no i r ,  ge l

c l ément ine ,  sorbet  à  la  c l ément ine  e t
c i t ron ,  é c la t s  de  Streuse l  au  choco lat

Marbré  de  fo ie  gras  aux noiset tes
torré f i ées

Médai l lon de  veau de  la  Sure ,  jus
réduit  au porto ,  damier  de  l égumes ,

mousse l ine  de  pommes  de  terre

MENU  
Réve i l l on  du

nouve l  an  2025  

Mises  en bouche

57€

E n t r é e  c h a u d e
Fi le t  d ’omble  cheval ier  rôt i ,

top inambours  conf i t s ,  émuls ion
d ’o ignon au safran

P a u s e  g l a c é e


